
  

VORSPEISEN  

  

Brot, Butter & Sardellen - 7,0   

Gebackene Brot, Büffelbutter, feine Sardellen  

Brot, Öl & Salz - 7,0   

Ofenfrisches Brot, natives Olivenöl extra, Maldon-Meersalz  

Olivenvariation - 7,0   

Auswahl mediterraner Oliven, mariniert mit Knoblauch, Chili und frischen Kräutern  

Mariniertes Gemüse - 7,5   

Gegrillte Gemüsevariation in mediterraner Marinade - kalt serviert  

Bruschetta Classica - 9,5   

Vier Brotscheiben mit gewürzten Tomaten, Rucola und gehobeltem Parmesan  

Zusatz: Sardellenfilet oder Thunfisch - je 2,5  

Antipasto della Casa - 18,0   

Fein ausgewählte italienische Spezialitäten, serviert mit frischem Brot  

Carpaccio di Manzo - 17,0   

Dünn geschnittenes Rindfleisch, Rucola, Parmesanspäne  

Zusatz: Kirschtomaten - 1,5  

Bruschetta dello Chef - 12,5   

Brot mit Parmesan-Trüffel-Creme, luftgetrocknetem Bauchspeck und Basilikum  

---  

SALATE  

Italienischer Thunfischsalat - 14,5   

Kirschtomaten, Thunfisch, Kalamata-Oliven, rote Zwiebeln, Basilikum, Oregano  

Caprese mit Parmaschinken - 15,0   

Tomaten-Mozzarella, Parma-Schinken, frischer Basilikum  

Sommersalat - 14,5   

Rucola, gemischter Nuss, gehobelter Parmesan, Kalamata-Oliven, getrocknete Aprikosen  

Zusatz: Garnelen oder Rinderstreifen - je 6,0  

  

  

  

  

 



PASTA   

  

Aglio, Olio e Peperoncino - 13,5   

Spaghetti mit Knoblauch, Chili und Petersilie  

Zusatzmöglichkeiten: Garnelen, Rinderstreifen, Sardellen, Thunfischfilet je 6  

Rigatoni Carbonara (Original mit Guanciale) - 17,0   

Ei, Parmesan, schwarzer Pfeffer, Guanciale  

Spaghetti Carbonara (mit Speck) - 17,0   

Ei, Parmesan, Pfeffer, Speckwürfel  

Vegetarische Carbonara - 17,0   

Spaghetti mit Ei, Parmesan und Spargel  

Pappardelle Schwein und Apfel - 19,0  

 Walnüssen,Chili und Zimt – elegant und aromatisch.  

Linguine Gamberi - 21,0   

Garnelen-Fond, Garnelenpulver, grüner Pfeffer  

Rigatoni al Tonno - 21,0   

Thunfischfiletstücke, Artischocken, Kirschtomaten, Kalamata-Oliven, Ziegenkäse  

Linguine ai Frutti di Mare - 23,0   

Meeresfrüchten und Kirschtomaten (auf Wunsch geschält)  

Zusatz: Parmesan in der Schale - 2,0  

---  

FLEISCH   

Scaloppina al Capocollo - 21,0   

Schweinerückenmedaillons, geräucherter Käse, italienischer Nackenschinken, kleiner Rucolasalat  

Entrecôte (230 g) - 27,0   

Gegrilltes Entrecôte,kleiner Rucolasalat  

---  

FISCH  

Gegrillte Riesengarnelen (10 Stk.) - 27,0   

Ganze Riesengarnelen vom Grill, kleiner Rucolasalat  

Zanderfilet auf Kartoffelkruste - 25,0   

Mit Zucchinitopping, Pfeffer und Orangenzeste, kleinet Rucolasalat  

Fischteller "Mare Nostrum" - 29,0   

Feine Auswahl an Fischfilets und Meeresfrüchten, leichte Tomatensauce, kleiner Rucolasalat  

 



BEILAGEN  

 

Knusprige Bratkartoffeln - 4,5   

Mit Knoblauch, Thymian und Rosmarin  

Gegrilltes Gemüse - 4,5   

Mit Olivenöl und frischen Kräutern  

---  

KINDER(nur für kinder)  

Spaghetti mit Basilikum-Pesto – 7,5 €  

Spaghetti mit Tomatensauce – 7,5 €  

---  

DESSERT  

Tartufo - 6,9   

Vanille- oder Schokoeis im Kakaomantel, gefüllt mit Eierlikör  

Dessert des Tages - 6,9   

Täglich wechselnde Spezialität  

 

PIZZA ROMANA (ohne Rand, Dünn)  

NUR ZUM HIER ESSEN  

 

Marinara – 19.0 €  

(Tomatensoße, Knoblauch scheibe, Sardellen, Kalamata Oliven, Origano)  

Diavola 2.0 – 17.0 € 

(Tomatensoße, Scharfe Salami, Champions, Mozzarella)  

Capricciosa di Mare – 19.0 € 

(ThunFisch, ArtiSchocken, Kapern, Oliven, Tomatensoße, Mozzarella)  

Prosciutto Funghi (Weiß ohne Tomatensoße) – 17.0 €  

(Schinken, Mozzarella, Champions)  

Sorrentina  – 19.0 €  

(Tomatensoße, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, Kirschtomaten, Parmesan)  

 


