
Nos galettes de blé noir 

Salade verte BIO de l’Aube : supplément : 2€
 

Les classiques :                     11,90€ 
 
La Classique : Jambon, Emmental 
 
La Trois Fromages : Chèvre, Emmental, 
Chaource, Pommes de terre 
 
La Georgette : Chèvre, Pommes de terre, 
Oignons, Miel, Noix 
 
La Forestière : Jambon, Champignons, Crème 
fraîche 

 

Les spéciales :                         12,90€ 

La Complète : Jambon, Emmental, Œuf 
 
La Savoyarde : Pommes de terre, Crème 
fraîche, Lardons, Reblochon, Oignons 

La Tarticrèpe : Pommes de terre, Chaource, 
Champignons, Oignons 

La Nautique : Épinard, Saumon fumé, Crème 
fraîche 

La Popeye : Épinard, Jambon, Champignons, 
Crème fraîche 

 
Nos salades : 

Moyenne 
11.90 € 

 

Grande 
14.90€

 

La Seguin : Salade, Toasts de chèvre, Noix, Miel 

La Maxime : Salade, Gésiers de volaille chauds, Toast de chèvre chaud, Pommes de terre 

La Chaource : Salade, Crudités, Toast de Chaource chaud, Dés de Chaource 

L’Océane : Salade, Crudités, Saumon fumé, Crevettes, Pomelos, Granny Smith 
 

La Fermière : Salade, Crudités, Volaille frit, Parmesan 
 

La Grecque : Tomates d’antan, Concombre, Feta, Olive, oignons rouges 
 

 

Nous apportons le plus grand soin dans la sélection de nos produits 
en privilégiant des produits frais, locaux et bio. Prix nets service compris. 



 

 

Nos Burgers avec frites : 14,90€ 
Tous nos burgers sont réalisés à base d’un pain artisanal bio 

*Bœuf haché Black Angus 150g 
 

Pour plus de gourmandise sur vos frites : 
Supplément Cheddar maturé fondu : 1€ 

Supplément Lard grillé et oignons frits : 1€ 
 

 
Classic Burger: Bœuf*, Oignons frits, Cheddar maturé, Tomate, Salade,  Sauce Burger. 

Dam’s Burger: Bœuf*, Oignons confits, Cheddar maturé, Tomate, Salade,  Sauce BBQ. 

Burger Montagnard: Bœuf*, Tomme, Lard grille, Oignons confits, Tomate, Salade,  Sauce Burger 

Tom’s Burger: Bœuf*, Reblochon, Lard grillé, Oignons confits,  Tomate, Salade, Sauce burger. 

Chaource’ Burger: Bœuf*, Chaource, salade, Tomate, Sauce burger. 

Chèvre Burger: Bœuf*, Chèvre, salade, Tomate, Sauce miel moutarde. 

Sea Burger: Fish, Sauce Tartare, Tomate, Cheddar, Oignon Rouge. 

 

 

L’Andouillette de Troyes AAAAA : 15,90€ 
Accompagnée de frites et salade  

Sauce au Chaource 
 
 

Menu Petit Loup :    8.90€ 

 
Galette Jambon, emmental Ou Steak / Frites 
 
1 boule de glace Ou Crêpe sucrée au choix 
 
1 Sirop à l’eau inclus 
 
 

 
Nous apportons le plus grand soin dans la sélection de nos produits 

en privilégiant des produits frais, locaux et bio. Prix nets service compris. 
 

 
 



 
 
 

Nos crêpes : 

Beurre, sucre                                                  4,20€ 

Nocciolata ou chocolat maison                  4,70€ 

Caramel au beurre salé maison                  4,70€ 

Confiture Bio                                                  4,70€ 

Crème de marron                                          4,70€ 

Compote                                                         4,70€ 

Miel, citron                                                     4,70€ 

 

 

Les Gourmandes :             7,10€ 

1. Banane, Nocciolata ou chocolat 
maison  
 

2. Crêpe au chocolat maison ou 
Nocciolata, Guimauve, Noix de coco  
                                                

3. Crêpe aux pommes caramélisées, 
Caramel au beurre salé maison  
 

4. Crêpe Meringue, coco, Nocciolata ou 
Chocolat maison 
 

5. Crêpe aux fruits de saison, Coulis 
passion

 

Toutes nos crêpes sont disponibles en version Gaufre de Liège. 

La chantilly est offerte sur tous nos desserts (chantilly faite maison) 

 

Les Crêpes Flambées :  7,50€ 

 Alcool au choix : Rhum, Grand Marnier, Calvados, Poire Williams, Cointreau  

 

Nos desserts : 

Café / Thé gourmand                                     6,50€ 
 

Coulant au chocolat                                        6,50€ 
 

Salade de fruits frais                                        6,50€ 
 
 

Nous apportons le plus grand soin dans la sélection de nos produits 
en privilégiant des produits frais, locaux et bio. Prix nets service compris. 

 



 

 

Les Glaces :    2,10€ la boule 

Vanille, Chocolat, Fraise, Noix de coco, 
Caramel, Pistache, Menthe-chocolat, Café 

 

Les Sorbets :  2,10€ la boule 

Cerise, Passion, Pêche de vigne, Citron, 
Framboise 

 
Les Coupes avec alcool : 
 
Le Colonel : 2 boules citron, Vodka                                     
                                                                         5,90€ 
Le général Ben : 3 boules citron, Vodka  
                                                                         6,90€ 
L’Irish : 2 boules de glace café, Whisky, 
Chantilly                                                          6,90€ 
 
L’Iceberg : Glace menthe-chocolat, 
chocolat chaud et Pippermint     6,90€                                                   
 

 

Les Coupes glacées :  6,90€ 

La Pêche Melba : Pêche pochée, Glace vanille, 
Pêche de vigne, chantilly, coulis de fruits rouges  

La Banana split : Glace vanille, Fraise, Chocolat, 
Banane fruit, Chantilly, sauce chocolat        
               
Les fruits Rouges : Glace fraise, Sorbet 
framboise et cerise, Coulis de fruits rouges, 
chantilly   
 
La Bounty : Glace coco, Glace chocolat, Sauce 
chocolat chaud, Chantilly 
 
La Caraïbe : Glace Coco, Sorbet Passion, coulis 
passion, Chantilly 
 
La Trilogie : Glace Vanille, chocolat, Café, 
Chantilly 
 
La Dame Blanche : Glace vanille, sauce chocolat 
chaud, Chantilly 
 
Café, Caramel ou Chocolat Liégeois : Glace 
café, caramel ou chocolat, avec leur sauce  
 
L’Orchidée : Glace vanille, meringue, coulis fruits 
rouges 

 
Nos boissons chaudes : 
Café, Décaféiné                      2,20€ 
Thé, Infusion                           3,40€ 
Chocolat chaud                       3,50€ 
Cappuccino                              3,50€ 
Chocolat ou café viennois     3,90€ 
Café au lait                               2,80€ 

 
Nous apportons le plus grand soin dans la sélection de nos produits 

en privilégiant des produits frais, locaux et bio. Prix nets service compris.  


