


Uber Mich:

Kochen ist fur mich mehr als nur ein Beruf es ist meine

Leidenschatft.
Als gelernter Koch von der Pike auf habe ich mein Handwerk
von Grund auf gelernt und perfektioniert.

Qualitat steht fur mich an erster Stelle. Deshalb arbeite ich be-
vorzugt mit frischen, regionalen Produkten und lege groen
Wert auf sorgfaltige Verarbeitung sowie

authentischen Geschmack.

Die Menu's auf dieser Seite sind Inspiration.
Das Beste entsteht sowieso im Gesprach.

Du hast die Idee ich mache daraus dein Menu.
Individuell, ehrlich und genau auf deinen Anlass abgestimmt.
Ob locker, elegant oder einfach besonders:

Ich nehme mir die Zeit, dich personlich zu beraten und ein
Konzept zu entwickeln, das wirklich passt.

Alle Preise gelten pro Person und sind ab 20 Personen kalku-
liert.
Ab 10 Personen moglich (zzgl. 20 €)



Y2 Knusprige Ente

mit Apfelrotkohl und Omas Kartoffelknodel

Holsteiner Grunkohl

mit Kasseler, Schweinebacke, Salzbrenner Kohlwurst
dazu Rostkartoffeln und Senf

(X4 (X4

Curryputenbraten/Spanferkelrollbraten
mit Kartoffelgratin und Speckbohnen
dazu gibt es eine Bratensauce

Snirtje Braten
Mit Oma’s Kartoffelknodeln und Rotkohl

Schweinebraten/Rinderbraten
mit Rosmarinkartoffeln
Gemuseplatte/Apfelrotkohl dazu Bratensauce

Sauerfleisch/ Roastbeef/ Matjes
dazu Bratkartoffeln & Gurkensalat
dazu Hausfrauensauce, Remouladensauce

Rostbratel
mit Bratkartoffeln & geschmorte Zwiebeln

Spanferkel ( Spanferkelrollbraten mit Kopf)

mit Krautsalat oder Sauerkraut & Sauce dazu Brot

Burgunderschinkenbraten im
Roggenbrotchen

mit geschmorten Zwiebeln

Pulled Pork/Chicken im
Sauerteigbrotchen

19,90€

16,90€

20,90€

15,20€

19,40€

19,60€

13,70€

15,30€

5,90€

6,90€



Nachtschicht vom Rind

Uber viele stunden langsam geschmort, butterweich und voller Geschmack

Landgluck vom Schwein

Saftiger Schweinebraten aus guter Haltung,

Putensteak ,,Zitronenfeuer*

Saftiges Putensteak, mit feiner Zitrone & leichter Scharfe

Putenbraten mal anders

Herzhaft gewulrzt, mit eigener Note

Schweinshaxe ,,Ofenknusper*

Knusprig gebackene Schweinshaxe

Kruste vom Glucksschwein

Knuspriger Schweinebraten mit Perfekter Kruste

Filet kusst Speck

Zartes Schweinefilet,umhullt von wurzigem Speck

BBQ-Rippe ,, Smoky Love*

Saftige Rippe in rauchiger BBQ-Sauce

Schweineschnitzel vom Seeluftschwein

Goldbraun gebraten Schnitzel aus der Region

Schwein gehabt!

Knuspriger Spanferkelrollbraten, aromatisch gewurzt

Dreierlei von der Wiese

Auswabhl feinster Steaks von Rind, Schwein, Pute

Saucen

Sauce Bernaise, Sauce Hollandaise,
Whisky Sauce, Pfeffersauce,
Entenjus, Bratenjus

15,40€
10,60€

8,20€
10,60€

6,90€
8,90€

11,60€
8,80€
9,50€
11,60€

18,90€

Zu allen Gerichten ist eine
Sauce inklusive.

Alle weiteren Saucen kosten

8,90€/I



Gemusevariationen der Saison
(Brokkoli, Blumenkohl, Pariser Mohren, Brechbohnen)

Hausgemachter Apfelrotkohl
Champignons/ Zwiebeln ,gebraten®
Gebratener Brokkoli mit Mandeln
Rosmarinmohren aus dem Ofen
Wokgemuse in Pikanter Sauce
Ofengemuse mit Olivenol

Maiskolben mit Creme Fraiché

S Loil

Kartoffelgratin

Bratkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

2 Stk. Kartoffelknodel
Schwenkkartoffeln mit Speck/Zwiebeln

Cremiges Kartoffelpuree
( auf Wunsch mit geschmorten Zwiebeln )

Kartoffeln

3,90€

2,80€
3,20€
2,50€
2,30€
2,50€
3,90€
2,70€

4,10€
4,00€
2,90€
3,10€
3,10€

2,90€
2,40€



Dessent ion Weckglas

Zartbitterschokoladenmousse
Mit Erdbeerfruchtmark & Balsamico

5,60€

Sachertorte im Weckglas

Sachertortenboden mit pochierten Marillen& 5,60€
Schokoladenglasur

Rote Griitze mit Vanillesauce 3,60€

Fruchtige rote Fruchte

Suppen] Ecntopie

Gulaschsuppe
Kraftige suppe mit zarten Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln, 13, 10€
Kartoffeln. Herzhaft warmend und ein echter Klassiker

Chilli con Carne
Waurziger Eintopf mit Hackfleisch, Bohnen und Paprika 7,4O€
zarte Kakao & Kaffeenote

Erbseneintopf aus dem Kessel 6.60€
Deftiger Eintopf mit Kartoffeln, Gemuse und Rauchfleisch ’



Vegetarisck

Bandnudeln mit gebratenem Haloumi 12 40€
Waldpilzen, Beeren abgerundet mit Blutenhonig ’

Kartoffelauflauf

mit jungem Spinat, fruchtigen Tomaten & 12 20€
Grana Padano, dazu einen thailandisch inspirierten 3
Mohrensalat

Rundum - Sorglos - Paket

Spanferkel aus meiner Karte inkil.
Bierzapfanlage inkl. 2L Bier 21 40€

Conpiveloior

Teller & Besteck 1,60€Stuck
IIrI(:‘:j\Fsetttro Fritteuse 39,00€/Tag
Zapfanlage fur Bier 139€/Tag

Durchlaufkuhler inkl. 30L Fassbier

Servicepersonal 42,00€/Stunde

Bei Schwund oder Bruch sind die Teile zu ersetzen






