O TI'RESTO




TAPAS
Moules gratinées
Calamars a la romaine
Crevettes tempura
Accras Antillais maison

Camembert réti au four 250 g accompagné de frites maison et ses toasts maison

PLANCHES A PARTAGER

Accras, boudins noir, brochettes poulet épicé, bananes plantain, crevettes coco curry
frites patates douce et sauce chien .

Moules gratinées, crevettes tempura, calamars a la romaine, friture de joéls
tartare de saumon épice, crevettes rose et aioli .

Nems de poulet, nems de crevettes, beignets de crevette, samoussas
de beeuf, samoussas poulet sauce aigre douce et curry.

Chorizos ibérique, saucissons, jambons Bayonne igp, pan con tomate,
manchego, comté et ses toasts.

ENTREES

Moules gratinées

Accras Antillais maison

Tartare saumon prépare a la créole

Assiette de 6 huitres

Assiette de foie gras, confiture de figue, confit d'oignon et ses toasts.
Assiette de mer : 4 huitres, crevettes, moules

Noix de Saint jacques juste poélée, sauce citron et ses légumes Wok

7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €

12,50 €

22,00 €

21,00 €

20,00 €

19,00 €

7,00 €
8,00 €
10,00 €
10,00 €
12,00 €
12,50 €

12,50 €



PIZZAS ARTISANALE

la Lili : sauce tomate, fromage, olive.

La Lucie : (Calzone) sauce tomate, jambon blanc, fromage, ceuf.

La Reine: sauce tomate, fromage, jambon, champignon, olive, ceuf.
La Bouchere : sauce tomate, lardons, chorizo, jambon pays, fromage.

La Vivi : base creme, fromage, gorgonzola, chevre.

la Timael : sauce tomate, jambon blanc, lardons, jambon pays, fromage, ceuf .

La Wendy : viande hachée, créme fraiche, tomate, oignon, fromage.

La Mélodie : sauce tomate, poulet curry, ananas, pomme de terre, poivrons
fromage.

La Lohan : sauce tomate, lardons, fromage, chevre, miel, noix.

La Yohann : sauce tomate, poulet, poivron, merguez, chorizo, olive, fromage.

La Végétarienne : sauce tomate, champignon, artichaut, oignon, poivron,
pomme de terre, olive, fromage, ceuf.

La Catalane : sauce tomate, oignon, poivron, anchois, olive, jambon pays.

La Savoyarde : creme fraiche, lardons, pomme de terre, reblochon, oignon,
fromage, jambon pays.

La Périgourdine : sauce tomate, lardons, gésier, oignon, magret de
canard fumé, creme fraiche.

La Norvégienne : base créme, crevette, saumon frais, ciboulette.

La Marinara : base creme, fromage, crevette, noix de st jacques
et gambas flambées, créeme fraiche.

9,00 €
10,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €

12,50 €

12,50 €
12,50 €

13,00 €

13,00 €

13,50 €

14,00€

14,50 €

15,50 €



SALADES

Salade Végétarienne : Salade, tomate, champignon, oignon, poivron, carotte, ceuf. 13,00 €

Salade César : salade, tomate, poulet, oignon, ceuf, parmesan, anchois, sauce césar. 14,00 €

Salade chevre : salade, tomate, lardons, noix, toast de chévre. 14,00 €

Salade Catalane : salade, tomate, oignon, poivron, ceuf, anchois, olive. 14,00 €

Salade Gourmande : salade, tomate, oignon, gésier, magret de canard, foie gras, 14,50 €
noix, toast

Salade Creéole : salade, tomate, oignon, boudin antillais, accras, tartare de saumon. 15,00 €

Salade verte 3,00 €

MOULES FRITES

Moules Mariniéres frites maison 12,00 €

Moules sauce au choix frites maison 14,00 €

Créme : échalote, vin blanc, créme.

Curry : ail, curry, creme.

Roquefort : roquefort creme.

Banyuls : oignon, vin de Banyuls, jus de veau, créme.

Moutarde a I'ancienne : échalote, moutarde, moutarde a I'ancienne, créme.

Catalane : oignon, ail, poivron, tomate, chorizo, piment.
Poivre : poivre, whisky, jus de veau, creme

Créole : oignon, épice créole, sel caraibes, jus de veau, créme.

POISSONS
Pavé de saumon frais 17,00 €
Filets de dorade frais en persillade 17,00 €
Seiches en persillade 18,00 €
Gambas flambées au Whisky 18,50 €

Parillade de la mer (Seiche, Gambas, Saumon, Dorade et Moule) 24,50 €



VIANDES

Brochettes de poulet grillées juste assaisonnées 15,00 €
Brochettes de poulet grillées marinées aux épices Caribéenne 16,50 €
Tartare de beeuf coupé au couteaux préparé 180 g 17,00 €
Magret de canard grillé 350 G 19,50 €
Entrecote de beeuf grillée 300 G 21,00 €

SAUCES : poivre, créole, roquefort, Banyuls

BURGERS

Cheese : pain burger, sauce burger, steak haché Angus facon bouchére 150 g, 15,00 €
salade, tomate, double cheddar, frites maison.

Savoyard : pain burger, creme fraiche, steak haché Angus fagon bouchére 150 g, 16,00 €
reblochon, bacon, oignon, frites maison.

MENU TI MOUN
(enfant)

9,50 €

Mini-pizza jambon fromage ou mini-moule frites ou steak haché frites
une boisson au choix
Une boule de glace au choix et sa chantilly




DESSERTS

Creme brilée
Tiramisu

Banane flambée chantilly et sa boule de glace

Tarte tatin, glace vanille et chantilly.

Mi-cuit au chocolat noir, glace vanille et chantilly.

Profiterole antillais (coco passion vanille), chocolat, chantilly.

Café Gourmand (creme brdlée, mi cuit, tiramisu, macaron, profiterole, chantilly)

COUPES DE GLACE

Dame blanche: 3 b vanille, chocolat, chantilly et amande effilée

Poire belle hélene : 3 b vanille, poire, chocolat, chantilly et amande effilée

Banana split : banane, 1 b vanille, 1 b chocolat, 1 b fraise, chocolat et chantilly
Bounty : 2 b chocolat, 1 b noix de coco, chocolat, chantilly

Créole : 1 b coco, 1 b vanille, 1 b passion, chocolat, coco rapée, chantilly
Guerandaise : 1 b caramel beurre salé, 1 b vanille, 1 b choco, caramel, chantilly
Fruitella : 1 b cassis, 1 b citron vert, 1 b passion, coulis fruit rouge, chantilly
Caraibes : 1 b coco, 1 b rhum raisin, 1 b vanille, coco rapée, chantilly
Montelimare : 1 b nougat, 1 b vanille, 1 b caramel beurre salé, caramel, chantilly
Gourmande : 1 b fraise, 1b framboise, 1 b cassis, coulis fruit rouge, chantilly

Coupe de glace 1 boule

Coupe de glace 2 boules

COUPES DE GLACE AVEC ALCOOL

Colonel : 1b citron vert, 1 b citron jaune, vodka

Malibu : 2 b coco, malibu, chantilly

Blue lagon : 1 b passion, 1 b coco, curagao, chantilly

Get 27 : 2 b menthe choco, get 27, chantilly

Hawai : 1 b vanille, 1 b rhum raisin, 1 b coco, rhum blanc, chantilly

BOISSONS CHAUDES

Café expresso

Café expresso creme

Cafe allongé

Café italien ( café allongé chantilly)
Chocolat chaud

Thé au choix

5,50€
6,50 €

7,00 €
7,00 €
7,50 €
7,50 €
9,00 €

6,00 €
6,50 €
6,50 €
6,00 €
6,00 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

3.00€
5.50€

7,50 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,50 €

1,50 €
1,80 €
1,80 €
2,50 €
2,00 €
2,00 €



BOISSON

SANGRIA 4,50 € COCA, ZERO, CHERRY
KIR 3,00 € ORANGINA , FANTA
KIR PETILLANT 3,50 € LIPTONIC
RICARD 2,50 € ICE TEA, SPRITE
MARTINI BLANC 3,50€ MINUTE MAID
PORTO 3,50€ SCHWEPPES AGRUM
MUSCAT 3,50 € OASIS, TROPICO
TY PUNCH 5,00 € Red bull
MALIBU (orange ou ananas) 6,00 € PERRIER 33 cl
BALLANTINE'S 5,50 € LIMONADE
WHISKY 4 CL Clan campbell 5,00 € EAU PLAT 1,50 CL
WHISKY COCA Clan campbell 6,00 € EAU PETILLANTE
VODKA REDBULL 6,50 € DIABOLO
PRESSION SAN MIGUEL 0.25L 3,00 € ROSE OU BLANC

0.50L 5,50¢€

VERRE 12,5 CL
QUART

Desperados 33 cl 5.50 € DEMI
Desperados red ou mojitos 33 cl 5,50 € 1LITRE
Grimbergen blonde, blanche 33 ¢l 5.50 €
Grimbergen rouge 5.50 €

VOIR ARDOISE DES VINS

GET 27 OU GET 31

BALEYS OU POIRE

RUM VIEUX DAMOISEAU

SHOOTER 4 cl ( rhum mangue, passion, banane, ananas ou vodka carambar, tagada)

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,50 €
2,50 €
2,00 €
2,50 €
3,00 €
2,20 €

3,00 €
5,00 €
7,00 €
11,00 €

5,50€
5,50€
7,00 €
4,00 €



NOS COKTAILS

PLANTEUR

CUBA LIBRE (Havana, coca, citron vert)

TEQUILA SUNRISE (tequila, jus d'orange, grenadine)

DAIKIRI (rhum blanc, citron vert, sucre de canne)

COCO BEACH ( rhum, malibu, ananas, orange)

BLUE LAGON ( rhum blanc, rhum brun, curagao, citron vert, sucre de canne)
SEX ON THE BEACH ( vodka, liqueur peche, citron, orange, ananas, grenadine)
MOJITO (rhum havana, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse)

PINA COLADA (rhum blanc, coco, ananas, sucre de canne)

CARESSE ANTILLAISE (ananas, goyave, orange, citron, cannelle, grenadine)
VIRGIN MOJITO (citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, eau gazeuse)

VIRGIN COLADA (coco, ananas, sucre de canne)

p_—

PHOTO NON CONTRACTUELLE
PRIXTTC SERVICE COMPRIS

7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €

7,50 €

4,50 €
4,50 €

4,50 €




