Fruhstiick

taglich von 9:00 bis 12:00 Uhr

1.) adda Orient Friihstiick (1 Person) AC¢HL4119.12 16,90
1 x Sesamring (Simit), 1 x Bréotchen, 1 x Bldtterteigrollichen (Sigara Béoregi), 1 x
gekochtes Ei, hausgemachter Brotaufstrich, Hummus, gebratene Kartoffeln mit

einer hausgemachten Gemiisesauce, Sucuk (Knoblauchwurst), Butter, Oliven,

Schafskdse, Gouda, Marmelade

2.) adda Orient Friihstiick (2 Personen) A©GKH14IL9.12 29,90
2 x Sesamringe (Simit), 2 x Brétchen, 2 x Bldtterteigrollchen (Sigara Boregi), 2 x
gekochtes Ei, hausgemachter Brotaufstrich, Hummus, gebratene Kartoffeln mit

einer hausgemachten Gemiisesauce, Sucuk (Knoblauchwurst), Butter, Oliven,

Schafskdse, Gouda, Marmelade

Omelette's
taglich von 9:00 bis 12:00 Uhr

3.) Omelette — Friihstiick AC¢%14 & 13,90
1 x Brotchen, Tomaten, Gurken, Gouda, Oliven, Marmelade, Butter und

hausgemachter Brotaufstrich

4.) Omelette mit Sucuk — Friihstiick 4<¢12? 14,90

1 x Brotchen, Sucuk (Knoblauchwurst), Tomaten, Gurken, Gouda,

Marmelade, Oliven, Butter und hausgemachter Brotaufstrich

5.) Menemen — Friihstiick 41412 \) 14,90
1 x Brotchen, Riihrei mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Tomaten,

Gurken, Gouda, Marmelade, Oliven, Butter und hausgemachter Brotaufstrich

Extra
je Sesamring (Simit) * 1,50 €
je Brotchen * 0,80 €



Vorspeisen

6.) Sigara Borek - Blitterteigrolichen *¢ & 7,50

Bldtterteig, gefiillt mit Schafskdse und Petersilie

7.) Zaziki - eine Joghurtsauce nach tiirkischer Art *¢ & 7,50

eine Joghurtsauce tiirkischer Art, Knoblauch, Gurken,

spezielle Krduterpaste, serviert mit Brot

8.) Aci Ezme — Pikante Tomaten-Paprika-Paste * @ ng 7,50

Tomaten, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln, Petersilie, getrocknete Minze,

Zitronensaft, serviert mit Brot

9.) Hummus — Kichererbsenpiiree ** & @ 7,50

vegan

Sesampaste, Knoblauch, Zitrone, Olivendl, serviert mit Brot

10.) Kisir - Tiirkischer Bulgursalat *1-+°* & @ 7,50
Bulgursalat mit feinem Bulgur, Lauchzwiebeln, Tomaten, Minze, Petersilie und
Granatapfelsirup

11.) Beyaz Peynir — Schafskise *¢ &) 5,90

serviert mit Brot

12.) Antipasti — Platte ~%**° (fiir 2 Personen) & 28,90

2 x Blditterteigrollchen, Zaziki, Tomaten-Paprika-Paste, Hummus, Kisir

(Bulgursalat) und Schafskdse, serviert mit Brot



Suppen

13.) Linsensuppe * &) g\/j 7,50
nach tiirkischer Art, serviert mit Zitrone und Brot
14.) Hithnersuppe * ¢ 7,90

nach tiirkischer Art, serviert mit Zitrone und Brot

Salate

serviert mit Brot

15.) Mediterraner Salat » &% 4? @ 14,90

griiner Salat mit Schafskdse, Mais, Cherrytomaten, Oliven, Walniissen,

Zitrone und Granatapfelsirup in Balsamico-Dressing

16.) Hihnchen — Salat ~%*?° 17,90

griiner Salat mit gegrillter Hihnchenbrust, garniert mit Gurke und Tomate in

Balsamico-Dressing

16,90
17.) Thunfisch — Salat *-P-1-4?
griiner Salat und Rucola mit Cherrytomaten, Thunfisch, rote Zwiebeln
in Balsamico-Dressing
18.) Garnelen — Salat ~ -/ 18,90

griiner Salat und Rucola mit Cherrytomaten, Gurken, Avocado,

Karotten und Garnelen in Zitrone-Senf-Dressing



Grillspezialitaten vom Land & Wasser

19.) Kofte — hausgemachte Hackfleischbouletten * ¢ 22,90

mit orientalischen Gewiirzen und Tomatensauce, zubereitet an Reis, Zaziki,

gegrillter Tomate und Spitzpaprika

20.) Kuzu Pirzola — orientalische LammKoteletts * 27,90

mit orientalischen Gewiirzen zubereitet an Reis, Zaziki, gegrillter Tomate und
Spitzpaprika

21.) Tavuk Kiilbasti - mariniertes und entbeintes Huhn # 22,90

mit Reis, gegrillter Tomate und Spitzpaprika

22.) Tavuk lzgara - Hihnchen vom Grill 22,90

mit orientalischen Gewdrzen, zubereitet an Reis, Zaziki, gegrillter Tomate und
Spitzpaprika

0 0 0 A’D
23.) Somon - marinierter Lachs vom Grill 25.90

mit gebratenen Kartoffeln und Avocado-Salat

s11 A,D,L,4,9
24.) Cupra — Dorade vom Grill 26,90

mit gebratenen Kartoffeln und Rucola-Salat



Pastagerichte

25.) Penne mit Garnelen* ¢ 18,90

in Tomaten-Sahnesauce mit Knoblauch, Tomaten und Parmesan

26.) Penne adda *¢ 15,90

in Sahnesauce mit Hihnchenbruststreifen , Knoblauch , Champignons
und Parmesan

Burger

mit Tomate, Gewiirzgurke, Zwiebel und Salat belegt.

27.) Hamburger *©&%K13 15,90

saftige hausgemachte Fleischburger (160 g) serviert mit Pommes

28.) Cheeseburger *© %K 1.3 16,90

saftige hausgemachte Fleischburger (160 g), Cheddar, serviert mit Pommes

29.) Kofte Burger & "K13 16,90

saftige hausgemachte Hackfleischboulette (160 g) serviert mit
Pommes

6,90
30.) Pommes @

mit Ketchup und Mayonnaise



adda Special Dishes

31.) Dolma und WeiBkohlroulade *~&%“%° &2 16,90

hausgemachte Paprikaschoten und WeifSkohl gefiillt mit Reis, Tomaten,

Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie, serviert mit Joghurt und einem kleinen Salat

32.) Manti (lauwarm) *¢ 15,90

Mini-Teigtaschen gefiillt mit Hackfleisch, serviert mit Knoblauchjoghurt, einer

Buttersauce aus Minze und Paprika

33.) Sac Tava—Fleischpfanne *'* 22,90

gebratenes Kalbfleisch mit Tomate, Zwiebel, serviert mit Gemiise, Reis und einem

kleinen Salat

34.) Hamsi Tava — panierte Sardellen Pfanne #>%*? 26,90

serviert mit Rucola-Salat

Hamsi-Tava, ins Deutsche iibersetzt ,, Panierte Sardellen “, ist eines der beriihmtesten
Meeresfriichtegerichte der Schwarzmeerregion der Tiirkei.

Heute ist Sardellen-Tava in der ganzen Tiirkei ein bekanntes und beliebtes Gericht.

Sardelle ist ein kleiner Futterfisch mit 144 Arten in 17 Gattungen. Sie leben in der
Schwarzmeerregion der Tiirkei und ihre Sorten werden ,, Europdische Sardelle “

genannt.



Pfannengerichte

35.) Hihnchenbrustin Champignon-Rahmsauce *%%*? 1990

geschnetzelte Hihnchenbrust mit Zwiebeln in einer Champignon-Sahnesauce, an

Reis, gemischtem Salat

36.) Hihnchenbrust in Curry-Rahmsauce *¢%*? 19,90

geschnetzelte Hihnchenbrust mit Paprikastreifen in gewiirzter Curry-

Sahnesauce, wird serviert mit Reis und Salat

37.) Gemiisepfanne in Tomatensauce>"“*° &2 g\{j 17,90
mit Paprikastreifen, Champignons, Blumenkohl, Brokkoli und Mdéhrchen

wird serviert mit Reis und Salat

Kindermenii
38.) Kleine Portion Penne Tomatensauce *© 8,50
39.) Kéfte (3 x Hackfleischbouletten) mit Pommes A 11,90
40.) Pommes 6,90

mit Ketchup und Mayonnaise



Dessert

41.) Baklava - ein Siiigebick aus der Tiirkei *'Q2) 6,90

Das traditionelle Siiffgebdick ist mit Pistazien gefiillt und in Zuckersirup eingelegt.

42.) Siitlac - Ofen Milchreis " &) 6,50

Milchreispudding nach tiirkischer Art

43.) Revani ~“"¢ & 6,50

tiirkischer Griefskuchen

Kuchen &

Unsere saisonalen , hausgemachten Kuchensorten stehen fiir Sie in aller

Frische zur Verfiigung.

Sprechen Sie uns gerne an! :)

Zusatzstoffe und Allergene

1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Geschmacksverstarker, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Farbstoff, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmittel, 7 koffeinhaltig, 8 chininhaltig, 9 geschwirzt, 10 enthilt
Phenylalaninquelle, 11 mit Nitritpdkelsalz und Nitrat, 12 Sorbinséure auch als Hexadiencarbonséure,
13 Aminosdure

A glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstimme)
B Krebstiere, C Eier, D Fisch und Fischerzeugnisse, E Erdniisse, F Soja und Sojaerzeugnisse
G Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)
H Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und
Queenslandnuss), I Sellerie, J Senf, K Sesamsamen
L Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l, M Lupinen,
N Weichtiere

@ Vegetarisch — ohne Fleisch oder Fisch, aber mit tierischen Nebenerzeugnissen, wie Ei, Milch, Honig.

C\D Vegan — rein pflanzlich, ohne Tier oder tierische Nebenerzeugnisse.

vegan



Feiern im adda

Unser Restaurant bietet den 1dealen
Rahmen fur Ihre besonderen

Anlasse:

-Geburtstage
-Hochzeiten

-Firmenfeiern uvm.

Anfragen gerne per Mail an:

reservierung-addacafe@outlook.com

Adresse: Scharfe Lanke 121, 13595 Berlin
Telefon: 030/ 245 388 07
Web: adda-cafe.eatbu.com





