
 
 
 
 
 
 
 
 
 

“COCINA HONESTA, DE PROXIMIDAD Y TEMPORADA” 
 
 

Sardina ahumada, bica gallega y mantequilla 
3,90/ud 

 
 

Ostra rizada de batea 
4,50/ud 

 
 

Ensalada de tomate ecológico 
11,50 

 
 

Ensaladilla cremosa de bonito del norte y piparras  
12,00 

 
 

Burrata, higos negros y miel 
17,00 

 
 

Carpaccio de bacalao, uva blanca y avellana  
19,00 

 
 

Croquetas de choco 
11,50 

 
 

Huevos fritos de gallina campera, parmentier trufada y papada de cerdo crujiente 
12,50 

 
 
 

Tortilla vaga de patata, choricitos al vino, queso Cebreiro y cebolla morada encurtida 
13,90 

 
 

 
 
 



 
 

Dados de Merluza a la romana y mahonesa de lima  
18,00 

 
 
 

Pulpo adobado a la llama, puré de coliflor y pak choi  
20,00 

 
 

Carrilleras de cerdo ibérico, puré de calabaza y col kale  
20,00 

 
 

Corte selecto de Angus asado, chimichurri de hierbas frescas y cachelos fritos 
23,00 

 
 

 
 

Servicio de pan 
1.50/persona 

 
 
 
 

POSTRES 
 

Tarta de quesos gallegos y mermelada de higos 
7,00 

 
Torrija de pan brioche, crumble de canela y helado de caramelo salado  

7,00 
 

Requeixo de “As Neves”, mieles Gallegas “Os catro ventos” y polen de abeja     
7,00 

 
 
 

“Un espacio para compartir, disfrutar y recordar” 
 
 
 
 

"Los precios indicados en nuestra carta incluyen IVA. Si tiene alguna alergia o intolerancia, 
disponemos de carta de alérgenos. No dude en consultarnos." 
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