SPEZIALITATEN AUS DER PFANNE FUR DEN KLEINEN HUNGER [ e e e e 5] g L ) = L

Alle Gerichte mit gem. Salat, Reis oder Pommes Frites Alle Gerichte mit Reis, gemischten Salat, Tzatziki
89. Tiganaki Hihnchenbrust in pikanter SoBe 18,90 € 129. Hahnchenschnitzel 12,90 € A
90. Tiganaki Schweinelendchen in Stiicke geschnitten in pikanter SoBe 21,20 € 130. Suvlaki FleischspieB 12,20 €
91. Tiganaki Lammfilet in Stiicke geschnitten in pikanter SoBe 26,80 € 131. Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln 11,60 € R E S T A U R A N T
92. Spezial-Gyros "**" Gyros mit MetaxasoBe und Kése iiberbacken 18,90 € 132. Suzuki Hackfleischrilichen 11.60 € Griechische Spezialitl‘:iten
93. Hahnchenbrustfilet*" in CurrysoBe mit frischem Gemiise 18,40 € 133. Gyros™schweinefieisch I 11.60 €
. ’"Schweinefleisch vom Drehspiel y .o
94. Gyros-Pfanne" mit SahnesoBe und Fetakase 17,80 € 124 MUhlenStraBe 1 b 396 1 5 Seehausen
134. Gyros Metaxa ' mit MetaxasoBe 13,90 €
95. Original griechisches Lammragout nach Art des Hauses, wahlweise mit 21,20 € 0393 86 /752 783
dicken Bohnen, Reisnudeln, Stifado (kl. Zwiebeln) oder griinen Bohnen 135. Hahnchenbrustfilet mit Krauterbutter 13,30 €
100. Scampi-Pfanne " mit Zwiebeln, Paprika, Champignons, Sahnesobe, Knoblauch 24,50 € L PR 1480 € MITTAGSKARTE
p Alle Gerichte mit kleiner Tagessuppe und Salatbeilage
137. Fischfilet 12,50 €
NACHSPEISEN M1. Hahnchenbrustfilet in CurrysoBe
mit weiBem Gemiisereis 10,50 €
. . N h
116. Tiramisu mit Schokoladthensolie 6,20 € M2. Suzuki liberbacken
.o 117. Panakotta mit Karamell 4,70 € mit Metaxasauce und Kise 10.00 €
b
UBERBACKENE GE RICHTE 118. Baklava mit Eiscreme” 6,00 €
Al Gmit' r:\]itaxa}:olbe U”Sd :(E;sepijberbackden Rei 119. Vanilleeis mit heiBen Himbeeren" 7,30 € M3.  Spaghetti mit Gemise
e Gerichte mit gem. Salat, Pommes oder Reis i
s 120. Vanilleeis mit heiBer Schokolade” 7,30 € vegan oder vegetarisch 9,20 €
101. Spaghetti mit Gyré'sz""h(ohne Beilage) 17,20 € 121. Vanilleeis mit heiBen K1rschenh 7,30 € M4. Gegrillte Rinderleber
124 122.  Joghurt mit Niissen und Honig 6,60 € mit gerdsteten Zwiebeln und Tomatenreis 10,00 €
102. Suvlaki " 18,90 €

M5. Schnitzel mit ChampignonsoBe
und Pommes Frites 10,50 €

103. Schweinesteakl‘z":“ 18,90 € ORIGINAL GRIECHISCHE
104. Schweinefilet"** 21,20 € SPEZIALITATEN DES HAUSES

M6. Brokkoli mit Sauce Hollandaise

105. Lammfilet"?*" 26,80 € und Kase uberbacken 10,00 €
gy : 1,240 501. Mousaka X .
106. Bifteki 18,90 € typisch griechischer Auflauf aus Kartoffelscheiben, Auberginen, M7. Fischfilet nach Art des Hauses
,2,4h Hack und Bechamel-KisesoBe dazu servieren wir Patates Fournos. 18,90 € mit weiBem Gemisereis und FischsoBe 11,10 €

107. Suzuki ™" 17,20 €
S WP M8. Hahnchengeschnetzeltes

- niannchenbrustitie 20,00¢€ 502. Rumpsteak (vom Grill) mit FeigensoBe 11,10 €

2.4h Mit gerosteten Zwiebeln, Rosmarin Kartoffeln, Rotkohl und

109. Hahnchenbrustfilet Hawaii mit Ananas"”*

20,60 € RahmsoBe 29,00 € M9 Gyros Schweinefleisch vom Drehspief

dazu Pommes Frites 10,00 €

KI N D E RTE I- I- E R 503. Lammfleisch aus der Keule

M10. Gyros Uiberbacken mit MetaxasoBe und Kase,

Fiir Kinder bis 12 Jahre zart gekocht in TomatensoBe, garniert mit frischen Okraschoten dazu Pommes Frites 10,30 €
nach Hausrezept und mit Fetakase 21,20 € ’

111. Donald-Teller **suviaki mit Pommes Frites und gem. Salat 9,90 €
112. Aladin Teller“Gyros mit Pommes Frites und gem. Salat 9,90 € 504. Garido-Makaronada 0 nungszeiten

. o Scampis und Meeresfriichte zu Spaghetti in TomatensoBe, Dienstag = Sonntag 11:30 - 14:00 Uhr
113. Micky Mouse Teller Spaghetti mit Tomatensofe 8,80 € typisch griechisch mit geriebenem Ziegenkise und frischen 17:00 - 22:00 Uh

24 Krautern getoppt. 25,20 € . - . r

114. Goofy Teller ~"Schnitzel mit Pommes Frites und gem. Salat 9,90 € Montag Ruhetag’
115. Hellas Teller”* Hahnchenbrustfilet mit Pommes Frites und gem. Salat 11,00 €

Fiir Gruppen jederzeit nach Vereinbarung
Geschenkgutscheine hier erhiiltlich
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505. Papouzakia
Eine frische Aubergine, gefiillt mit Hackfleisch und einer
Gemiisemischung aus frischen Champignons, Tomaten,
Zwiebeln und Krautern. Dazu Patates Fournos. 18,80 €
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KALTE VORSPEISEN

Peperonizmit Oliven, Zwiebel, Olivenél, Oregano

Tzatziki hpikant gewiirzter Joghurt mit Knoblauch und Gurken, Dill
Feta-K'éisehTomaten, Oliven-0L, Zwiebeln, Oregano

Oktopus Salat nach Art des Hauses

Tarama Kaviarcreme aus Fischrogen und geddmpften Kartoffeln
Tyrokafteri aus Fetakase, roter Paprika und Chili

Kleine Appetitanreger Schafskise, Peperoni, Oiven, Zaziki und Brot

WARME VORSPEISEN

Riesenbohnen Giganteshmit Fetakdse liberbacken

Feta-Kase”"in Alu Folie, Peperoni, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch

Gefiillte Weinblatter mit Reis

Gebratene Auberginenscheiben und Zucchini®

mit Tzatziki, Knoblauch, Balsamico

Champignons gebraten, in KnoblauchsoBe, Balsamico-Creme

Gegrillte Peperoniz in KnoblauchsoBe, Balsamico-Creme
Knoblauchbrot®" mit Tomaten und Tzatziki

Champignons" gefiillt mit Hackfleisch, iiberbacken mit Kase, in Tomatensofe
Pikilia’warme Vorspeisenplatte, eine Auswahl der Kiiche

Tiropitakia Blitterteig gefiillt mit Feta-Kise

Kase-Kroketten

Krabben® in Knoblauchsauce aus der Pfanne

Saganaki" Schafskase paniert aus der Pfanne, mit Tomaten, Olivendl, Zwiebeln
Saganakih Schafskése paniert aus der Pfanne, mit Sesam und Honig

T . 1,2,4h .
Uberbackener Feta-Kase'mit MetaxasoBe und Kise

BUNTE SALATTELLER

Alle Salate werden mit WeiBbrot serviert

Olympia Salat ™’ griiner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln

Peperoni, Oliven, gegrillte Hahnchenstreifen, Dressing, Balsamico-Creme

Griechischer Bauernsalat”>" mit Schafskése, Gurken, Zwiebeln

Peperoni, Oliven, Kraut, Paprika
Gemischter Salat griiner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln

Krautsalat *"

2,50

Griiner Salat mit Kalamares””" Tomaten, Gurken, Zwiebeln

Gyros Salat>*" mit Gyros, Tzatziki, griiner Salat, Tomaten, Gurken,

Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Balsamico-Creme

Griiner Salat mit Garides (Scampis)

ALLERGENE:
a= glutenhaltiges Getreide

ZUSATZSTOFFE:

1= Farbstoffe 5= geschwarzt b= Krebstiere h= Milch
2= mit Konservierungsstoffen 6= mit SiiBungsmittel c= Eier

3= mit Antioxidationsmittel 7= Phosphat d= Fisch j= Sellerie
4= mit Geschmacksvertarker e= Weichtiere k= Senf

f= Erdniisse

g= Sojabohnen

5,10 €
5,40 €
7,70 €

10,90 €
7,30 €
7,60 €

10,30 €

9,50 €
8,90 €
8,70 €
9,20 €

8,10 €
6,60 €
5,10 €
9,30 €
15,60 €
8,80 €
10,60 €
12,90 €
9,40 €
10,00 €
10,50 €

14,50 €

13,30 €
6,20 €
3,90 €

14,40 €

13,30 €

15,60 €

i= Schalenfriichte

|= Schwefeldioxid und Sulfite

SUPPEN

Die Suppe wird mit WeiBbrot serviert

33. Griechische Tomatensuppe mit Sahnehaube 5,00 €
34. Gemiisereis 3,90 €
Kroketten®®™® 4,50 €
Pommes Frites™* 3,80 €
Reis in TomatensoBe 3,40 €
Bratkartoffeln 3,60 €
Folienkartoffel im Tausch gegen Beilage zum Hauptgericht 1,70 €
Beilagen nach Wunsch 1,70 €
35.  SoBen nach Wunsch">*"! 3,20 €
Metaxa-, Pfeffer-, Champignon-, Feigen- oder ThymiansoRe
Alle Gerichte mit weiBem Gemiisereis, Tarama und Fischsauce
36. Lachs-Filet® vom Grill, mit Knoblauchdressing 21,80 €
42. Fischfilet mit Kalamari®® 18,90 €
43. Gegrillte Kalamari®© 21,80 €
44, Kalamari® frittiert 18,50 €
45. Scampi® frittiert 24,00 €
47. Fischfilet! frittiert 18,50 €
50. Fischplatte "¢ Kalamari, Fischfilet, Lachs, Scampi pro Person 25,60 €
51. Original griechische Gyros Pitamit Krautsalat Tzaziki und Pommes 7,30 €
Alle Gerichte mit Pommes oder Reis, gemischtem Salat, Tzaziki
SoBe nach Wunsch: Aufpreis 2,00 €, iiberbacken: Aufpreis 2,50 €
52. Lammteller 2 Lammfilets, 3 Lammkoteletts 22,40 €
53. Meteora-Teller 1 Steak, Suvlaki, Suzuki, Lammkotelett, Leber 25,00 €
54. SuZuki4griech. Hackfleischréllchen, pikant gewiirzt 15,50 €
55. GerS4Schweineﬂeisch vom DrehspieR 16,70 €
555. Bauern-Gyros Paprika, Zwiebeln, Champignons, Feta-Kése 18,40 €
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Suvlaki‘ 2 Fleischspieke

Bifteki" Gehacktes mit Schafskise gefiillt

Leber vom Rind*®

Schweinesteak

Fiinf Lammkoteletts

Lamm-Lachse mit ThymiansoRe

Akropolis-Teller* 1 Suvlaki, Gyros

Achilles-Teller 1 Suvlaki, 2 Suzuki, Gyros

Lamm- Karree # das beste vom Lamm (3 Stiick)
Korfu-Teller 4+ 1 Suvlaki, 2 Leber, Gyros
Orpheo-Teller 1 Suvlaki, 1 Steak, Gyros

Lamm- Filet 4 3 Stiick

Herkules-Teller* 2 Lammkoteletts, 1 Suvlaki, Gyros
Olympus-Platte fiir 2 Personen‘ 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Leber, Gyros

Sparta-Platte fiir 4 Personen* 4 Suvlaki, 4 Suzuki, 4 Schweinefilet,
Kalamari, Scampi, Gyros

4,b,d

Hiihnerbrustfilet gegrillt “>“mit Feigensauce

4,b,d

Hiihnerbrustfilet gegrillt **° mit Krauterbutter
Schweinefilet mit Krauterbutter
Gyros, Kalamaris “

Paros-Teller ** Gyros, Kalamari, Scampi

VEGETARISCHE GERICHTE

Mykonos-Teller " griechische Nudeln, TomatensoRe, mit Kase tiberbacken

Gemiise liberbacken " mit Auberginen, Zucchini, Kartoffeln, Champignons,

Knoblauch, TomatensoBe, mit Kase iiberbacken
Gefiillt Paprika und Tomaten" mit Reis, Kise, gemischtem Salat
Papouzakia - vegan eine gefiillte Aubergine gefiillt mit einer Gemiise-

mischung aus frischen Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Krautern,
dazu Patates Fournos

Mousaka - vegetarisch typisch griechischer Auflauf aus Kartoffelsacheiben,

Auberginen, Bechamel-KasesoRe, dazu servieren wir Patates Fournos

Vegetarische oder vegane Pikilia eine Auswahl original griechischer
Kostlichkeiten nach Empfehlung unseres Kiichenchefs

. Gefiillte Paprika mit Fetakase

SONSTIGE GERICHTE

Schnitzel Wiener Art dazu Pommes Frites, Tzaziki, gemischter Salat

SoBen zum Schnitzel "**™
ChampignonsoBe
PfeffersoBe

MetaxasoBe

pikante TomatensoBe
FeigensoBe

ThymiansoBe

16,60 €
17,80 €
16,10 €
18,40 €
22,30 €
26,10 €
16,60 €
18,90 €
33,40 €
18,40 €
17,80 €
30,10 €
21,20 €
42,50 €

91,80 €

21,20 €
18,40 €
20,60 €
18,90 €

22,20 €

12,90 €

14,00 €

14,50 €

16,60 €

18,90 €

18,50 €

15,60 €

14,50 €

3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€



