
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix nets en euros, service compris.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

 
Tableau des allergènes et tableau des origines des viandes,  

disponibles auprès du serveur  
 

HORAIRES D’OUVERTURE 
Du lundi au dimanche de 12h à 14h30 
Et du Jeu au samedi de 19h à 22h30 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CARTE TIKI 
 

Soir et week-end 
 
 
 
A PARTAGER 
 
Planche de charcuterie Italienne 15,00 € 
 

Houmous maison 140 g, seul ou à partager avec son pain grillé 11,00 € 
Pois chiches, menthe fraiche, jus de citron, piment d’Espelette 
 

Panier Asiatique 14,00 € 
Nems de poulet, gyoza de bœuf, samoussa aux légumes,  
salade verte, menthe fraiche   
 

Calamar de Patagonia croustillants 12,00 € 
Emincés de calamars frits, sauce aïoli  
 
 
 
 
 
 

LES ENTREES 
 
Terrine de canard pistachée maison, bouquet de salade 10,00 € 
 
Poke Bowl végétarien comme un plat                                                        16,00 € 
Riz, concombre, radis, carotte râpé, fèves, mangue, avocat  
sauce gingembre citron   
 
Salade césar                                                                                                    11,00 € 
 
Carpaccio de saumon à l’aneth 12,00 € 
 
Tartare de thon, mangues & passion 90g 12,00 € 
 

MENU ENFANT 
 
Filet de poisson ou steak haché façon bouchère                                     12,00 € 
Glace pirulo   
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LES PLATS 
 
Tomates multicolores, burrata vinaigrette au pesto 19,00 € 
pommes de terre grenaille persillées 
 
Magret de canard, jus corsé à l’orange 24,00 € 
pommes de terre grenaille persillées 
 
Faux-filet Montbeliard maturé 250g, 28,00 € 
Frites fraiches & salade 
 
Milanaise de veau 200g, linguine tomaté                            27,00 € 
 
Tartare de bœuf 180g  22,00 € 
Frites fraiches & salade 
 
Dos de cabillaud sur peau, façon aïoli & petits légumes 25,00 €  
 
Tartare de thon, mangues & fruits de la passion 160g  22,00 € 
pommes de terre grenaille persillées & salade 
 
Dorade entière 400g, huile vierge                                         26,00 € 
Légumes du soleil 
 
Tataki de thon en croute de sésame, sauce thaï 24,00 €  
champignons sautés, Pommes de terre grenaille persillées 
 
Cuisse de grenouilles comme en Dombes                           29,00 € 
Pommes de terre grenaille persillées  
 

FROMAGES 
 
Traditionnelle faisselle nature, crème ou coulis 6,00 € 
 
Trilogie de fromages de nos terroirs 9,00 € 
St Marcelin, bleu d’Auvergne, St nectaire fermier AOP   
 
Demi-St Marcelin 6,00 € 
 

DESSERTS 
 
Mousse au chocolat, crumble 8,00 €  
 
Tiramisu Fruits rouges                                                                8,00 € 
 
Tarte du moment  8,00 € 
 
Salade de fruits frais, cuits crus, 7,00 € 
Jus pectiné orange et passion 
  
Brioche perdue Nanterre de la maison Giboulet                  8,00€ 
Boule de glace & caramel beurre salé 
 
Café gourmand 9,00 € 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos Boissons 

APERITIFS 
Ricard / Pastis 51 2 cl  4 € 
Kir  Cassis / Mure / Pêche / Framboise 12 cl  7 € 
Martini Rouge / Blanc  5 cl  7 € 
Suze 12 cl  7 € 
Coupe de Champagne Lanson  13 € 
Negroni  10 € 
Apérol Spritz  10 € 
Saint Germain Spritz  10 € 
Americano  15 € 
 

VINS AU VERRE 
  12cl 
Blanc – le petit hippolyte du fantet– 2022 – Languedoc                              7 € 
Rouge – Côte du Ventoux – L’échappée – Dom. D’ambrun – 2022  7 € 
Rosé - La Croix de Peyrassol - 2023  6 € 
 
 

                                                BIERES 
Pression 25cl 50cl 
Tigre Bock 4 € 7 € 
Grimbergen Blonde 4,5 € 8,5 € 
Grimbergen Blanche 4,5 € 8,5 € 
Picon 4,5 € 8,5 € 
Monaco / Panache 4,5 € 8,5 € 
> Supplement Sirop  0,3 € 
 

Bouteilles  33cl 

Grimbergen Blanche 33cl  7 € 
Brooklyn IPA Sans Alcool 33cl  6 € 
 

COCKTAILS 
Uniquement Soir et Week. End 

Mojito  10 € 
Cuba Libre  9 € 
Sex on the Beach  10 € 
Caipirinha  9 € 
Pina Colada  10 € 
Pornstar martini  10 € 
 

Sans Alcool 
Cocktail de fruit  8 € 
Virgin Colada                                                                                                    8 € 
Virgin Mojito  8 € 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SOFTS 
  12cl 
Coca Cola 33 cl  4,5 € 
Coca Cola Zero 33 cl  4,5 € 
Badoit rouge  33 cl                                                                                          4.5 € 
Schweppes Tonic 25 cl   4,5 € 
Schweppes Agrumes 25 cl   4,5 € 
Orangina 25 cl  4,5 € 
Fine Thé Pêche 25 cl  4,5 € 
Red Bull 25 cl  6 € 
Limonade 25 cl  4,5 € 
Sirop à l’eau  3 € 
Menthe, Grenadine, Fraise, Citron Acide, Pêche, Orgeat 
 
 
 

EAUX 
  50cl    100cl 
Badoit 5 € 6,5 € 
Evian 5 € 6,5 € 
 
 
 

JUS DE FRUITS 
Sélection Granini  25cl 
Fraise / Pomme / Abricot / Tomate /   4,5 € 
Orange / Ananas / ACE   
 
 
 
 

BOISSONS CHAUDES 
   
Café / Déca  2,2 € 
Double café  4,5 € 
Allongé  2,2 € 
Chocolat chaud  4,5 € 
Thé   3,5 € 



 
 
 
 

 

DIGESTIFS 
  4cl 
Poire Williams  8 € 
Bailey ‘s  8 € 
Limoncello  8 € 
Get 27 / 31  8 € 
Cognac VSOP  9 € 
Cognac VSOP Martel  12 € 
Armagnac  9 € 
Calva  9 € 
 

LIQUEURS 
Chartreuse verte  8 € 
 

JACOULOT 
Menthe Poivré  8 € 
Lemon  8 € 
Mandarine  8 € 
Verveine  8 € 
Abricot  8 € 
 

ALCOOLS 
  4cl 
WHISKY   
JB  8 € 
Jack Daniels N°5  8 € 
Aberlour 10 ans  9 € 
GlenLivette 18 ans  12 € 
 

RHUM    
Havana Especial  8 € 
Havana 7 ans  10 € 
Diplomatico  10 € 
La Hechicera  12 € 
 

VODKA   
Absolut  8 € 
 

GIN   
Beefeater  8 € 
Bombay  10 € 
 

TEQUILA   
Omega  8 € 
 
 
 


