
MENU
SPÉCIAL DINER DE LA SAINT-VALENTIN

M I S E S  E N  B O U C H E
Verr ine  de  fo ie  gras  e t  po ire  conf i te s ,

Sablé  breton au parmesan et  tourteau,  
Tarte le t te  langoust ine-  vani l l e -  c i t ron vert

M O U S S E L I N E  D E  S O L E  E T  H O M A R D

Fi le t s  moel l eux,  pet i t s  l égumes  g lacés  au sauto ir ,  
mi l l e feui l l e  de  pommes  de  terre  au romarin ,  

jus  corsé  à  la  truf fe  mélanosporum

D É L I C E  C I T R O N ” S ”  D E S T R U C T U R É
c i tron,  yuzu,  bergamote  dans  l ’ e spr i t

d ’une  tarte le t te  mer inguée

mayonnaise  à  l ’ oxal i s ,  
sa lade  d ’herbes  e t  noi se t te s  croquantes

L E S  F I L E T S  D E  C A I L L E  F E R M I È R E

D O U C E U R S  D E  F I N  D E  R E P A S
Macaron framboise ,
Guimauve à  la  rose

COUPE DE CHAMPAGNE  - 12CL OU COCKTAIL SANS ALCOOL - 20CL

VERRE DE CHARDONNAY, LOUIS LATOUR   2022 - 12CL

VERRE DE SAINT-EMILION , LES HAUTS DE LA GAFFELIÈRE 2020 - 12CL

CAFÉ OU THÉ 

VERRE DE LIMONCELLO - 4CL

89 € / PERSONNE - SANS BOISSONS.
120 € / PERSONNE - AVEC BOISSONS EN ACCORD, EAU.
FORMULE “TOUT AU CHAMPAGNE” COMPRENANT : 2 MENUS, UNE
BOUTEILLE DE CHAMPAGNE DE 75 CL, EAU, DISGESTIF, CAFÉ: 250 €.

UNIQUEMENT CE MENU SERA SERVI LE DINER DU 14 FÉVRIER 2026  
PAS DE MODIFICATION POSSIBLE 

PRIX TTC- SERVICE INCLUS - NOTRE MENU CONTIENT TOUS LES ALLERGENES CONNUS
EN RESERVANT VOUS ACCEPTEZ LES CONDITIONS GENERALES DE VENTE DE L’ÉTABLISSEMENT 

LE PAIEMENT DE CE MENU VOUS SERA DEMANDÉ A LA RÉSERVATION


