
B i e n v e n u e  a u  D é b o n n a i r e  !

D e p u i s  2 0 1 2 ,  L e  D é b o n n a i r e  e s t  u n  b i s t r o t  à
p a r t  e n t i è r e .  

C ’ e s t  l e  t r a v a i l  e n  c o n f i a n c e ,  d a n s  u n  e s p r i t
a r t i s a n a l ,  q u i  f o n t  d e  n o s  é q u i p e s  d e s

p r o f e s s i o n n e l s  à  v o t r e  é c o u t e  e t  à  v o t r e
s e r v i c e .  

B i e n  i m p l a n t é s  a u  s e i n  d e  n o t r e  q u a r t i e r  e t
d e  n o t r e  c o m m u n a u t é  a f i n  d e  d é f e n d r e  n o s

v a l e u r s  d e  p r o x i m i t é  e t  d e  p a r t a g e ,  n o u s
v o u s  a c c u e i l l o n s ,  à  t o u t e  h e u r e ,  p o u r  f a i r e  d e

v o t r e  v e n u e  u n e  p a r e n t h è s e  d e  q u a l i t é .
 

C u i s i n e  f a i t e  p a r  n o s  c h e f s .

L u n d i  à  M e r c r e d i  0 7 : 0 0 - 0 1 : 0 0
J e u d i  e t  v e n d r e d i  0 7 : 0 0 - 0 2 : 0 0

S a m e d i  0 9 : 0 0 - 0 2 : 0 0  |  D i m a n c h e  0 9 : 0 0 - 2 2 : 3 0

accueil@ledebonnaire.fr
107 rue du chevaleret, Paris 13

Le Débonnaire le_debonnaire_13eme BNFS u i v e z - n o u s  !



P E T I T  D E J E U N E R  

C O M P L E T  1 0 , 0 0

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S  D U  J O U R

P E T I T E  B O I S S O N  C H A U D E

Œ U F S  A U  P L A T  O U
O M E L E T T E  + 2 €

V I E N N O I S E R I E  O U  T A R T I N E

O U  P A N C A K E

2  Œ U F S  A U  P L A T  4 , 0 0

O M E L E T T E  3  Œ U F S  6 , 0 0

C R O Q U E - M O N S I E U R  D U  M A T I N  6 , 0 0

C R O Q U E - M A D A M E  D U  M A T I N  7 , 0 0

De 7h30 à 11h30 du lundi au vendredi
De 9h30 à 12h00 le samedi et dimanche

P E T I T  D E J

G a r n i t u r e s  a u  c h o i x  + 1 , 0 0  :  

( e m m e n t a l ,  j a m b o n  b l a n c ,  c h a m p i g n o n s ,  é p i n a r d s )

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S  4 , 5 0

P A N C A K E S  3 , 5 0

V I E N N O I S E R I E  2 , 0 0

P E T I T  D E J E U N E R  

P A R I S I E N  6 , 5 0

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S  D U  J O U R

P E T I T E  B O I S S O N  C H A U D E

V I E N N O I S E R I E  O U  T A R T I N E

O U  P A N C A K E

N O S  Œ U F S  P L E I N  A I R

D I M A N C H E  B R U N C H  D E  1 1 H 3 0  À  1 5 H

Le Débonnaire le_debonnaire_13eme BNFS u i v e z - n o u s  !

107 rue du chevaleret, Paris 13



De 12h00 à 15h00 du lundi au dimanche
De 18h30 à 23h30 du lundi au samedi

P O U R  D É J E U N E R  O U  D I N E R   

veggie ou vegan

Notre carte est basée sur des produits frais et de saison, 
cuisinés par nos chefs.

S u i v e z - n o u s  ! Le Débonnaire le_debonnaire_13eme BNF

ENTRÉES

Entrecôte XL de race,
francaise~400g 26,80
Servie avec frites, beurre maitre
d'hôtel

Tartare de bœuf Charolais
Français 16,80
Tartare de bœuf au couteau,
œuf mollet, frites maison

Gnocchi gourmands 15,70
Crème de grana padano, épinards
& champignons

Couteaux snackes 7,80

Ballotins de poulet farcis,
et cromesquis    18,00
Ballotins de poulet (origine
France)  farcis aux tomates
confites et olives noires,
cromesquis de pomme de terre
au fromage, sauce au vin blanc

veggie ou vegan

Onglet de bœuf Angus sauce
poivre 19,80
Pommes paillasson aux carottes

Carpaccio de truite, huile
de vanille 7,20

Pot Tofu 15,00
Tofu mariné, chou farci au
boulghour et petits légumes,
bouillon façon "pot au feu"

Oeuf mollet pané en coque
aux amandes 7,50
Œuf mollet, pané, royal de
champignons à la crème de
truffe, mousseline de chou-fleur

 sur céleri rémoulade

PLATS

ContinuContinuContinu

ContinuContinuContinu de 12h à 00h

Tartare de truite mimosa,
salade de pomme de terre 18,00
Tartare de truite mimosa,  aux
courgettes et pommes granny
smith, salade de pommes de
terre.

ContinuContinuContinu

Filet mignon, purée de
celeri 17,50
Filet mignon de porc, enrobé au
sésame, farci au fenouil confit et
tartufata, jus de sirop d’érable à
la moutarde douce, purée de
céleri et navets confits

Terrine de légumes en
croute 7,50
Feuilletée au chèvre, émulsion
de champignons

Vitello tonnato (origine
France), salade de pommes
grenailles 18,50
s.Tranche de veau, sauce froide
au thon et aux câpre, servi avec
une salade de pomme de terre
grenaille froide.



De 12h00 à 23h30 du lundi au samedi
De 12h00 à 16h le dimanche

E N  C O N T I N U E  D E  1 2 H  À  2 3 H 3 0   

BNF

ContinuContinuContinu

S u i v e z - n o u s  ! Le Débonnaire le_debonnaire_13eme

feuille de chêne, poulet
croustillant au panko 14,80
Filet de poulet jaune pané au
panko (chapelure japonaise),
pickles de daïkon, légumes
croquants (carotte, courgette,
chou rouge), sauce miel et soja

LES SALADES LES BURGERS 

Veggie burger 14,80
Steak veggie (pois chiches, pois,
oignons, ail, persil, coriandre,
tahini, farine), cheddar, avocat et
roquette, frites maison

Burger 15,00
Steak haché de bœuf de 125g,
cheddar, oignons confits, purée
de tomate, œuf, frites maison

Chicken Burger 15,00
Filet de poulet, pickles de
légumes de saison, oignons
confits, mayonnaise au
mascarpone, emmental tranché,
frites maison

Salade d’épinards et
lentilles 13,80
Salade de pousses d’épinards,
lentilles, noix concassées,
champignons de Paris, pickles
de légumes, sauce au miel et
soja

Mini-Burger ou 
poulet pané, frites 
& dessert 10,00

Salade de truite gravelax et
aux agrumes 15,50
Mâche, truite, pickles de daïkon,
courgettes et carottes, noix,
agrumes, sauce mayonnaise,
yaourt et fines herbes.

Entremet au chocolat, ganache
chocolat, praliné 

FROMAGES & DESSERTS

Café / Thé gourmand 6,50

Entremet au chocolat 7,70
Tarte au citron meringuée 7,20

Fromage Portion ou assiette
4,50/8,00 

Mont-Blanc à la crème de
marron 8,00

Mignardise à l'abricot, financier,
tiramisu

Gourmandise à la banane
façon crumble chocolat 7,70

Salade de fruits de saison 5,50 Compotée de banane, sur
chocolat et noisettes
caramélisées concassées,
mousse vanille, dulce de leche

Meringue, crème chantilly,
vermicelles de crème de marron,
mangue confite, coulis fruit de la
passion



 

S u i v e z - n o u s  ! Le Débonnaire le_debonnaire_13eme BNF

du lundi au vendredi midi
PLAT 14,50€

ENTREE + PLAT OU PLAT+DESSERT 16 € 
ENTREE + PLAT + DESSERT 18,10 €

Verre de vin Ormarine 3€

M E N U  D U  J O U R    

LES SNACKS 

Sandwich poulet crudites 5,00

Sandwich mixte 4,50Croque-Monsieur, frites 9,00

Croque-Madame, frites  9,50 Planche fromage/charcuterie 14,80
Planche mixte 15,30

A partir de 15h
A partir de 15h
A partir de 15h

D IGEST I F S

Calvados

Cognac

Armagnac

Chartreuse

4.0 / 8.0

4.0 / 8.0

4.0 / 8.0

5.0 /10.0

2cL / 4cLAmaretto

Bailey's

Limoncello

Get 27/31

Eaux de vie 

3.5 / 7.0

3.5 / 7.0

3.5 / 7.0

3.5 / 7.0

4.0 / 8.0

 

2cL / 4cL



VIN ROUGE
25 cL 50 cL 75 cL14cL

3 , 0 0  

5 , 0 0

5 , 4 0

5 , 8 0

 

6 , 8 0

6 , 9 0

7 , 0 0

O r m a r i n e  -  I G P  C o l l i n e s  d e  l a  M o u r e
U n  v i n  r o u g e  l é g e r  e t  f r u i t é

P i n o t  n o i r  -  I G P  P a y s  d ’ O c  -  B e a u m a s
F r a i s ,  l é g e r  e t  g é n é r e u x ,  a v e c  d e s  a r ô m e s  d e  f r u i t s  m a c é r é s
d e  k i r s c h  e t  d ' é p i c e s

B o r d e a u x  A O P - C h â t e a u  L a  G a b a r r e
U n  v i n  s o u p l e  d a n s  u n  s t y l e  B o r d e a u x  m o d e r n e  2  0  2  0

C ô t e s  d u  R h ô n e  A O C  B I O  -  D o m a i n e  d e s
C o c c i n e l l e s
C é p a g e s  G r e n a c h e ,  S y r a h .  A r ô m e s  d e  f r u i t s  n o i r s ,  n o t e s  d ’ é p i c e s  d o u c e s

T e m p s  d e s  G i t a n s  C a r i g n a n  -  I G P  P a y s
d ' H é r a u l t  -  B I O  
F e s t i f ,  l é g e r  e t  s u r p r e n a n t ,  1 0 0 %  v i e i l l e s  v i g n e s  d e  c a r i g n a n .

B r o u i l l y  A O C  –  F r é d é r i c  P a s t e l
u n  b e a u j o l a i s  a u x  a r ô m e s  d e  f r u i t s  r o u g e s  m û r s ,  a v e c  u n e
t o u c h e  d ’ é p i c e  e n  f i n  d e  b o u c h e

T e r r a s s e s  d u  L a r z a c  A O P  –  S a l u t  d e  l a
t e r r e
C é p a g e s  g r e n a c h e ,  s y r a h  &  m o u r v è d r e .  V i n  s o u p l e  &  s é r i e u x  
a u x  a r ô m e s  d e  f r u i t s  m û r s .

5 , 5 0  

8 , 4 0

9 , 0 0

9 , 7 0

 

1 1 , 0 0

1 1 , 5 0

1 1 , 7 0

1 1 , 0 0  

1 6 , 8 0

1 8 , 0 0

1 9 , 4 0

 

2 2 , 0 0

2 3 , 0 0

2 3 , 4 0

2 5 , 0 0

2 7 , 0 0

2 9 , 0 0

 

3 3 , 0 0

3 4 , 0 0

3 5 , 0 0

O r m a r i n e ,  I G P  C ô t e s  d e  T h a u
R e f l è t e  l ’ i d e n t i t é  d e  s o n  t e r r o i r  s i t u é  p r è s  d e  l ’ E t a n g  d e  T h a u .

C h a r d o n n a y  V i n  d e s  G a u l o i s  I G P  P a y s  d ' O c  
E l e v a g e  1 0 0 %  b a r r i q u e  p o u r  u n  b e l  é q u i l i b r e  d e  g r a s ,  d e
f r a î c h e u r  e t  d e  f r u i t s  e x o t i q u e s .

S a u v i g n o n  I G P  -  L ’ e n v o l
U n e  a t t a q u e  f r a î c h e  a v e c  u n e  b e l l e  l o n g u e u r ,  u n e  r o b e  l i m p i d e   
r é v é l a n t  u n e  p o i n t e  d ’ a c i d i t é  a u x  a r ô m e s  d e  f r u i t s  b l a n c s .

V i o g n i e r  I G P  G a r d  -  L e s  î l e s  B l a n c h e s
F l o r a l ,  p u i s s a n t ,  d é l i c a t e m e n t  b r i o c h é  e t  v a n i l l é .

VIN BLANC
25 cL 50 cL 75 cL14cL

3 , 0 0
 

5 , 0 0

5 , 6 0

6 , 0 0

5 , 5 0
 

8 , 4 0

9 , 0 0

1 0 , 0 0  

1 1 , 0 0
 

1 6 , 8 0

1 8 , 0 0

2 0 , 0 0  

 

2 5 , 0 0

2 7 , 0 0

2 9 , 0 0

3 , 0 0  

5 , 0 0

5 , 8 0  

5 , 5 0

8 , 0 0

9 , 5 0  

1 1 , 0 0

1 6 , 0 0

1 9 , 0 0  

1 7 , 5 0

2 4 , 0 0

2 8 , 0 0  

25 cL 50 cL 75 cL

14cLVIN ROSÉ
O r m a r i n e ,  I G P  P a y s  d ' O c  
E q u i l i b r é  e t  d ’ a g r é a b l e s  n o t e s  a m y l i q u e s .

C a p  d e s  E s p e r e l l e s ,  I G P  V A R
D o u x  e t  f r u i t é ,  i s s u  d e  p l u s i e u r s  c é p a g e s  :  G r e n a c h e  e t  C i n s a u l t .

C ô t e s  d e  P r o v e n c e  A O P  P r i e u r é  -  B I O
U n  n e z  s u b t i l  d e  f r u i t s  r o u g e s  f r a i s  e t  d e  f l e u r s  b l a n c h e s ,  e t  u n e
t e x t u r e  s o y e u s e  e t  r a f r a i c h i s s a n t e .


