Charlotte

chleb * wino
MENU NA DOWOZ

Codziennie 9:00 - 18:00

PATISSERIE
Tarta cytrynowa 11.50

Kruche ciasto z kremem z cytryny i skorkq cytrynowq oraz
karmelizowanym wierzchem.

Ekler 6.00

truskawkowy / pistagiowy / waniliowy / kawowy

Sernik z biatej czekolady  11.50
Sernik =z dodatkiem biatej czekolady na kruchym kakaowo-
orzechowym spodzie.

Sernik z bialej czekolady ~caty~  150.00
Sernik z dodatkiem biatej czekolady na kruchym kakaowo-
orzechowym spodzie.

*

*

SNIADANIA

Sniadanic Charlotte 25.00

Bagietka paryska, croissant, dwie porgie 50 ml czekoladly lub
Fkonfitury lub miodu lawendowego, swiezo wyciskany sok
z pomarariczy lub grepfiuta, porga masta.

Sniadanie Charlotte dla Dwojga 48.00

Bagietka paryska, dwa croissanty; dwie porce po 100 ml
czekolady lub konfitury lub miodu lawendowego, dwa swiezo
wyciskane soki z pomarariczy lub grejpfruta, dwie porcie masta.

Sniadanie z granolg 25.00
Granola z jogurtem, croissant, swiezo wyciskany sok:
z pomarariczy lub grejpfiuta.

Granola z jogurtem 10.50
Jogurt naturalny = domowaq granolq = opiekanych platkow,
orzechow, miodu i Zurawiny.

TARTINES - kanapki na zimno

Wizysthie nasze wartines przygotowywane sq z chleba
Charloue.

Dijon 12.00

Szynka, ser Gruyere, musztarda Dijon.

Bayonne 12.00

Szynka dojrzewajqca, karczochy w oleju, rukola.

Rostbef 13.00

Plastry rostbefie, majonez, roszponka.

Saumon fumé¢ 13.00
Losos wedzony; gesta smietana, koperek.

Chevre 13.00

Ser kozi dojrzewajqcy. miod. roszponka, tymianek.

Fromage 12.00

Ser . Pavé 3 Provinces™ (mickki ser z potnocney Frangyi),
Swieza figa.

Pites aux ceufs 12.00

Kanapka na chlebie Charloue z pasiq jajecznq = majonezem
i musztardq dijon, posypana suszonymi kwiatamd.

* dostgpne tylko w Warszawie ** niedostgpne w Warszawie

TARTINES - kanapki na ciepto

Wizysthie nasze tartines przygotowywane sq z chleba
Charlote.

Dinde 14.00
Zapiekana kanapka z plastrami pieczonej piersi z indyka,
SOS Z ZUrawiny [ czerwonego wina.

Dinde mayo 14.00
Zapiekana kanapka z plastrami pieczonej piersi = indyka,
$05 2 Zurawiny i czerwonego wina, podana = majonezem.

Mozzarella z tapenada  14.00
Zapiekana kanapka z serem mozarella i pastq z czarnych
oliwek.

Chevre chaud  14.00

Zapiekana kanapka z serem kozim, tymiankiem ¢ miodem.

BULIONY
* Bulion mi¢sny  17.00

Dtugo gotowany bulion drobiowo-wotowy z kawatkiem

szpondra oraz pieczonq marchwiq i czosnkiem, podawany

z recznie robionym makaronem.

* Bulion wege 17.00
DAugo gotowany bulion na bazie warzyw oraz grzybow
suszonych z dodatkiem pasty = baktazana i smazonych
borowikow, podawany = recznie robionym makaronem.

CROQUE

Croque-mademoiselle 20.00
Francuska zapiekanka z chleba z sosem béchamel,
cukiniq pod serem Gruyere. (z jajkiem sadzonym + 2.00)

Croque-monsieur 20.00
Francuska zapiekanka z chleba z sosem béchamel,
szynkq pod serem Gruyeére. (z jajkiem sadzonym + 2.00)

Croque-madame  20.00

Francuska zapiekanka z chleba z sosem béchamel,
prersiq z indyka pod serem Gruyeére.

(z jajkiem sadzonym +2.00)

*

*

DANIATPRZYSTAWKI
* Boeuf Bourguignon 23.00

Wotowina duszona w czerwonym winie, duszone warzywa,
purée ziemniaczane.

Assiette de fromages 15.00

Talerzyk 4 serow francuskich: kozi, Pavé 3 Provinces,
Gruyere, bleu, podawany = chlebem Charloue.

Assiette de charcuterie 15.00
Talerzyk wedlin i przysmakow francuskich podawany
z chlebem Charloue.

Foie ala Charlotte 18.00
Mus z watrobek drobiowych =z brandy; konfitura = suszonydh fig,
4 kromki pieczywa.

Frycki 10.00

Frythi podawane z domowym sosem aioll.

*

*

SALATKI
Nicoise 21.00

Sataty; wriczyk, ziclona fasolka, pomidorki cherry; jajka
praepiorcze, sos vinaigrette z anchois, dwa kawatki bagietki.

Paysanne 21.00

Pieczone ziemniaki, rukola, korniszony, pomidorki cherry. salsa
verde i musztardowy vinaigrette, dhwie grzanki z serem Gruyére.

Chévre chaud 21.00
Sataty, grzanki z kozim serem, orzeszki pinii, miodowy sos
vinaigrette.

*

NAPOJE ZIMNE

Tloczony sok jabtkowy 7.00
Swiezo wyciskany sok  10.00
pomarariczowy i/ lub grejpfrutowy

Sok Cappy 7.00

pomarariczowy, jabtkowy. pomidorowy

Coca Cola 7.00
Coca Cola, Cola Zero



CHLEBY NA ZAKWASIE
Bagietka paryska 4.00

Bagietka na zakwasie = maki pszennej.
Charlotte

chleb ** wino

MENU NA DOWOZ

Bagietka tradycyjna 5.00

Bagietka na zakwaste = maki pszenno-zytniey.

+ Bajgle 3.00

Bajgle posypane makiem, sezamem lub natwralne.

Chleb Charlotte ~pot / caly~ 9.00 / 18.00

Mocno wypieczony chleb pszenny na zakwasie
o chrupiqeey skorce - waga 1 kg.

Chleb Petite Charlotte 5.00

Mata wersja chleba Charloue.

Chleb zymi 7.00

(X Chleb na zakwasie, robiony na mqce Zyiniey.

Codziennie 9:00 - 18:00

Chleb o niskiej zawartosci glutenu 9.00
Chleb na zakwasie = maki kukurydzianey, ryzowej i gryczaney.

« Chleb bretonski 7.00

Chleb na zakwasie, na zsiadlym mleku i mqce pszenno-
Zytniey, o niskiej zawartosci drozdzy.

» Chleb razowy 8.00

CZEKOLADY I KONFITURY
CHARLOTTE

100ml - 200ml 540 ml*

KONFITURA Chleb na zakwasie robiony =z mqki Zyiniej razowey,
malinowa postada najnizszy indeks glikemiczny:
iruskawkowa 9.00  14.00 = 28.00 ’
pomarariczowa Chleb z oliwkami i r ozmarynem 7.00

Chleb pszenny na zakwasie = dodatkiem czarnych oliwek
KREM CZEKOLADOWY isiczego rozmarynu
czekolada biala 10.00  16.00  32.00 Chleb z orzechami i rodzynkami 7.00

zeki mleczn g g
czeholaca mlecna Chleb pszenny na zakwaste = dodatkiem

. orzechow wloskich i rodzynek.

MIOD LAWENDOWY 000 = 16.00 32.00 :

+ Chleb petnoziarnisty z chia i amarantusem 7.00
Chleb = maki pszenno-zyinief = dodatkiem piwa oraz
nasionami chia { amarantusem.

» Chatka 8.00

Puszyste, drozdzowe pieczywo zaplecione w warkocz.

< Brioche 6.00
Lekko stodke, francuskie pieczywo drozdzowe posypane
cukrem. Dostepne tylko we Wroctawiu.

We Wroctawiu powyzsze pozyge dosigpne
w Srednich stoiczkach:

KONFITURA 346 m¢ 20.00

KREM CZEKOLADOWY 346m! 24.00
MIOD LAWENDOWY 346 m(  24.00

*stoiczki konfitur 540 ml dostepne sq tylko w Warszawie { Krakowie

VIENNOISERIE - wypieki stodkie

Croissant naturalny 6.00

Croissant z nadzieniem 6.50
cytrynowy / malinowy

Croissant fourré 9.00

Rogalik = ciasta francuskiego z nadzieniem marcepanowym

z platkami migdatow.

Pain au chocolat 6.50
Ciastho francuskie = czekoladaq.
Pain au raisin 6.50

Ciastko francuskie z rodzynkami.

Warkocz 6.50

Ciastko francuskie z czekoladaq i kremem waniliowym.

& Petit brioche  3.50

Mata wersya brioche. Ciasto drozdzowe, bez nadzienia,
posypane krysztatkami cukru.

+»»Magdalenka 1.50

Mate francuskie ciastko w ksztatcie muszelki,
praygolowywane = mqkt, cukru, jajek i masta.

» Rugelach 4.50

Maty zydowski rogalik = nadzieniem. Ciasto zawiera bialy

ser; a nadzieniem jest czekolada = makiem ( bakaliami.

SKLEP

Granola s00g 14.00

Domowa granola z opickanych platkow owsianych,
orzechow, miodu i Zurawiny.

Kruche ciasteczka 7504 14..00

lawendowe

Butka tarta s00¢ 5.00
Przygotowana = bagietek paryskich Charlotte butha tarta.

* dostepne tylko w Warszawie *= niedostgpne w Warszawie
% dostepne tylko we Wroctawiu

HERBATY CHARLOTTE
Earl Grey Charles 58.00

Czarna herbaa z dodatkiem bergamotki. (pusska 100g)

French Breakfast 58.00

Czarna herbata sniadaniowa. (puszka 100 g)

Jardin 63.00

Czarna herbata o kwiatowo - owocowym aromacie.
(puszka 100 g)

Vert Céladon 58.00

Zielona tradycyyna chiriska herbawa. (puszka 100g)

Lavande rosée  63.00
Ziielona herbata = dodatkiem lawendy i rozy. (puszka 100g)

ForétRouge 63.00

Czerwona herbata Rooibos bez teiny z dodatkiem owocow.
(puszka 100 g)

Noél 63.00

Czarna herbawa indyjska z rozgrzewajqcq mieszankq
zimow vch przypraw. (puszka 100g)

Menthe 43.00

Klasyezny napar z lisci miety. (puszha 50 g)

Infusion provencale 43.00

Mieszanka ziot z Prowansyi. (puszka 60g)

DZIALAMY!

Zamow nas z dostawg do domu
lub przyjdz i kup na wynos.

Charlotte 882 405 523
catering@bistrocharlotte.com

(BEZPLA INY DOWOZ W PROMIENIU 10 KM)

Minimalne zaméwienie: 50.00
Zamowienia przyjmowane sa do godz. 15:00



