
 

 MENÚ ESPECIAL GOURMET
        -   LABORABLES de MARTES a VIERNES mediodía  -

PICA PICA INDIVIDUAL
CHUPITO DE GAZPACHO

CRUJIENTE de QUESO de CABRA con SÉSAMO + MIEL
CALAMARCITOS ENCEBOLLADOS

PATATAS BRAVAS
CUCHARITA  de TOMATE PROVENZAL

BOMBA PICANTE de LA BARCELONETA

SEGONS A ESCOLLIR
GALTA de PORC (Sense Ós) a FOC LENT en SALSA + CEPS

LLAUNA D´ARRÓS NEGRE MARINER amb GAMBA VERMELLA  + ALL i OLI
BACALLÁ a la LLAUNA CONFITAT + PEBROTS a la SIDRA + ALL i OLI de MEL

CANELÓ D´ÁNEC i FOIE + CREMA de TÓFONA i CEPS
CALAMARCITOS a la PLANCHA + CUS CUS + SOFRITO PICANTE

PEUS de PORC PICANTETS en SALSA (Estil tradicional amb picada d´atmelles)
SECRETO IBÉRICO de BELLOTA a la BRASA + PATATAS FRITAS - Supl. 3 €

ENTRECOT LOMO ALTO de VACA  a la BRASA + PATATAS FRITAS - Supl. 5 €
          ______________________________________

SALSA ALLIOLI  - Supl. 2,40 €
SALSA ROQUEFORT  - Supl. 3 €

                              POSTRES A ESCOLLIR 
            TRUFES GELADES de XOCOLATA + NATA

           CREMA CATALANA
          MEL i MATÓ

         TORRIJA DE SANTA TERESA + SUCRE + CANYELLA
            SORBET  de LLIMONA

          PUDING CASSOLÀ de COCO i PANSES

     AIGÜA MINERAL     I      1 COPA DE VI NEGRE JOVE   O   1 COPA DE VI BLANC JOVE   O    CERVESA    O   REFRESC  

   

                                                                                                    

- Restaurant Any 1982 -

- Masía Tito Carlos -
CUINA CATALANA I DE MERCAT



                                               
           

                                          


