MENU DES VINS 3% . &@ﬂ

...... 12¢ 25cl  50cl #5cl
VINS ROUGES @
NOS VINS LEGERS
o SAUMUR AOP La cave des vignerons Plantagenet 2023 6 : N5 i 22 : 32

Une belle souplesse, fraiche et veloutée, joli nez de framboise
et de fruits rouges bien murs. o o 5
» BROUILLY AOP Réserve de Beauvoisie 2024 7 © 13 - 25 . 36

Frais et juteux, dans une chair de cerise noire et de myrtille.

\0S VINS STEUCTURES mo Boissons Chaudes i v ¢

« BERGERAC AOC U'Excellence Chateau Haut-Lamouthe 2022 16 8 16 rd | s
Souple, rond, fruité, assez croquant, gourmand et facile a boire. . . . . .
. BOqZDEAux Merlot-Caljernethoulm de Laborde 2022 B : N5 : 22 . 3 . CA‘.:E 'PERL? NOIE_E / DECA : 280 €
© hqlgu(iefgtlpigglzs; Oslﬁféfggs"gf)zjegdrg\t(te; 2nd vin de Chateau Poyjeaux 2016 / E / E / E 55 ® CREME / DECA CREME / CHOCOLAT . 4,80 €
Une robe de couleur Rubis intense, ardme de fruits rouges mur, épices et poivre blanc : : : - CAPPUCCIMO : 6,50 €
NOS VINS GENEREUX : : : « CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS/ LATTE CARAMEL : 6,50 €
PIC ST LOUP AOP / M szozs— : : : DY CRD § 0
Plein, souple et velouté, nez de?’iitsenoir:r::assis, finale sur les épices douces. 8 15 28 39 © DOUBLE EXPRESSO S 5,2.0 €
« COTE DU RHONE AOC / Les 3 Garcons 2022 . : " : . : .
.PESA:;TJ;E%?E&?;;?S;g; cassis, finale sur les épices douces. , . INFUSIOMS DES COMPTOIRS RICHARD .
Les Graniéres de la Nerthe 2019 2 : 24 : 40 :© 95 VERVEINE BIO, TILLEUL BIO, CAMOMILLE BIO: 5,00 €
Cerise noire, kirsch, rehaussé d’épices douces [cannelle et santal] ° ° °
S~ : : : « THES NOIRS DES COMPTOIRS RICHARD :
VINS BLANCS : © L ; DARJEELING, CEYLAN, EARL GREY, FRULTS ROUGES : 5,00 €
et aosman i ot et b ko d - THES VERTS DES COMPTOIRS RICHARD :
- SAUVIGNON BLANC "Pays d'Oc" 2024 5 : 8 : B . & MENTHE, SENCHA, JASMIN : 5,00 €
Un vin frais aux saveurs d’agrumes. : : :
- LANGUEDOC ROUSSILLON “Viognier, Les Salices" 202 7 C B : 25 : 3 $
Nez intense d’abricot associé a des notes délicates de fleurs blanches. : : : « VIN CHAUD MATSON : 6 ,5 0 € E
o Curlus - B'larfc'moelleux VD.F 2?2.5 ’ . 6 s 99 32 « GROG : ;150 € .
Tendre et frais, legerement doux, aux aromes d’agrumes et de fruits blancs . : . ° IEISH COFFEE 5 3 ,5 0 €
 Petit Chablis AOP - Bourgognela Revire 2023 : f f - 2
Tendre et frais, legerement doux, aux arémes d’agrumes et de fruits blancs B 15 28 39 B 0 I S s 0 n s F H A I c H E S
VINS ROSES @ L e
« LA PETITE SEINE "Vin de France" : : : ORANGE, ANANAS, PASSTON, POMME, FRAISE, ABRICOT,
D’un gris trés pale, souple et frais, notes florales et bonbon. 5 g 9 g IB g 27 TOMATE 0 5,00 € "\_T‘\
- CBTE DE PROVENCE “Studio by Miraval" 2024 : : : %
Souple, rond et plein, notes d’abricot, un classique par l’équipe de Minuty. 7 13 25 36 ® LIMONADE ET DIABOLO SSCL 5

VIOLETTE, POMME VERTE, POIRE, PAMPLEMOUSSE, CARAMEL,
FRAMBOISE, MYRTILLE, BASILIC, BARBE A PAPA : 5,00 €

! o e - SODA BOUTEILLE :
o @ ORANGINA 25CL / SCHWEPPES 25CL / VITTEL 25CL / CACOLAC

i@ Les Bulles © o . 20040 75018 Furis

PERRIER 33CL / COCA-COLA 33CL / COCA ZERO 33CL /GINGER

@
© o " BEER33CL:5,00 € 4 4 4
e Prosecco
Riccadonna D.O.C extra dry : 36 € QX « SODA A LA VERSE SOCL :
Collie @ 72600 & 28600

PERRIER / COCA-COLA / DIABOLO / SCHWEPPES : 6,00 €
V - : M;IFSAOIk ‘l I
PLAT VEGFTARIEN ,

» Champagne Louis Roederer brut : 93 € - JUS DE FRULTS PRESSES OU CITRONNADE 33CL :
« Champagne Nicolas Feuillatte brut : 65 £ ORANGE 20CL OU CITRON 10CL : 6,00 €

« LES EAUX (UNIQUEMENT EN RESTAURATION):

PERRIER SOCL / VITTEL SOCL : 4,50 €
PERRIER LITRE / VITTEL LITRE : 6,50 €




Nos Tartares et Burgers

e Le traditionnel / 1+.50€

o L'italien / 18,50€ (Basilic et parmesan) (LU
- Le Thai / 18,50€ o
(Menthe fraiche, Coriandre, Citron, Sauce that)

 Cheeseburger de L'Alouette / 18€

P e alopire | HAPPY HOUR

np

La petite charcuterie 15 € “‘ \ [lshllgh]

Ricard, Pastis 51 (2cl)
Martini Bianco/Rosso, Campart, Porto rouge (Secl)
Kir Cassis, Mure, Péche ou Framboise (12¢l)
Coupe de champagne (Jcl)
Coupe de Prosecco (9cl)

Tegquila, Gin, Vodka (4cl)

(Supplément soda g 100€)

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooo

<se sache, pate de Kanter 50c! : 6
e sauciss o fCanter 50c! : 6€
Ja ichons € Tuborg, Grim, Blanche, IPA 50cl: t,5€

campagne, corn
. \ (,HA‘RCUTIEK 21 € Cocktails Sans Alcool : 6€
Cocktalils : 2,50€

................................................. | u . sche,
| A?‘(t)gif E.llette de cochon, saucisse séche i
a i Ti-Punch, Pornstar Martini, Purple Vodka
LES SPRITZ, Caipirinha, Bitres Bouteilles : 5,00€

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

L n, cor= “\ .
‘ mbon blanc, sauetsset | (Pina Colada
jambon de Pq’:{:ﬁons et beurre. :

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

©
0)
@)
Pression (25¢cl SOcl) -« ++-v-+- 25¢L socL ® o
Kanter
IPA Demory

Tuborg (Original Green)
1664 Blanche
Grimbergen

Boutellles 33cl /
Desperados 5.9° / Tourtel Twist Framboise 0.0° / Heineken 5° et HEINEKEN 0.0°
Don Papa / Diplomatico : Vieille Prune, Poire, Frambolse :
Appleton Estate 12 ans : Get 2%, Get 31, Limoncello, Amaretto :
J2B.:
Chivas 12 ans/ Jack Daniels : @
N
MOJITO : Feuilles de menthe fraiches, citron vert, rhum blanc , cassonade, eau gazeuse, glace pilée.
TI-PUNCH - Citron vert, cassonade, rhum blanc agricole.
PINA COLADA : Jus d ananas, rhum ambré, glace coco.
TEQUILA SUNRISE : Jus d orange, sirop de grenadine, téquila, glace pilée.
BLOODY MARY : Sel de céleri, 2 gouttes de tabasco, sauce Worcestershire, citron, vodka, jus de tomate
PURPLE VODKA : Vodka, sirops de violette, citron vert, glace pilée
MOSCOW MULE : Vodka, ginger beer, citron vert, glace pilée
LONG ISLAND (+3 €] : Vodka, rhum blanc, tequila, gin, jus de citron, coca cola, sucre de canne.

RHUMS tsen DIGESTIFS acn
Cognac, Calvados, Armagnac :
WHISKIES (sen
Laphroaig 10 ans :
CAIPIRINHA ou CAIPIROSKA - Citron vert, cassonade, cachaga ou vodka, glace pilée.
MARGARITA : Jus de citron vert, Cointreau, tequila, sucre de canne, glace pilée
IRISH COFFEE : Café, whisky, sucre de canne, creme fouette
PORN STAR MARTINI : Vodka, passion, vanille et prosecco
Eau gazeuse, tranche d’'orange

Apérol Spritz : Apérol, Prosecco,

’
r r ri, Pr g ranche d orange
Campari Sp itz : Campart, Prosecco, Eau gazeuse, tran
° .

eau gazeuse, tranche de citron vert

. L reau rosecco R
«Hugo Spritz : Ligueur de Su ) P ' tranche de citron jaune

eau gazeuse,

L itz : Limencello, prosecco,
encello Spritz : Lim
s prosecco, eau gazeuse

«Cassis Spritz : créme de cassts,

COCKTAILS SANS ALCOOL (=

-

Apple Mojito - Menthe, Citron vert, Jus de pomme

Fruitos : Jus abricot, Ananas, Passion, Glace framboise

Jasmin Fraicheur : Thé glacé au jasmin, Sirop de péche, Citron vert
Virgin Colada - Glace coco, Jus d ananas

ARDOTSE DU FROMAGER LW (4 cockiails achetés I fapas offert)
Cantal, tomm: :c(; :2’ rt?'beurre |

i de 16h) ¥ €

5 part .
TAPAS (apa vars Frits

Beignets de Cal
B?;uchée de cam
Batonnets de Mo

2zarella

! Auvergne
ate % Jambon d
Pan Con TO%()KL“G du chef

e

ssortiment de aPoe
0D

 Oeufs bio, mayonnaise maison au piment d’Espelette / 6,5€ “FLI"',TEENV
« Pateé ou rillette de porc '"De la maison MAS" / 6,5€ L

« Falafels maison aux légumes frais / 8€

 Avocat crevettes aux agrumes, sauce cocktaill / 9€ hFL|I;1|T-:E|-:N

» Tranche de foie gras et ses toasts grillés a 'ail / 18€

Les Salades

e La César / 19€
Poulet croustillant, bacon grillé, Oeuf poché, parmesan, croitons, ro-
maine, sauce césar maison

e La Bergére / 1¢,5€
Jambon de pays d'Auvergne, pommes sautées a l'all, pain de campagne
grilé au chévre, mozzarella et cantal, Oeuf dur, tomates, salade

Les Enirees

. La Paysanne / 16€ it

Filet de poulet mariné, mais, Oeuf dur, pommes sautées a l'ail et salade

e China Town / 16€ L1
Choux rouge, choux chinots, poulet mariné aux herbes, coriandre et
graine de sésame, sauce chinoise maison

« U'Alouette Boul / 18€ 4\

Au cholx : poulet, truite ou falafel et Riz basmati ou salade

Edamame, radis, carotte, avocat, chou rouge, betterave, fruit de saison,
sauce miel basilic et huile d’olive

Nos Viandes i
« Entrecote XXL 300g / 29€

Pommes sautées a l'all, salade, sauce roquefort, poivre ou moutarde a
'ancienne

«Cote de boeuf env kg (pour 2 personnes) / #5€

servie avec garniture et sauce au choix

«La maison n’accepte pas les cheques, minimum CB 10 €.»

Steak haché minute, cheddar, salade, tomate, oignon rouge, sauce
burger maison, frites maison

o Chicken Burger / 18€

Poulet croustillant, cheddar, compoté d'oignon, créme de ciboulette,
salade, tomate, frites maison

Supp bacon 3 tranche / 3€
Supp Chévre / 3€
Supp steack hachée minute ou filet de poulet croustillant / 8€

Nos Plats

« Andouillette AAAAA. / 21€E Gt
Frites maison, salade et sauce moutarde
a l'ancienne

o Cuisse de canard confite maison / 21€ !

Pommes de terre sautées a l'all et salade

« Raviocle du Dauphiné / 18,5€
Créme de ciboulette ou de chorizo

« Tartare de truite aux herbes fraiches / 18€ ¢

Frites matson et salade

e Cordon bleu Maison facon Auvergnate / 19€
Pommes au four créme de ciboulette

Les suppléments :

Salade / 3€

Frites, pommes sautées, pomme au four, riz basmati / 6€
Haricots verts sautée a l'all / 8€

Sauce polvre, moutarde a 'ancienne, roquefort / 1€
Supplément Mayonnaise maison au piment d'Espelette / 0,50€ J

Nos Desserts\? f;7'

 Tarte au citron meringuée / 8€ ‘

* Tarte Tatin et sa boule de glace vanille / 8€

* Fondant au chocolat et sa boule de glace vanille / 8€
s Le légendaire tiramisu de L'Alouette / 8,5€

 Tartes aux fruits du jour (demandez au serveur) / b€

« Café trés gourmand

(Accompagné de mini desserts maison ) [/ 10€

» Café Joyeux

(comme le café gourmand mais avec un shooter de rhum arrangé maison) / 12E

° %{é\ce 2 sorbet : La boule / 3€ 2 boules / 5,5€ 3 boules : /

[
Caramel au beurre salé, vanille, rhum raisin, chocolat, chocolat blanc, noix de coco,

fraise, pistache, stracciatella, café, framboise, citron vert, fruit de la passion,
cassis

o La part de fromage aux choix / SE les 3 /14€

Rogquefort, Cantal, Chévre, Tomme de vache au lait eru, Camembert

les 5/ 21€

«Prix net TTC »




