
        

Zupa : 

*rosół z makaronem , marchewką i pietruszką 

Danie główne:  

*grillowana pierś z kurczaka pod świeżym szpinakiem (czosnek, chilli, 

zioła i oliwa)  

*kurczak z pieca podany z sosem z zielonych warzyw 

*pieczony łosoś  z masłem ziołowym  ( filet ) 

*karczek długo pieczony / sos podgrzybkowy 

*roladki drobiowe ze szparagami, papryką i chrzanem podane z 

konfiturą żurawinową 

*de ’volaille z masełkiem i pietruszką 

*pieczeń wieprzowa w sosie chrzanowym 

*tradycyjny kotlet schabowy z pieczarkami lub bekonem zapiekany w 

piecu serem mozzarella 

*kotleciki wieprzowe po pożarsku 

 

Dodatki: 

*ziemniaki z koprem 

* ryż basmati z zielonym groszkiem 



*kluski śląskie 

*bukiet surówek : z białej kapusty , z czerwonej kapusty , z tartej 

marchwi lub inne sezonowe 

*kapusta zasmażana 

Zimny bufet: 

*pstrąg faszerowany 

*śledzie w trzech smakach 

*sałatka hawajska z wędzonym kurczakiem, ananasem, kukurydzą i 

świeżymi ziołami 

*rolada szpinakowa  

*tortilla z wędzonym łososiem , chrzanem i rucolą 

*tortilla z szynką dojrzewającą ,pastą jajeczną i szczypiorem 

*sałatka brokułowa z prażonymi migdałami podana z dipem jogurtowo – 

czosnkowym 

*tatar wołowy z cebulką , ogórkiem kiszonym podany na grzankach 

graham 

*półmiski domowych mięs pieczonych 

*sandacz z warzywami a ’la  po grecku 

 

Drugi ciepły posiłek : 

 

*flaczki wołowe z pieczywem 

*żurek z białą kiełbasą i jajkiem 

*barszczyk czerwony z pierożkami z mięsem 



*zupa gulaszowa węgierska 

 

Deser : 

*5 rodzajów ciast 

 

Pozdrawiam Paweł Załoga 

 

 

 


