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Cocktail et Apérityf

Paint aiirprioe CHANCIHEY i minimsnpwnsi s iasnmaasnsren TR0 E 1 Pldos
Amuse-bouche (mini quiche, Mini Piaza) comnnmmnnnene. 0,95 € / Piéce
DN BONCHES tHOEBYEOL: = ocnizaniis nesssssaiassssnsmis sonsipassinssaissisiaassnsrssnainireisa OLDE L f FISCH
Navette au sanrmon (Ume MMSON o emnsieemsenas 0,085 € / Pidce
Mint Boudin BLane o.ismmsamsnmesanmismmsssssiaimississsisiassssnassansss . 25,00 € £ Kg
Transparence gambas el Mangue «ovnummmun s 1,00 € / Piéce
Transparence chorige el POIVIONS CoNfS vummmnimmmms s 1,969 € / Pléce

Entrées Froides

Saumon fumé au bois de hétre wvnvnmmnnancnonnnnnanes §,70 € fles 100 g
Fole gras de canard Label Rouge .. betsdensrnsranbeiaiie PRIy sdvesis 13,00 C / Les oo g
td on crotte de eannrd wimnnimisssmmssmisi seanna oS RS L LS 20,00 C / Kg,
CAlantine O¢ CaNArd . siiisissmsinnsissisissnmnmsssssssssasaunasnnas 30,00 € /' KE
Cochion Ao JaIt IS «isimisassornissisnsssasnnssssnomnnssassassnsnunusonuans 30,00 € /Kl

Entrées Chaudes

Boucheée a la veine i la volaille ...... T T e R R R 1,60 € / Piece
Bouchas 2R YED G VBRI iassiassstaissssnstsrstorentidanstarsd inarassanadsnianavns ssdnsissnsnssae, S00€ 7 Hidos
Feuilleré de volaille aux eépes sanee bloe de ole gras de canard ... 4,00 € / Piéce
BOUAIN BIANE DEINE wiiinisisersiin nmmn asiswsimradimsmmaninessninrnismninvnasn 19006 1/ K8
BOUAINI WG BIE I8 «oiiiosammsrsisssonionsarsisssrssssrassssras sesnssssarrnsansersassornsnasrasesasssssre | GO E f Kg
Escangots de BOUTBORNE cvevsesncssessmsisinsmsissnsisssssssensanenas 3,40 € /L4 douzaine
Ronde de Saint-Jacques aux petits [GRUMES s 5,90 € / Piéce
Coquille Saint-Jacques A la Dormanute co e . 5,00 €/ Pi¢ce
Cassoletie® de homard sauee COENRAC wovmmmmiimmamsisn PPN 590 € / Pi¢ce

"t ongng : g0 €

Golettes des Rois solées & lo Vionde ow Szumon Pefreoux
19,20 € la gotette de 4 pers
Diponibles & portir du Yendred| 06 Jonvier 2023



Plats Cuisinés

Cuisse de pintade farcie et son jus au miel et épices doucss ......eoovvveeeens 8,00 € [/ La pant
Moelleux de chapon braisé sauce Champagne cevvnmensvsnsnieesnness 9,90 € / La part
Sauté de cerf fagon carbonade & la biére de Noél .....ccovevveeeivvicenncvinnnenn. 9,90 € [ La part
Pavé de DOsuL SAUCE QU POINTC veeervararserressasnsssisasassssssissssrusssassessssnssassnss 9,90€ / La part
Pave de veau et a ertme aux moalles s 10,90 € / Lo part
Cassolette aux saveurs de la mer et pelils legumes oo 890 € / La part

Accompagnements

Fugot de haricots verts landés .. sirsshiimissrienalibmismnsisinssassiiensmintin i 100 C J FI00H
Pomme nux airelles et son rmlhs tlr (FUHS TOURES o sinsiniscnmmissninsarneensens 1,00 € [ Plboe
LT T L 1 U p— e pa———————————_ 11, 1 | A
Toatin anx Adenx LOMARES «vvimmismmmanissnsimmnismsnnsssnnsaasansnannsnies 1,90 € / Pléce
Pommes patliasson o s esesssans. 1,00 € /108 3 Méces
Pommes de terre grand=meéne oo 14,00 € / Kg
Gratin dauphinois & la e v 14,00 C / Kg

Volailles Festives
Labe) Rouge
Pintade termidre (POUr 4 POmsONIKES) - vereimminammscamsnamsnenns ;90 C / Kg
Poularde formidre (ponr 6 personnes) e i 14,00 € / Kg
Chapon termier (pour B on 10 pemonnes) .o 15,00 € / Kg
Mini chapon fexmier (Pour 6 PErsOnnEs) o mmmmmsnnmennmnsannss 17,90 € / Kg
Dinde fermiére (pour 8 3 10 PEBONNEE) wwinivmmenarsimmmenssmmsssnees 15,00 C / Kg

Viandes

Roti de boeut ... R R T e A T
Fondue ]Juun.,,umnuum f.lt! t:u:ul' T e T e T o e
ROt Ae VEAU vavssssmmmamssssanimsmuismmmsmnumissssmannnsssnasassssaass 30,90 € / Kg
RINE e DOEC CPIOME vooiusssiavinnsanainiasabinenisssphsiensinton diss teruormms vianysi s asasdnsrssanand LMD £ L CE
Pllot mIENON de POIC w.ivecccinnsmiininiisisisinassismaneiinsisisssssssnsnnssmnsnanss 10,00 € 1 Kg
Filot mignon de pOre OTORE s imiaamnmisiasnissm i 21,00 €/ Kg
R O R YO O e S s e S R i s 2590 €/ Kg




Conseils de Réchauffage

Avec un four a 180°C :

*Apéritifs : mini boudins blancs, amuse-bouches, mini bouchées d'escargots,
réchauffez 10 minutes

*Entrées chaudes : réchauffez 20 minutes avec un aluminium

*Plats chauds : 1l est conseillé de mettre un aluminium, réchautfez 20 minutes
*Garnitures : pommes de terre grand-mere, gratin dauphinois, pommes

paillasson, écrasés de légumes réchauffez 15 minutes
fagots de haricots verts, pommes aux fruits rouges, réchauffez 10 minutes

Températures indicatives données pour un four ménager ventilé, déja préchauffé
préalablement et pour un produit sortant du refrigérateur a 5°C.

Commandes
Afin de mieux vous servir,
les commandes de Noél seront prises jusqu'au Samedi 17 décembre

et pour le Nouvel An jusqu'au Mardi 27 décembre.
Les commandes sont prises sous réserve de disponibilité des produits.

Ouverture du Magasin
Du mardi au vendredi de 8h30 a 12h30 et de 15ho00 a 19hoo
Samedi de 8h30 a 12h30 et de 15ho0 a 18hoo
Fermé le dimanche et le lundi
Vendredi 23 et Vendredi 30 décembre : fermé l'apres-midi

Samedi 24 et Samedi 31 décembre : ouvert de 8h30 a 16hoo non stop
Fermé les 25 décembre 2022 et 1er janvier 2023

Nous vous souhaitons
de Joyeuses Feétes de fin d'année !

BOUCHERIE FAUMONTOISE

c.f
< C:'
"':’ :

854 Route Nationale - 59310 Faumont

03 20592399

Rejoignez nous sur Facebook et Instagram
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