Vorspeise
%’d@nd/@ %ﬂ/@é@ mit Sprossen und Croutons

in Honig-Krauter-Vinaigrette 10,00
und mit gebratenen Pilzen 14,00

Sous-vide gegarte ge/ée und g{gfl‘e %ﬁin Schnittlauchvinaigrette

mit gebackenem LZiegenfrischkdse im Quinoamantel 15,00

@;nc/@mcwﬁaﬂﬁm mit Pesto, Limonencreme,

lauwarmen Pilzsalat und Parmesancracker 16,00

Suppe
Cremesuppe von der wg%ff/n/ @K@M/’/jﬂm&wgd

mit Croutons, Petersiliendl und Krautercrostini 7,50
und mit gebeiztem Saibling auf Crostini 8,50

%M/ﬂ/lw@%?ﬁ/ - %Mwaﬁmw/

mit Quarknockerl und Tomatenwiirfel 8,50

Vegetarisch
@/Zé/m&éﬁd{/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 23,00

@7{(%&/@%&/% %Hw - %@”ée mit Pilz-Krauterfillung

auf Tiegenfrischkaseschaum und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 23,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



Fisch
ggﬁaﬂm{%/ﬂd im Parmaschinkenmantel

auf weiBer Balsamicosauce mit Jungzwiebeln und siif-sauren Linsen
als Iwischengang 25,00 als Hauptgang 34,00

Tilet vom %Kl?llé&wﬁﬂ auf Rote Bete-Kartoffelpiiree

mit Erbsenschoten und Meerrettichschaum
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

Fleisch
Wiener e /ndlel vom Kalbsricken

mit Preiselbeeren und lauwarmen Kartoffel-Feldsalat 29,00

B
Geschmorte Backchen und rosa Filet vom @(/)‘00‘ % UICLI

auf Meaux-Senfsauce mit Petersilien-Kartoffelpiiree
und kleinem Gemise 32,00

Rosa gebratene %/&W@~ @M@ﬂéﬂ(é{f auf Beerenglace
mit Honig-Sesam-Mohren und Kartoffelstrudel 32,00

@/}/m’@ﬂdin der Petersilienkruste auf Schalotten-Balsamicosauce
mit Blattspinat, Marktgemiise und Kartoffel-Mille Feuille 36,00

Dessert

%/w/%h %/47///&6 %{7/@% 9.50

und mit Beerenparfait und kaltgeriihrter Beerengriitze 14,00

%ﬁ%ﬁilwﬁ%ﬁﬁl’w %/}féeéin der Schokohippe 8,50

Osterreichische ' o/@é/zénék/ﬁ/ in Mohn-Butterbrosel auf Marillenroster
| Knodel 9,00 2 Knodel 12,00



