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NOS APÉRITIFS 
 

Feuilleté aux fromages         1,00 € pièce 

Feuilleté aux olives          1,00 € pièce 

Feuilleté à la saucisse         1,00 € pièce 

Feuilleté aux graines de sésame        1,00 € pièce 

Feuilleté aux graines de pavot        1,00 € pièce 

Brandade          2,71 €/100g  

Tapenade verte        1,36 € /100g 

Tapenade noire 

 

Pour 10 personnes 

 

Pizza                     25,00 € pièce  

Pissaladière                    25,00 € pièce 

Quiche lorraine 25,00 € pièce 

Quiche au fromage        25,00 € pièce 
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À PARTAGER 
 

Rouille du pêcheur           2,18 € / 100g 

Piémontaise au jambon de Lozère       1,65 € / 100g 

Piémontaise au saumon fumé        1,85 € / 100g 

Taboulé à la menthe         1,38 € / 100g 

Taboulé aux crevettes         1,85 € / 100g 

Salade grecque            1,85€ /100g

            

     

Pain surprise (10 personnes) 

-Pain surprise charcuterie (pâté de campagne,        65,00 € pièce 

jambon cru d’Auvergne, jambon blanc sans nitrite)     

-Pain surprise poisson (saumon fumé, crabe, tarama)      69,00 € pièce 

 

Plateau « grand format » (8/10 personnes) : 

Plateau de charcuterie           45,00 € pièce 

Plateau de fromage                      45,00 € pièce 

Plateau mixte (charcuterie/fromage)        48,00 € pièce 

Plateau de viandes froides           55,00 € pièce 

Plateau de saumon fumé           49,00 € pièce 

Plateau de carpaccio de bœuf d’Aubrac aux tomates confites     39,00 € pièce 

     

Plateau « petit format » (4/5 personnes) : 

Plateau de charcuterie          25,00 € pièce 

Plateau de fromage          25,00 € pièce 

Plateau mixte (charcuterie/fromage)       28,00 € pièce 

Plateau de saumon fumé         26,00 € pièce 

Plateau de carpaccio de bœuf d’Aubrac aux tomates confites   21,00 € pièce 
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NOS PIÈCES SALÉES 

 
Poissons 

Tartare de St Jacques (aneth et citron)         2,00 € pièce 
Guacamole et haddock fumé      2,00 € pièce  

Cappuccino de carottes à l’orange, truite fumée et sésame noir  2,00 € pièce 

Tzatziki de concombre à la menthe et ses œufs de poissons  2,00 € pièce 

Wrap roquette, fromage frais et saumon fumé    2,00 € pièce 

Tartare de saumon et avocat       2,00 € pièce  

Navette crème fouettée et saumon fumé     2,00 € pièce 

Mini blinis crémeux à l’aneth et tataki de thon    2,00 € pièce 

Briochine de haddock et œufs de truite     2,00 € pièce 

Briochine de brandade et confit de tomates    2,00 € pièce 

Mini club thon et roquette       2,00 € pièce 

Mini club saumon fumé et roquette     2,00 € pièce 

Buns noir et mousseline au saumon fumé     2,00 € pièce 

Pâté nîmois à la brandade       1,80 € pièce 

 

Viandes 

Tortillas de pommes de terre et son speck fumé    2,00 € pièce  

Pain pita au houmous et poulet tandoori     2,00 € pièce 

Mini club rôti de porc, mayonnaise et curry    2,00 € pièce 

Sablé parmesan, chutney d’oignons et magret fumé   2,00 € pièce 

Wrap tomates, poulet, mozzarella et pesto    2,00 € pièce 

Mini club Philadelphia et bresaola     2,00 € pièce 

Wrap poulet mayonnaise et sucrine     2,00 € pièce  

Melon Charentais et sa brochette de Serrano     2,00 € pièce  

Mini club tapenade noire et rôti de porc     2,00 € pièce 

Mini club bresaola, crème Philadelphia et roquette   2,00 € pièce 

Briochine au chorizo et chutney de figues     2,00 € pièce 
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Pan Con tomates et sa chiffonnade de Serrano    2,00 € pièce 

Tartare de bœuf au pesto et parmesan     2,00 € pièce 

Gaspacho d’asperges vertes et sa chips de chorizo    2,00 € pièce 

Pâté nîmois à la viande       1,80 € pièce

 

Végétariens 

Bavarois de chèvre et son chutney de figues     2,00 € pièce 

Tartare de tomates, féta et concassé d’olives noires   2,00 € pièce  

Confit de tomates et sa bille de mozzarella     2,00 € pièce 

Crémeux de courgette à la menthe et sa brisure de féta  2,00 € pièce 

Mini-burger chèvre et cumin       2,00 € pièce 

Chouquette comté et tapenade noire     2,00 € pièce 

Girolle tête de moine au paprika       2,00 € pièce 

Dips de légumes (mayonnaise curry, tapenade, sauce tartare) 2,00 € pièce 

Mini blinis et sa chantilly de tapenade noire    2,00 € pièce 
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NOS PIÈCES CHAUDES 

 
Accras de morue           2,10 € pièce 

Calamars à la romaine          2,10 € pièce 

Mini cheeseburger             2,10 € pièce 

Gougère aux fromages          2,10 € pièce 

Mini croque-monsieur jambon emmental       2,10 € pièce 

Assortiment de mini pizzas            2,10 € pièce 

Mini kebab aux oignons          2,10 € pièce 
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NOS PLATS CHAUDS 
 

 

 

 

 

 

 

Paëlla Royale          14,90 € la part 

(gambas, poulet fermier label rouge, seiches, supions, riz, moules,  

pois gourmands, petits pois, poivrons, oignons) 

Paëlla           12,00 € la part 

(crevettes, poulet français, calamars, riz, moules, pois gourmands,  

petits pois, poivrons, oignos) 

Fideua          12,00 € la part 

(crevettes, poulet français, seiches, supions, pâtes, pois gourmands,  

petits pois, poivrons, oignons) 

Rouille Graulenne                 12,00 € la part 

Gardiane de Taureau       12,00 € la part 

Couscous Royal         12,00 € la part 

Tajine d’agneau au miel        12,00 € la part 

Coulibiac (pour 8 personnes)      12,00 € la part  

Bourride de lotte à la sétoise      12,00 € la part 

Blanquette de veau à l’ancienne et son riz    12,00 € la part 

Bœuf bourguignon        12,00 € la part  

Choucroute          12,00 € la part 

 

 

Gigot d’agneau à la broche (6/8 personnes)                86,00 € pièce 

Jambon braisé à l’os, jus nature ou au sirop d’érable (6/8 kg) 125,00 € pièce
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CÔTÉ ASIE 

 

 

Salade d’algues wakamé, edamame, pousse de soja      2,80 € la part  

et choux chinois            

Nems au poulet, au porc ou aux crevettes      1,80 € pièce 

 

Porc au caramel         11,50 € la part 

Canard laqué         11,50 € la part 

Pad thaï de poulet         11,50 € la part 

Bami goreng de crevettes        11,50 € la part 

Nasi goreng de crevettes        11,50 € la part 

Ramen au poulet         11,50 € la part 

 

Riz cantonais           3,00 € la part 

Nouilles sautées          3,00 € la part 
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CÔTÉ BARBECUE  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Saucisse de Toulouse       14,20 € le kg 

Chipolatas         15,40 € le kg 

Chipolatas aux herbes       16,80 € le kg 

Merguez         15,60 € le kg 

Échine de porc        12,90 € le kg 

Travers de porc        13,50 € le kg 

Brochette de poulet thym/citron du Gers    28,60 € le kg 

Magret de canard du Gers       30,00 € le kg 

Brochette de bœuf d’Aubrac      32,90 € le kg 

Bavette aloyau de bœuf d’Aubrac     29,70 € le kg  

Côte de bœuf d’Aubrac       42,00 € le kg 

Entrecôte de bœuf d’Aubrac      42,90 € le kg 

Faux filet de bœuf d’Aubrac      32,40 € le kg 

Côtelette d’agneau de Lozère      36,00 € le kg  

Gigot d’agneau en tranche de Lozère     30,20 € le kg 
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NOS PRODUITS FESTIFS 
 
Foie gras nature        10,00 € pièce 

Foie gras à l’armagnac        12,00 € pièce 

Foie gras aux figues        11,00 € pièce 

Queue de langouste à l’armoricaine     26,80 € pièce 

Caviar          72,00 € pièce 
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NOS PIÈCES SUCRÉES 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mini tartelette ganache chocolat                 2,60 € pièce 

Crème brûlée          3,10 € pièce 

Mini Paris-Brest         2,90 € pièce 

Tiramisu fruits spéculos (de saison)      3,20 € pièce 

Crème mascarpone aux fruits rouges      3,20 € pièce 

Cappuccino au chocolat et crème fouettée     2,90 € pièce 

Fondant à l’orange et coulis aux fruits des bois     2,30 € pièce 

Salade de fruits (de saison)         2,60 € pièce 

Mini cannelé bordelais          2,90 € pièce 

Cappuccino au chocolat amer            2,00 € pièce 

Assortiment de macarons           3,00 € pièce 

Salade de fraises au spéculos (de saison)       2,60 € pièce 
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NOS DESSERTS 

 

 

 

Numbers cake        4,20 € la part 

Cheesecake spéculos       4,10 € la part 

Mousse au chocolat        4,10 € la part 

Fraisier (en saison)        4,10 € la part 

Tarte aux pommes        3,10 € la part 

Tarte aux fraises (en saison)      3,10 € la part 

Tarte aux poires        3,10 € la part  

Tarte citron meringuée       3,10 € la part 

Tiramisu spéculos        3,10 € la part 

Fondant à l’orange et coulis aux fruits des bois    2,90 € la part 

Fondant au chocolat        2,90 € la part 

Assortiment de fruits découpés (de saison)    2,90 € la part 
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INFORMATIONS 

 

 

 

 

 

TOUTES NOS PIÈCES COCKTAILS SONT SERVIES POUR  

UN MINIMUM DE 10 PERSONNES 

 

Ø LA CONFIRMATION AINSI QUE LA SIGNATURE DU DEVIS DOIVENT ÊTRE 

FAITES 5 JOURS MINIMUM AVANT L’ÉVÈNEMENT 

 

L’ENSEMBLE DES PLATS PRÊTÉS FERA L’OBJET D’UNE CAUTION 

 

Ø UN ACOMPTE DE 30% DE LA SOMME TOTALE EST DEMANDÉ À LA 

VALIDATION DU DEVIS 

 

 

POUR LA LIVRAISON (SANS SERVICE) : 

-NIMES : 5 € 

-HORS AGGLOMERATION : 10 € 
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