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PIZZEN | NUDELGERICHTE

und

SPAGHETT! AR Nbae ) ookatuce/ Bkan Esig1oe Hg e S

Napoli** Tomatensauce und Mozzarell | ' 0 | . Tomatensalat Blattsaat mil Kissohtomaten. 2webeln 4,00
Frutti di Mare™** Meerestrichie, Knoblauch, Tomaten-Sahnesauce * |  Insalata Alaska gemischier Sak mit gebmisnem 5,00
w Thuntisch. Tomalensauce | Lachs, 2wiebein, Rucola mit Baisam-Easg/Ol
33.  Gemischter Salat 4.00
| | gruner Salat, Kirschtomaten, Gurken, Mohren. Mase
Insalata RoSSQ' gemischier Sakal it Rucola, gebratenen  §,00
Champignons, Paprika und Wainugs und Batsam - E ssig/Of
talienischer Salat'** 4.50
gemischiter Sakat mil Elern und Schinken-Kdse-Rollchen

insalata Rucola 5.00
mit Rucola. Kirschiomaten, inschem Parmesan, Eeslg. O

TAG L|ATELLE ; Thuntischsalat gemischier Salat mit Thunhseh 450

Insalate di Mare®' gem Salat mit gebratenan Scampis. 5,50

Ortolana™” wwwm - Krabben, Meeresiichie und Balsam- Essig/Of
Tomaten-Sahnesauce Hauch von Knoblauch Insalata Balkan gem. Salat mit Gyros und Schalskase 6,50
zgta % Insalata Caprese Blalisalale, Kirschiomalen, Mozzarola 4,50
Insalata Tutto' 5,50
mit allem (ohne Schalskase. Meeresiruchie)
Insalata Tonno e Pollo .00
Thuntischsalal mit Schalskdse und Hahnehenbrust
Casa gebratene Champignons, Zwiebein. Hahnohenbrus! 8,60
Chel Salat'*" 5.00
gem. Salat, Sohalskidse. Peperon. Olver. Aitischocken
Gaetano" griner Salal. Gurken, Tomaien. 4.50 T o e s S S
Zwiobeln, Otiven, Fela in Essig/O/ < h : _.;u._*f:;",{f 5

Zusiizlicher Rucola 0,60€ Aulpres

mit Bolognese-Sahnesauce
Tris di Pasta®" 3 verschiedene Nudelsorten

To noblauct .:' _

I“I’“ﬁ‘" m“h ul“u““' i | K ! :

in Sahnesauce lberbacken i

UBERBACKENE GEMUSEAUFLAUFE e

58, Broccoli'*™" Schinken, Sahnesauce ;gg -‘.
Verdure.™" Champignons, Brokkoli. Spinal, Sahne 700
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