LLAFABRI UE

RESTAURANT BISTROT BAR  PIZZERIA

Faisselle 3.50€

Au choix : coulis fruits rouges ou
sauce : chocolat, caramel, créme

%
Assiette de fromages
6.50€

choco

Tiramisu café
Creme Brdilée vanille...................... 7€
Pavlova fruits rouges............. 0.50€

meringue, glace vanille, créme mascarpone,
mousse fruits rouges, coulis de fruits rouges

Mousse au chocolat et crumble

8€
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Dame blanche chocolat ou nutella -

3 boules vanille, chantilly, crumble choco
Sunday : boule vanille, 2 boules caramel,
chantilly, sablé, sauce caramel

Café liégeois : boule vanille, 2 boules
café, ristretto, sablé, chantilly

Coupe fruits rouges : boules fraise,

-
Sframboise, cerise, coulis de fruits \\ / Msgj\cx:s S
phe

rouges, sablé, chantilly
Coupe exotique - boules mangue,
passion, coco, sablé, chantilly

g/@eéw aleocd 950€

Coupe Colonel : 2 boules citron, Vodka
Coupe Iceberg : 2 boules menthe-choco, Get 27
Coupe des iles . 2 boules rhum-raisin, Rhum

Café ou thé Gourmand.................

VYV,

1 BOULE 2.50€
2 BOULES 4.50€
3 BOULES 7€

(@ Chantilly  2€

Coulis fruits rouges /
caramel / chocolat 1.50€

Vanille

Mangue Chocolat

Framboise (Caramel
Passion Café




Boissons
chaudes

............................................ EXPRESSO / CAFE ALLONGE 1,50€
DOUBLE EXPRESSO 2.80€

CAFE NOISETTE / CAFE NOISETTE ALLONGE 1,80€ r"; N
g \/
expresso + une touche de mousse de lait ‘\ ‘//

................................................................................ CAPPUCCINO 3€

5 de lait + /5 de mousse + /5 d’expresso, saupoudré de chocolat

LATTE MACCHIATO 3,80€

expresso + lait + mousse de lait

CHOCOLAT CHAUD 2,80€

......................................... CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS 3.5€ Y

double expresso + lait & chantilly ou chocolat chaud & chantilly

THE OU INFUSION 2.50€

IRISH COFFEE 9,50€

whisky + sirop de sucre de canne + café expresso & chantilly



	DESSERTS MAISON
	Crème Brûlée vanille ..................... 7€
	Mousse au chocolat et crumble choco....................................................8€
	Café ou thé Gourmand................. 9€
	Faisselle                            5.50€ Au choix : coulis fruits rouges ou sauce : chocolat, caramel, crème
	Tiramisù café  .................................. 7€
	Pavlova fruits rouges ............ 9.50€
	Assiette de fromages                                                  6.50€

	Coupes Glacées
	9€
	1 BOULE               2.50€ 2 BOULES             4.50€ 3 BOULES                 7€
	Chantilly       2€ Coulis fruits rouges / caramel / chocolat 1.50€
	Dame blanche chocolat ou nutella :          3 boules vanille, chantilly, crumble choco          Sunday : boule vanille, 2 boules caramel,         chantilly, sablé, sauce caramel          Café liégeois : boule vanille, 2 boules         café, ristretto, sablé, chantilly         Coupe fruits rouges : boules fraise,         framboise, cerise, coulis de fruits          rouges, sablé, chantilly          Coupe exotique : boules mangue,         passion, coco, sablé, chantilly


	PARFUM S GLACÉS
	Vanille Chocolat Caramel Café Rhum-raisin Menthe-choco Coco
	Fraise Citron Mangue Framboise Passion Cerise


	Coupes Glacées alcool
	9.50€
	Coupe Colonel : 2 boules citron, Vodka          Coupe Iceberg : 2 boules menthe-choco, Get 27          Coupe des îles : 2 boules rhum-raisin, Rhum


	Boissons
	chaudes
	............................................ EXPRESSO / CAFÉ ALLONGÉ   1,50€
	DOUBLE EXPRESSO  2,80€ ............................................................
	CAFÉ NOISETTE / CAFÉ NOISETTE ALLONGÉ  1,80€
	expresso + une touche de mousse de lait

	................................................................................CAPPUCCINO  3€
	⅓ de lait + ⅓ de mousse + ⅓ d’expresso, saupoudré de chocolat
	expresso + lait + mousse de lait

	CHOCOLAT CHAUD  2,80€
	......................................... CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS  3.5€
	double expresso + lait & chantilly ou chocolat chaud & chantilly

	THÉ OU INFUSION  2,50€ ...............................................................
	IRISH COFFEE  9,50€
	whisky + sirop de sucre de canne + café expresso & chantilly



