THEATERBAR

GETRANKEKARTE

BIERFE ALKOHOLFREIE APERITIFS
Brinkhoffs 0.3 3,20 Martini Floreale Wild Berry
Hévels 0.3 3.30 San Bitter Orange
Kronen Export 0.3 3,20
Brinkhoffs 0% 0.33 3,10 CHAMPAGNER
Alk.freies Radler 0.33 310 Pommery Brut Royal 0,2 27,5
Brinkhoffs Radler 0.33 3,20 Louis Roederer 0,75 125
Alster 0.3 3,20
Krefelder 0.3 3,20 BRANDY /
Schéff. Weizen 0.5 4,90 WEINBRAND
Schoff. Weizen 0% 0.5 4,90
Hennessy X.0 2 cl 5,5
Remy Martin 2 cl 4.5
APERITIF
Lillet Berry 0,2 7 WEIN
Aperol Spritz 0,2 7,5 Rotwein
e e, 0,2 6,2
Limoncello Spritz 0,2 7,5 Primitivo
0,2 6,2
Hugo 0,2 7 Merlot
Martini Bianco Scl 5 Weiliwein
Negroni 10,5 Chardonnay 0,2 6,2
(Gin/Campari/Martini Grauburgunder 0,2 6,2
Rosso) 5cl 5,5 Roséwein
Campari 7 Rosato 0,2 6,2
Campari O-Saft » o , . ) .
7 Offene Weine, Schaumweine oder fiir Flaschen Wein
Campari Soda 0.2 9 Fragen Sie gerne nach unserer separaten Weinkarte
French 75
(Gin/Zitronens./Zucker () » 6,5

syr./Prosecco) 0,2 6,5

Alle Preise verstehen sich in Euro. Fiir Hinweise xu
Allergenen in unseren Speisen und Getrdanken wenden

Ste sich bitte an unser Team.



SOFTDRINKS WARME GETRANKE

Selters Classic/ Still 0,25 2.5 Caffe Cremé 3.2
Stelter Classic/Still 0,75 6.2 Espresso 2.5
Pepsi, Pepsi Max, Schwip Orange, 3.3 Doppelter Espresso 3.8
7 up, Schwip Schwapp 0,33 Latte Macchiato 3.8

Milchkaffee 3.9
Bitter Lemon 0,2 3 . )
Ginger Ale 3 Cappucino 30
Fever Tree Tonic 3 Espresso Macchiato 2.8

. Diverse Teesorten 3

Elephant Bay Eistee 0,33

Frische Minze mit Honig 3.6
Lemon 3.6

Cocaya Heifse Schockolade 3.2
Peach 3.6
Pomegranate 3.6
HAUSGEMACHTE EISTEE 0.4
Cranberry-Holunderbliite-Limette 4.8 D E S S E R T

Pfirsich-Mango-Orange 4.8
Schoko Lava Souffle mit Kugel Eis 7,5

Tagesdesserts in der Vitrine, oder fragen Sie gerne unser Team

SAFTE & SAFTSCHORLEN

VAIHINIGER

Apfelschorle 0,33 3.5
Rhababerschorle 0,33 3.5
Traube-Maracuja 0,33 3.5
Johannisbeerenschorle. 0,33 3.5

Apfel,-Orangen,-Maracuja,-

Schwarz.Johannisberre- Saft 0,2 2.5
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GIN WHISKEY

Bombay o>cl 9 Talisker

Tanqueray 5 ¢l 9 10j /single malt

Malfy Lemon 5 ¢l 10.5 Glenfiddich

Malfy Pink grapefr. 5 ¢l 10.5 12j/single malt

Gin Mare s ¢l 11 Dalwhinnie 15j

Brockmanns 5 ol 10.5 Highland single malt
Chivas

12j /blended scotch

RUM Jack Daniels Gentleman
Bacardi Puerte Rico 4 cl 4.5 Tennessee Whiskey
Havanna Club 7 Kuba 4 ¢l 5.5 The Balvenie Double W.
Plantation 5j Barbados 4 cl 7 12j/Single Malt

Don Papa Baroco Philipp. 4 cl 8.5

Bumbu Barbados 4ecl 7.5

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Virgin Colada 7
Ananassaft/Kokossyrup/Milch

Virgin Mojito

8
Minze/Limettensaft/Soda/Limonade/Rohrzucker
Tropical Sunrise
Ananassaft/Maracujasaft/Cranberrysyrup 7.5
Mangosyrup
Berry Beti
7.5

Strawberry/ LLime/ Minze/ Wild Berrys

4 ¢l

4 ¢l

4 ¢l

4 ¢l

4 el

4e¢l

7.5

9.5

7.5

8.5



COCKTAILKARTE

Pina Colada
Rum Weifs/Ananassaft/Kokosnuss syr./ Milch

Tequila Sunrise
Tequila/Triple Sec/orangensaft/Grenadine

Sex on the Beach
Wodka/Pfirsichlikor/Orangensaft /Cranberrysaft/

Long Island Iced Tea
Vodka/Rum/Tequila/Gin/triple sec/Zitronensaft/Zuckersyr/cola

Mai Tai
Weifd u. brauner Rum/Limettensaft/Triple
sec/Mandelsyrup/Ananassaft/Zuckersyr

Negroni
Gin/Campari/Martini Rosso

Pornstar Martini
Vodka/Passoalliq/Vanillesyr./Maracujasyr./Limettensaft

Espresso Martini
Vodka/Espresso/Kaffelikor/Zuckersyr

Strawberry Daiquiri
WeifserRum/Erdbeersyr/Limettensaft/Zuckersyr.

Margarita
Tequila/Triple Sec/Limette

Caipirinha

Cachaca/l.imette/Rohrzucker/

Mojito
Rum/Rohrzucker/lL.imettensaft/Sodawasser

Cuba Libre
Rum/Limettensaft/Cola

8.5

9.5

10.5

10.5

10.5

11.5

9.5

9.5

8.5



Moscow Mule
Vodka/Limettensaft/Ginger Beer

Amaretto Sour

Amaretto/Bourbon Whiskey/Zitronensaft/Zuckersyr/

Whiskey Sour
Bourbon Whiskey/Zuckersyr/Zitronensaft/Eiweif3

Lynchburg
Gentleman Jack /Triple Sec/Limettensaft/Zuckersyr

Gin Hass

Gin/Mangosyrup/Zitronenlimonade/Limettensaft

Gin Fizz

Gin/Zitronensaft/Zuckersyrup/soda

Gin Basilsmash

Gin/Basilikumblitter/Zitronensaft/Zuckersyrup

SHOTS & LIKORE

Magenbitter/ Krauterlikore

Ramazotti 4 cl 4.50
Averna 4cl 4.50
Fernet Branca 4l 4.50
Jagermeister Zcl 2.50
Williams Birne Zcl 3.50
Grappa de Muscats 2el 3.50
Grappa Otto Lune Riserva  2cl 4.00
Tequila

Jose Cuervo Gold 2¢l 2.50

Jose Cuervo Silver 2cl 2.50

Corralejo Reposado 2¢l 4,00

8.5

9.5

10.5

9.5

8.5

10.5

Limoncello 2cl

Frangelico Haselnuss  2cl

Ramazotti Sambuca 2cl
Ramazotti Crema 2cl
Berliner Luft 2cl
Southern Comfort 2cl
Likor 43 2cl
Sandemann Porto 2cl
Three Sixty Vodka 2cl

Kruskovac Birnenlikor 2cl

2,50
2,50
2,50
2,50
2,00
3,00
3,00
3,00
2,50
2,00



SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Antipasti Teller 13.5
Eine Zusammenstellung aus der Vitrine

Kiaseteller 14.5
Kisespezialititen/Konfitiire

Rinderfilet Carpaccio 15.5
Ruccola/Zitrone/Parmesan ’
Vitello Tonnato
Zartes Kalbsfleisch/Thunfischkaperncreme 149

Biiffelmozzarella
ca 250g Tomaten/Basilikum Pesto 12.5

Garnelen Pfanne
in WeilweinsoBeCherry

Tom/Chilli/Knoblauch 14.9

SALATE

Wildkréiutersalat
Cherry Tom/Gurken/Balsamicodressing mit:

Rinderstreifen 16.5
Garnelen 16.5



PASTA

Penne Pavarotti
Rinderstreifen/Cherry Tom/Knobl,/Brandy/Parmesan

Tagliatelle Strawinski

Lachsstreifen/Kapern/Porree/

Penne all’arrabiata
Knoblauch/Chilli/TomatensoBe/Petersilie

Rigatoni Maria Callas
Garnelen/Hummer-Sauce

Rigatoni Polpo
mit Octopus/Cherry Tom/Kapern/Oregano/Weillwein

Steinpilzravioli
gefullt mit Truffel/TruffelcremesoBe/Parmesan

Panzerotti

gefullt mit Ricotta&Spinat
WeillweinsahnesoBe/Parmesan

FISCH & FLEISCH
Arg. Rumpsteak 250g

Pfeffersof3e/Beilagen 295

Lachs vom Grill in Orangensofie

mit Tages Beilagen 26.5

Octopustentakel

gegrillt/Krauter/Knoblauch/Beilagen 29.5

16.5

16.5

1.5

16.5

19.9

19

17



