LE BRUNCH DU DIMANCHE A DISCRETION

Adulte : 30€/pers
Enfant : moins de 12 ans 14€ / pers

BUFFET DE VIONNOISERIES

Croissants, pains au chocolat, chouquettes, brioche,
Variété de pains,

Yaourts fermiers,

Smoothies,

Jus de fruits frais, Thé, Café
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BUFFET D’ENTREES

Huitres

Assiette de truite fumée (élevage des Pyrénées)

Assiette de charcuterie

Salade de pousses d’épinards, courge butternut, comté, noisettes torréfiées
Salade d’orge perlé aux légumes d’antan (panais, betteraves, champignons)
Salade de céleri, pomme granny smith, noix, moutarde a I'ancienne
Verrines de chévre frais, effeuillés de haddock fumé

Wraps végétariens

Cupcakes au jambon fumé au bois de hétre et fromage frais
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BUFFET DE PLATS CHAUDS

CEufs facon bénédictine

Viande du jour

Poissons du jour

Poélée de pommes de terre « Laurette »
Poélée de légumes
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BUFFET DE DESSERTS

Verrines de mousse au chocolat

Verrines de Salade fruits du moment

Tartes aux fruits

Crépes a composer avec ses gourmandises (confitures, chocolat, sucre...)
Fontaine au chocolat (brioche, fruits frais...)
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