
Chef Pascal aux fourneaux 

Le goût du fait maison 



C r o û t e  a u x  c h a m p i g n o n s  e t  m o r i l l e s   
1 5 €

~
A s s i e t t e  d e  c h a r c u t e r i e s  d u  t u y é  d e

M é s a n d a n s
 ( t e r r i n e  à  l  a n c i e n n e ,  j a m b o n  c u i t  f u m é ,

f i l e t  d e  p o r c  c r u  f u m é )
1 3 €

~
A s s i e t t e  d e  s i l u r e  f u m é  

 1 4 €
~

S a l a d e  f r a n c - c o m t o i s e
 ( s a l a d e ,  t o m a t e s ,  c o m t é ,  j a m b o n ,  n o i x )   

1 2 €
~

S a l a d e  d u  p ê c h e u r
 ( s a l a d e ,  t o m a t e s ,  s i l u r e  f u m é  )

1 2 €
~

M o u s s e l i n e  d e  p o i s s o n s  d e  r i v i è r e  s a u c e
H o m a r d i n e

1 1 €
~

T e r r i n e  d e  p o i s s o n s  d e  r i v i è r e  a u x  p e t i t s
l é g u m e s  e t  s a  s a u c e  c o c k t a i l

1 0 €

Le restaurant de la berge 
S P É C I A L I T É  P O I S S O N S  D E  R I V I È R E  

Entrées 



Assiette de silure fumé ou assiette de
charcuteries

~
Filet de silure au beurre de baratte et ses

légumes du jour*
~

Dessert du jour

*sauce vin jaune supplément de 2€



F i l e t  d e  s i l u r e  a u  b e u r r e  d e  b a r a t t e
2 2 €

~
F i l e t  d e  s i l u r e  s a u c e  v i n  j a u n e

2 3 €
~

F i l e t s  d e  p e r c h e  a u  b e u r r e  d e  b a r a t t e
 2 3 €

~
F i l e t s  d e  p e r c h e  s a u c e  v i n  j a u n e

2 4 €
~

F i l e t  d e  s a n d r e  a u  b e u r r e  d e  b a r a t t e
2 3 €

~
F i l e t  d e  s a n d r e  v i n  j a u n e

2 4 €

A c c o m p a g n e m e n t  l é g u m e s  d u  j o u r  

Nos poissons de rivière en filets 



T r u i t e  d e  r é g i o n  a u  b e u r r e  d e  b a r a t t e
2 0 €

~
T r u i t e  d e  r é g i o n  s a u c e  v i n  j a u n e

2 1 €

A c c o m p a g n e m e n t  l é g u m e s  d u  j o u r

Nos truites de région  



F r i t u r e  d e  c a r p e ,  f r i t e s ,  s a l a d e  v e r t e  e t  s a
s a u c e  t a r t a r e  

2 1 €
~

B e i g n e t s  d e  s a n d r e ,  f r i t e s ,  s a l a d e  v e r t e  e t
s a  s a u c e  t a r t a r e

2 1 €

Fritures et Beignets  



P i è c e  d u  b o u c h e r ,  f r i t e s ,  s a l a d e  v e r t e  e t  s a
s a u c e  t a r t a r e   

2 2 €
~

L ’ a s s i e t t e  F r a n c - c o m t o i s e :  c a n c o i l l o t t e
m a i s o n ,  f r i t e s ,  s a u c i s s e  d e  m o r t e a u  I G P  d u

T u y é  d e  M é s a n d a n s ,  s a l a d e  v e r t e
1 7 €

~
A s s i e t t e  d e  f r i t e s  

4 €

1 0 €

s i r o p  o u  d i a b o l o
~

s t e a c k  h a c h é ,  f r i t e s  o u  j a m b o n ,  f r i t e s  o u
m i n i  a s s i e t t e  f r a n c - c o m t o i s e

~
1  b o u l e  d e  g l a c e  a u  c h o i x

Nos viandes  

M e n u  e n f a n t  ( - 1 0 a n s )



Silure frit, frites, salade verte et sa sauce
tartare 

~
Dessert maison 

 



Les désserts maison 

C r è m e  b r û l é e  a u  M a c v i n  d u  J u r a   7 €
~

T a r t e  d u  j o u r   7 €
~

T i r a m i s u  s e l o n  l ’ h u m e u r  d u  c h e f   7 €
~

I l e  f l o t t a n t e   7 €

Les glaces 
C o u p e  c o l o n e l   8 €

~
C o u p e  d e s  î l e s   8 €

~
P ê c h e  M e l b a   8 €

~
P o i r e  B e l l e  H é l è n e   8 €

~
N o u g a t  g l a c é   8 €  

 1  b o u l e  2 , 5 0 € ,  2  b o u l e s  4 , 5 0 € ,  3  b o u l e s  6 €

 v a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  f r a i s e ,  p i s t a c h e ,  r h u m  r ,
n o i s e t t e ,  c a f é ,  c i t r o n  v ,  f r a m b o i s e  

Coupe de glace de “La ferme d’Aissey”:
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