KILIMANJARD

RESTAURANT




ERITREISCHE-ATHIOPISCHE

SPEZIALITATEN

1. Tomatensuppe mit eritreischen Gewlrzen 5.00 €
2. Linsensuppe mit eritreischen Gewilrzen 5ap £

3. Kleiner gemischter frischer Salat 4.00 €
4. GroBer gemischter frischer Salat .00 £

5. Tomaten Salat mit Zwiebeln und Paprika 5.00 €

6. Thsie Beray (M1, 12 N10&E) In Zwiebeln und scharf gewlrzten 17.00€
Paprika gedinstetes Rindfleisch mit Salatbeilage 1.4

/. Tbsie begie (M, 1D NLO) In Zwiebeln und scharf gewlrztem 19.00 €
Paprika gedlnstetes Lammpfanne mit Salatbeilage q

8. Thsie Derho (M1, 1D ECU) In Zwiebeln und scharf gewlrzten

Paprika gedlnstetes Hahnchenkeule mit Salatbeilage 12,4 14.00 €

9. Besonders Tbsie Beray (848 MM, 1D N0&E) In Zwiebeln 1
und scharf gewudrzten Paprika gedinstetes Rindfleisch mit 13.00 €

Salatbeilage, serviert mit brutzelnder Platte \

Restaurant Kilimanjaro
Lb T

10. Gegrillte Lammkotlett mit Reis und Salatbeilage ¢ 20.00 €
11. Gegrillte Lammkeule mit Reis und Salatbeilage 19.00€
12.Gegrillte Rindfleisch mit Reis und Salatbeilage 19.00 £

13. Gegrillte Hahnchenfleisch mit Reis und Salatbeilage 17.00 €



HAUPTGERICHTE INJERA MIT FLEISCHVARIANTEN

14. Derho (ECLP) 17.00 €
Gekochte Hahnchenkeule in scharfer 2,4

Zwiebelsauce mit Ei und Kasebeilage

WZubereitung dauert Ca. 3 5td. Bitte

15. Xebhi Derho {Eib 4 PEFSDHEH} am besten vor ein Tag varher vorbestellen) 60.00€
Hahnchen mit Ei und Butter auf traditionell 1 2 4

16. Kitfo mis hamli (ATE 920 H9°A) 17.00 €

Feines rohes Rindfleisch mit wdrziger Butter auf Spinat 1

17.  Zilzil (HéAHA) 19.00 €
Rindfleischstreifen gewlrzt mit Paprika, Tomaten, 1

Zwiebeln und Rosmarin serviert auf Injera

18. Bebeaynetu mis siga (NN3LF A HD) 1.2 2000 €
Variationen schmackhafter veganer SoBen mit
Fleisch serviert auf Injera

19. Kilimanjaro Special (Portion fur zwei Personen) 12,4 33.00€
Rinderpfanne oder Hahnchenkeule und einer

Variation veganer SoBen
1,24
20. Kilimanjaro Familienkombi (Portion fur 5 Personen inklusive Kind) 65.00 €
Rinderpfanne oder Hahnchenkeule, Variation veganer SoBen mit Injera,

21. Kabreto (nNé&t)

Lammrucken mit gekochten Kartoffeln, Karotten und 18.00¢
gritreischen Gewtrzen verfeinert 1

22. Firfir (8C&0) 1

o 15.00 €

Eintopf aus injera mit Rindfleisch,Zwiebel,Tomaten und Eritreischer Sole

23. Zibesle kitfo (NHA PTE)
Zart gekochte Rindhackfleischpfanne, verfeinert mit Butter, Spinat, 19 g ¢
Eritreischer und athiopischer Kasespezialitat 4



KOSTLICHES HABESHA BROT
MIT FLEISCHVARIANTEN

24. Habesa Brot mit Fleisch (n&8 &%dt 90 (D)

Habesha Brot mit Rindfleisch und schmackhafter SoBe 1 =

25. Habesha Brot Vegan (ne8, &+t 9°0 ) 10.00 €
Habesha Brot mit veganen Sol3en i :

26. Habesha Brot Butter (e €1d+ 9°h +H9%) 1 4 1200 €

Habesha Brot mit Butter

g ;f‘,’.j_..- __J. a._....:’f{ I}_-'." - | . ; m
Injera mit veganen Varla!mnen

27. Shiro (1,C) 14,00 €
Kichererbsen Eintopf mit Knoblauch und Tomatenmark P
28. May Tsom Beyeaynetu (§2 29 NN%EE) 19.00¢
Injera mit einer Variation veganer SofGen und Beilagen 1 :
29. Hamli {(A~9°A,) 14,00 €
Spinat, knoblauch und Zwiebeln auf Injera serviert 1
30. Aalicha (»A,f5) 14.00 €

Gekochten Kartoffel, Tomate, Karotten, Knoblauch und
Spitzkohl auf Injera serviert 1

31. Kintisha tibsie4 (#7MA MNAAL) 4
Gegrillte Pilz mit Zwiebeln, Tomate und Knoblauch auf Injera serviert 14,00 €

32. Nay tsom firfir (7 R &C&C)
Eintopf aus Injera in Tomatensauce mit Eritreischer Butter und

, : 12,00 £
verschiedenen Gewdrzen 1 5

33. Xebhidinich (RN, £37)
Eintopf aus Kartoffeln,Knoblauch, verschiedenen Gewlrzen, 12,00€
Spitzkohl auf Injera serviert 1




Pasta und Wok-Ecke
34. Spaghetti oder Penne 1 10.00 €

Wahlweise scharfe Tomatensauce,
Fleischsauce oder vegane Sauce

35. v
Hansgemachte ’
Lasagne
10.00 €
J 3,?‘
Gebratener
Reis mit
Huhn
®.50 €
Vany L
Gebratener
Reis mit
Gemiise
V.00 € F
38,
(Gchratener
Reis mit

Rindfleisch
8.00 €
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39. Pommes Frites und Nuggets serviert
mit Ketchup oder Mayonnaise




| ALKOHOLFREIE {2
' GETRANKE

MENU

42. WASSER, STILL 0.25| st
43. WASSER, MEDIUM 0251 2.50 £
2.50 €

44, WASSER, SPRITZIG 025

45. WASSER, STILL 075 3.80 €

46. WASSER, SPRITZIG .75 | .80 £

47. APFELSCHORLE®  0.251 220 €
i -

48. APFELSCHORLE 0.75 | 4.20 €
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SOFT DRINKS

49. Coca colagh 2,80 €
50. Sprite h

ol. Fanta ha

52. Club - Matezs 3 80€
53. Coca Cola light*" 2,80 €

54. Mezzomix g h 2,80 €
55. Paulaner Spezina 3,80 €
56. Mango Saft 2,80 €

57. Guaven Saft.

58. Red Bull gh

59. Schweppes.
Tonic Wasser

60. Lichtenauer
Bitter Lemon

61. Lichtenauer ™2
Ginger All

HEI8 GTRANKE

62. Espresso (klein) & 2,00 €
63. Espresso (grol3) g 4,00 €
64. Tee®s S0
65. Cafe Crema ® 3,50 €
<> 66. Cappuccino®8 3,60 €

4, g

©67/. Latte Macchiato 3.0l €

h




T

68. Ur-Krostitzer e 0,331 3,90€

69. Ur-Krostitzer © 0,50l 4 50€

70. Tucher Helles Hefeweizen® 0,331  3,90€

71. Tucher Helles Hefeweizen © 0,501 4,60£

72. Allgauer Buble Hell € 0,33l 4,00€
73. Allgauer Buble Hell e 0,501 4 70€
Alkoholische Getrdanke / Flaschenbier
74. Habesha Bier © 0,33l 420 €
75. Asmara Bier € 0,33l 420 €
76. Mies (Tej )
Traditioneller Honigwein e 8,00 €

Alkoholfreie Biere

77. Allgauer Buble WeiBbiere 0,51 3,80€
78. Ur-Krostitzer® 0,51 3,80€




DRINK MENU
WEINE

79. Hugo Weibwein & 0,201

A

W

80. Rotwein Nero Diavoloe 0,201

81. Rotwein Cabernet Sauvignon€ 0,201

1111

82. Pino Gricio © 0,20l
83. Riesling, trocken € 0,20l
SHOTS

84. Zehib Areki 2cl

85. Zebib Areki 4cl
86. Jack Daniels 2¢|
87. Jack Daniels 4cl
88. Vodka Z2cl

89. Vodka “4cl

90. Jack Daniels 1 Flasche
91. Vodka 1Flasche

92. Three Sixty 1 Flasche
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HREMONIE

93. Kaffeezeremonie fur 1 Pe_-_rsn_ﬂ__g i 8,00 €

94. Kaffeezeremonie fiir 2 Personen 8 13.00 €

95. Kaffeezeremonie ab 3 Personen 8 18,00 €

= 96. Extra Injera 1

1,00 €
97. Buffet 20,00 €
Himweis: [ras Buffet enthalt moglicherweise Allergene.

Bitte fragen Sie unser Personal.

Adresse: Arthur-Hoffmann-5Str. 71, 04275 Leipzig
Telefon: (0341) 25 69 88 76
Offnungszeiten:

Sonntag bis Donnerstag: 14:00 - 22:00
Freitag bis Samstag: 14:00 - 0:00



/ COCKTAILS

SEXON THE BEACH 8.00€
Vodka, Pfirsichlikor,

Orangensaft und Cranberrysaft

PURE COSMOPOLITAN 8.00€
Vodka, Triple Sec,
Limettensaft und Cranberrysaft

VIRGIN BLUE LAGOON 6.00€
Zitronenlimonade, Blue Curacao Sirup
(alkoholfrei) und Zitronensaft

VIRGIN MOJITO (ALKOHOLFREI) 6.00 €

Minze, Limettensaft, Rohrzucker,
Sodawasser und Eiswlrfel




Allergene S
—— e
1. Glutenhaltiges Getreide //7
2. Eier und eihaltige Lebensmittel 3 &
3. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse oo
4. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
5. Schalenfruchte

6. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
7. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

8. Schwefeldioxid und Sulfite
9. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe
M..

R T rar.
a Farbstoffe

b. Konservierungsstoffe
c. Antioxidationsmittel

d. Geschmacksverstarker
e. Schwefeldioxid

f. Eisensalze
g. Stoffe zur Oberflachenbehandlung

h. SGBungsmittel
|. Koffein

j- Chinin
k. Emulgatoren

. Sauerungsmittel
m. Aroma

 ——
Bei weiteren Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergencn steht Ihnen das Personal

gerne zur Verfugung!

Ihr kilimanjaro restaurant Team



