matthias

bohler
catering

SPEISEN cu
Kaspressknodel Suppe 8.00
Sabines Dreierlel
Winzervesper | Spundekas * | Kasewiirfel - einzeln auch als ganze Portion erhaltlich 10.00
Handkas ™ im Speckmantel 11.00
Feldsalat | Zwiebelkompott | Kartoffel-Dressing
Winzer Schnitte
Graubrot | Camembert | Rucola | Birne | Serrano Schinken 12.00
Gebackene Rote Bete
Ziegenkasequark | Cashewkerne | Pumpernickel-Himbeer Crunch 14.00
Balsamico Linsen /¢
Hokkaido | Burrata 13.00
Himmel & Erd"
Gebratene Blutwurst | Apfel-Kartoffel-Piree | Walnisse 13.50
Herbstpinsa
Speck | Ziegenké&se | Walnlsse | Feigen Balsamico | Fleur de Sel 14.00
Rinderroulade
Rahmwirsing | Schupfnudeln 19.00

Brisket Burger
Handkas  Schmelz | Schmorzwiebeln | Gurken-Relish | Laugen-Bun | Gitterkartoffeln 16.00

Tortellacci @

Hokkaido | Kirbiskerne | Quitten-Ingwer Gemise 16.00
Rotbarsch

Riesling-Parmesan Mantel | Kartoffel-Rucola Salat | Sauce Tatar 18.00

Beilagen extra: kleiner Feldsalat **/¥ 4.50

Portion Gitterkartoffeln ©/¥/¢ 4.00

Brezel 2.50

Brotkorb extra "/ 3.00

QuarkkéuLCheDJ\Quitten—Ragout | Vanilleeis " 8.00

\

FUR UNSERE|ZWERGE)(sis 12 JanRen!):

Portion Kartoffelbrei /¢ 4.00
MII’]I-BUFgeF | Gitterkartoffeln 7.00
Schupfnudeln | Zimt-Zucker | Apfelmus 6.950
Kugel Vanilleeis v/v/e 2.50

SCHON SAMSTAG & S_?NNTAG
GIBT ES WECHSELNDE | AGESGERICHTE

VG = vegetarisch /V = vegan / G = glutenfre



