Notre carte
Salade fermiére/Pd terre, ceuf parfait, emmental, lardons, oignons 7.50 €

*®Bavarois de Chaource, caramel de cidre du pays d’Othe 7.10 €

*®resser d ailes de rate, citron confit 7.00 €

Maison : cuisiné a partir d’ailes de raie surgelée
Jambon cru, fumé de la foret noire ses pickles maison 7.30 €
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Notre spécialité
* Cochon de sept heures, sauce moutarde a [ancienne 18.70 €

Echine de porc fraiche France cuite a basse température mini sept heures

gam5as, a la thai, linguines, 18.90 €

Gambas décortiquées surgelée origine Inde /lait de coco, gingembre, coriandre, citronnelle, piment, citron vert)

*Rognons de veau a [a bourguignonne 18.60 €

Rognons veau frais Ori/Allemagne ou pays bas : sauce vin rouge lardons, champignons, oignons

*Magret de canard & créme de vinaigre de framboise 20.00 €

Origine France

Hors formule Andouillette de Troyes artisanale 22.80 €
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Assiette de fromages 7.50 €
*Mi-cuit au chocolat/praliné, glace rium & raisin  6.80 €

Mi cuit maison, glace industrielle

*Brioche perdue glace vanille, caramel a [a fleur de sel  6.50 €

Brioche et glace industrielle, caramel fleur de sel maison

*Créme brulée au ratafia de cidre du pays £’Othe 6.80 €
Coupe glacée colonel 8.00 €
Glaces ou sorbet 6.50 €

Glace industrielle Vanille,chocolat,cafe,caramel,pistache,fraise,citron,cassis

Nous préciser toute éventuelle allergie
Prix net ttc



Menu terroir 26.80 €

Andouillette de Troyes artisanale de chez Mr MAURY
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*Dessert au choix a la carte

Formule au choix a la carte
Servi le midi du mardi au vendredi sauf jours féries

-
ENTREE
PLAT
DESSERT DESSERT
25.00 € 24.00 € 28.60 €
- J (G
Menu enfant 7.60 €

Wuggets p[elnﬁ[et surgelé/ France ou Stea& ﬁaCﬁé surgelé /France & g[ace 2 50”[35
Prix net ttc

Nos recettes étant élaborées par nos soins a partir de produits brut

nous sommes susceptibles d’en manquer momentanément

Reglements
Une seule note par table
Ticket restaurant et cheque non acceptée
Réglements acceptés / carte bleu , espéces sauf billet 100€, 200 € et 500 €




