ANTIPASTI

Avec l'apéro !

Burrata ultra crémeuse ...16,90€
Pesto & galette chaude maison ...a partager ... ou pas !

Galette chaude maison au Tallegio ...12,90€
Marinara ...11,90€

Pizze avec tomate San Marzano, ail & origan ... a partager !

Valeur siire ...19€
Jambon San Daniele DOK DALL'AVA DOP
Avec sa galette chaude maison ... a partager |

Planche de fromages ...17€
Avec sa galette chaude maison ... a partager !

Petite planche de charcuteries ...19€
Avec sa galette chaude maison ...2 a 4 personnes

Planche mixte de charcuteries & fromages ...25€
Avec sa galette chaude maison ...2 a 4 personnes

6rande planche de charcuteries ...35€
Avec sa galette chaude maison ...4 & 6 personnes

INSALATA

JAMBON & COMTE ...15,90€

Salalde verte, légumes braisés au four, tomates cerises,olives, pesto maison,
parmesan reggiano DOP 24 mois, Comté, jambon blanc fermier OU AU CHOIX

Jambon de Parme

SAUMON ...15,90€

Salade verte, légumes braisés au four, tomates cerises, olives taggiasches, pesto maison,
Parmesan reggiano DOP 24 mois, saumon fumé, stracciatella



Gratins de pates fraiches maison

6ratin sans risques...13,90€
Fusillis maison, tomate San Marzano,
mozzarella fior di latte, pesto maison, parmesan reggiano 24 mois

6ratin pollo...16,90€

Fusillis maison, sauce au curry de Madras et a la créme,
mozzarella fior di latte, poulet braisé, parmesan reggiano 24 mois
Tomates cerises, pesto maison

6ratin sympa...16,90€

Fusillis maison, créme normande, chévre frais,
mozzarella fior di latte, crottin de Chavignol fermier affine,
parmesan reggiano 24 mois, pesto maison

6ratin explosif...16,90€
Fusillis maison, mozzarella fior di latte, tallegio DOP, gorgonzola DOP,
Crottin de Chavignol fermier affiné,
parmesan reggiano 24 mois

Gratin saumon...16,90€
Fusillis maison, créme normande, saumon fumé, mozzarella fior di latte,

parmesan reggiano 24 mois, pesto maison

Gratin star..... 16,90€

Fusillis maison, créme de champignons frais de Paris & huile a la truffe noire,
Mozzarella fior di latte, pesto maison , parmesan reggiano 24 mois

6ratin Parma ...16,90€
Fusillis maison, champignons de paris frais, mozzarella fior di latte, jus de viande,
jambon de Parme Pio Tosini, pesto maison, parmesan reggiano 24 mois

Gratin « Mac & cheese » maison du chef ...16,90€

Lasagnes maison du chef ...16,90€



LA PICCOLA...15,90€

(Tartine de pain maison, servie avec une petite salade verte et crudités)
Mozzarella fior di latte & chorizo
Mozzarella fior di latte & speck IGP

Fromage de brebis & poivrons frais

PIZZE

MARGUERITE ...15,90€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, parmesan reggiano
24 mois DOP, basilic frais

CHAUSSON ...16,90€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, champignons de Paris frais,
jambon blanc fermier, parmesan reggiano 24 mois DOP, origan

BURRATA ...18,60€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, tomates cerises, burrata,
parmesan reggiano 24 mois DOP, roquette

SPTIANATA ...17,50€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
saucisse picante spianata de Calabre, parmesan reggiano 24 mois DOP

POTAGERE ...17,50€

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, aubergines, courgettes,
poivrons, oignons rouges et champignons de Paris frais, pointes d'asperges,
artichaut, olives taggiasches, origan, parmesan reggiano 24 mois DOP,
Roquette

CHIEUVRE ...18,50€

Créme frdiche Normande, mozzarella fior di latte, éclats de noisettes,
Crottin de Chavignol fermier affiné, parmesan reggiano 24 mois DOP,
Basilic frais



ZUCCHINA ...18,90€

Creme de courgettes maison, mozzarella fior di latte,
camembert au lait cru, courgettes braisées, menthe fraiche,
Parmesan 24 mois DOP

POLLO AL CURRY ...17,90€

Creme au curry de Madras, mozzarella fior di latte, poulet braisé,
tfomates cerises, oignons rouges & poivrons frais,

parmesan reggiano 24 mois DOP, curry de Madras, roquette

NDUJA ...18,90€
mozzarella fior di latte, 'nduja, mergez frdiches, ricotta,
Parmesan reggiano 24 mois DOP, origan

FROMAGERE ...19,50€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, tallegio, gorgonzola DOP,
crottin de Chavignol fermier affiné, parmesan reggiano 24 mois DOP

REGINE ...19,90€

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, champignons de Paris frais,
jambon blanc fermier, origan, olives taggiasches, Artichaut,

parmesan reggiano 24 mois DOP, roquette

SAUMON ...19,90€
Créme frdiche normande, mozzarella fior di latte, saumon fumé,
creme citronnée, parmesan reggiano 24 mois DOP

450° ...18,90€

Creme maison de champignons de Paris frais, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris frais, huile a la truffe noire,

parmesan reggiano 24 mois DOP



ASPERGE ...19,90€
Creme d'asperges maison, mozzarella fior di latte, pointes d'asperges,
coppa Corse « napoléon », parmesan reggiano 24 mois DOP

RACLETTE ...19,90€

Creme normande, mozzarella fior di latte, fromage a raclette au lait cru,
oignons rouges, pomme rosti, beeuf haché(race limousine), lard fumé,
parmesan reggiano 24 mois DOP

DIABLESSE ...20,90€

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, oignons rouges et poivrons
frais, boeuf haché(race limousine),

saucisse « picante spianata de Calabre », merguez, ceuf miroir,

parmesan reggiano 24 mois DOP

DOK DALL'AVA ...21,90€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon San Daniele DOK
DALL'AVA affiné 24 mois, parmesan reggiano 24 mois DOP

Suppléments : ceuf 1€; légumes 1€ artichaut 2,50€ ; gorgonzola 1,50€
saucisse « picante spianata de Calabre » 2,50€ ; anchois 1,50€ ;
Merguez 2€ ; jambon blanc fermier 2€.

coppa Corse « Napoléon » 3€ ; Dok dall'ava 4€ ; Burrata 3,50€ ;
mozzarella fior di latte 2€ ;boeuf haché race limousine 1,50€ ;

poulet 2,50€ ; saumon 3€; crottin de Chavignol 3€ ; speck 2,50€

MENU ENFANT ...10,90€
(jusqu'a 12ans)
Petite pizza tomate San Marzano et mozzarella fior di latte
Ou
Gratin de pates frdiches maison, tomate San Marzano, mozzarella fior di latte
+
Un verre de jus d'orange
Ou
un verre de sirop a I'eau (parfum au choix)

+

Une boule de glace (parfum au choix)



DESSERTS MAISON

Pizza Paloma...14€

A la péte a tartiner BIO sans gluten & aux éclats de noisettes
a partager.. ou pas ! @ commander en début de repas !

Mousse au chocolat ...6,90€
Panacotta ...7€
Créme briilée ...6,50€
Tiramisu ...7€

Super baba napolitain ...8,90€ (fabriqué en Italie)

Café gourmand maison...8,90€
Chocolat ou thé gourmand maison ...9,50€
Milk shake maison ...9,50€
Irish coffee ...8,90€

Méga banana split ...9€ revisité !

Glaces artisanales

1 boule... 3€
2 boules ...5€
3 boules ...7€

Supplément créme fouettée maison ...1,50€

Fraise senga sengana, vanille bourbon de Madagascar
Citron vert, pistache de Sicile, barbapapa
Caramel au beurre salé au sel de Guérande

Chocolat noir de Suisse, griotte, rhum raisins
Créme fraiche d'Isigny, yaourt Bulgare
Café pur arabica, fruits de la passion
Pamplemousse rose, Péche de vigne, Noix de coco

framboise, abricot, nougat de Montélimard, biscuit rose & champagne
Menthe Chocolat, mandarine d'Espagne



BOIRE UN PETIT COUP

Vin rouge italien « Primitivo Mucchietto IGT>»
75c¢l...28€ / Verre...6€

Vin blanc italien « Pinot Grigio DOC »
75cl...26€ / Verre...5,50€

Vin blanc italien « Orvieto DOP »
75cl..26€ / Verre...5,50€

Vin rosé rosé italien « Rosato »
75cl..25€ / Verre...5,50€

Vin rosé italien « Bardolino chiarreto DOC»
75c¢l...24€ / Verre...B€

Vin italien « Volere IGT»
75c¢l...24€ / Verre...B€

(rouge, rosé ou blanc)

Vin rouge italien BIO « Why not IGT »
75cl...36€ / Verre...7€

Vin rosé italien BIO « Cerruzualo d'Abruzzo DOP »
75¢cl..35€ / Verre..7€

Vin rouge « Démon Noir IGP»
75cl ..22€ / Verre ...5€

Vin blanc « coteaux du Layon AOP »
75cl..28€/ Verre...6€

Vin « Reuilly Domaine Ponroy ARC »
75 cl..28€ / Verre...6€

Carafe de rouge ou de rosé
1/4 de litre...6,90€
1/2 de litre...8,90€

(rouge, rosé, blanc)



Nos biéres artisanales du Berry

« OUCHE NANON »

Fabriguées a Ourouer les Bourdelins

BIERES ARTISANALES BIO

LA BLONDE ...6,50¢€
Légéere & maltée, longueur en bouche s'appuyant sur I'amertume

LA BLANCHE ...6,50€
Légere, fraiche et vive, douce amertume

LA NOIRE ...6,50€
Grillée, fruitée & douce

LA FEROX IPA ...7€
Blonde, puissante & charpentée, forte amertume fraiche d'agrumes

LA 3 GRIFFES IPA ...7€
Houblonnée & fraiche, légerement toastée, seche & équilibrée

LA TRIPLE ADVISOR ...7€
Forte & équilibrée

NAPOLITAINES ...8€

CUORE DI NAPOLI
Ambrée & légérement fruitée

PULLICINHELL
Blonde & légére avec un mélange de fruits exotiques & citron ; idéale avec une pizza !

BIRRA ITALIANA ...5€

MORETTI
Biere blonde & légeére



EN CAS DE SOIF

POUR BIEN DEMARRER

Kir ...4€
Berrichon ...4,90€

Marsala aux ceufs, nature ou aux
amandes ...6€

Ricard ...4,50€
Martini rouge ou blanc ... 5€
Porto rouge ou blanc... 5€
Whysky ...5€
Whysky supérieur ...8€
Rhum Diplomatico ...7€
Rhum bumbu ...8€

Martini sans alcool...5€

DESSOIFFER

Eau plate Evian
0,5 litre ...3€
1 litre ...5€

Perrier...3,50€
Eau gazeuse SanPellegrino

0,5 litre ...3,50€
1 litre ...6,50€

SE FAIRE PLAISIR
Spritz ...8,90€
Pom pom spritz ...8,90€
Limoncello spritz ...8,90€

Americano...8,90€

Pour finir..ou presque ?

Expressso ...2,30€
Deca ...2,30€
Ristretto ...2,30€
Lungo ...2,30€
Chocolat ...3,90€

Thé ou infusion ...3,90€

Campari orange ...7,50€

POUR UNE BONNE
DISGESTION

Manzana ...4,50€
Limoncello ...6€

Get 27 ...8€

Get 31 ...8€

Liqueur de melon...6,50€
Liqueur de pistache...6,50€

Amaretto ...6,50€

Cognac ...8€

Poire ...8€

UNE PETITE ENVIE ?

Sirop a I’eau
(sirop Monin)...2,60€

Diabolo ...3,90€
Orangina ...3,90€
Fuzetea...3,90€
Coca cola...3,90€
Perrier...3,90€
Jus de fruit...4€
(orange, pomme, abricots,
ananas, mangue, tomate)
Limonade italienne
4,90€
(Citron, grenade ou

mandarine)

Cocktail sans alcool
7€

Sirop Monin...0,50€

Rondelle citron...0,40€

CA S’ARROSE !

Lambrusco rosso
75cl...26€

Moscato
d’Asti DOGC
75cl ...28€

Prosecco
75cl...25€/ Verre 6€




Nous informons notre aimable clientéle que
pour tout couvert occupé un plat doit étre
commandé ou un droit de couvert de 10€
pourra étre facture.

Nous vous remercions pour votre
compréhension.

Cordialement la direction.
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