MR. SUSHI

6.50

1 4.50 D' 0 &

1.MISU SHIRU 2.MISU YANG S0OuP 3.HOTATE SHIRU

Z Sopa Miso T Sopa Dung Yang T Sopa vieiras y gambas
& Miso Soup & Miso Yang Soup & Scallops & shrimps soup
& Miso Suppe & Miso Yang Suppe & Suppe mit jakobs

muscheln und garnelen

4 595 5 615 O 6.15

4.DOBIN MUSHI 5.KIMUCH] 6.WAKAME

T Sopa especial japonesa S Col termentada picante T Ensalada de algas

& Special japanese soup @ Spicy termented cabbage $ Special seaweed salad

& Spezielle japanische ® Soverkraut wiirzig M Algen spezial salat
suppe

850 O 1095

» ! & y

7.WAKAME KYURISU 8.TAKO KYURISU ?.6YUNIKU TAKAK!
T Algas y pepinos alifados S Ensalada de pepinos y pulpo £ Solomillo Tataki
& Seaweed-cucumber salad @ Cucumber-octopus salad @ Tataki sirloin steak

B Gurkensalat mit algen B Gurkensalat mit Tintenfisch B Tataki Landensteak



10

10.HARUMAK]
< Mini rollos
& Mini rolls

B \ini Rolchen

50

5.95

13

13.EB! SOBA FURAI

MR. SUSHI

11 5.45
11.EB! HARUMAK]
CRo"o de gambas y pollo
& Prawns-chicken roll

BR5Ichen mit Garnelen-Huhn

ol

14

14.EB] KAN

T Albondigas langostinos fritos < Rollos gambas-mango frito

@& Fried prawns ball
- Gegrillte Riesengarnelen

16

4.45
16.SAMOSA

< Empanadilla de curry Hrito
® Fried curry patties
® ;o bratene Curry Pastete

& Fried ro!! shrimps-mango
B T itierte Rolchen Garnelen
und Mango

16A

.75
16A. TAKOYAK)

L Crogquetas japonesas con
pulpo y bonito seco

& Japanese croguettes with
octopus & dried tuna tish

B )opanische Kroketten mit
Oktopus und getrocknetem
Thuntisch

12

295 15

4.30"

12.T0R! HARUMAK]
< Rollo de Pollo

& Chicken roll

® Hyuhn Rélchen

4.25

15.)IKASE! PAN
< Pan hito

‘ Fried bread

® ;cbackenem Brot

17

17.6YOZAS
S Empanadillas tritas

Verduras Yy carne
& Fried pasties meat
& veggie

5.55

.Gebra\fene gemiise,
Heisch und
teigtaschen



18.FUKA HIRE GYOZAS

S Empanadillas verduras y

gambas al vapor

@ Steamed shrimps-veggie
pasties

® ;o dinstete Gamelen.

Gemiise Teigtaschen

4 2%

21.PINATTSU DANGO
< Empanadillas de
z cacahuete-carne al vapor
-~ @ Steamed peanut-meat

pasties
B Gedinstete Erdnuss-
Fleisch Teigtaschen

e
25 ﬁ6.55

25 .WAKAME FURAI

< Algas fritas
$ Fried seaweed
B 1iitierte Algen

MR. SUSHI

19.6YUNIKU DANGO

< Empanadillas rellenas de

ternera
P Beet stutted pasties
B ctiillte Rindileisch
Teigtaschen

22

22.EB) GYOZA

£ Empanadillas de gambas

al vapor
@ Steamed shrimp pasties
B Gediinstete Garnelen
Teigtaschen

4

6.65

26
26.EDAMAME

5"' Judias verdes japonesas
@ Jopanese green beans
® Jopanische grine Bohnen

20.YASA) GYOZA

S Empanadillas de verduras
variadas al! vapor

# Steamed veggie pasties

B ;. diinstete Gemiise

Teigtaschen

23 . HOTATE GYOZA

T Empanadillas de gambas
-vieiras al vapor

& Steamed shrimps-
scallops pasties

@B Gediisntete Garnelen-
Jakobsmuscheln
Teigtaschen

27 745

27.SUPAISHINA
EDAMAME

L Edamame picante
& Svicy Edamame
B S harte Edamame



28

28.0YAKODON

S Revuelto de huevo con
pollo cocido y cebolla
sobre arroz blanco

@& scrambled eggs with Hried
chicken with onion over

white rice
B Riihrei mit Huhn und

Zwieblen aut Reis

6.25 29

MR. SUSHI

?.75
29.6GYUUDON 30.YAKIMESH!
S Revuvelto de huevo con ternera O iioz Wit con terrera

@ Fried rice with beet
B Gebackene Reis mit Rind

cocido y cebolla sobre arroz
blanco
& Scrambled eggs with fried beet
with onion over white rice
BRiihrei mit Rind und Zwieblen
aut Reis

e 31.EB! YAKIMESH!

S Anoz trito con gambas
@ Fried rice with shrimp
, @B Gebackene Reis mit
Garnelen

2 a
,{ : f;t .‘

34

34.G0HAN

£ Arroz blanco
& White rice
B yeisser Reis

2.75

32.5AMU YAKIMESH! 33.TOR! YAKIMESH!

S Arnroz frito tres delicias < Arroz frito con pollo

@ Fried rice with three delights @ Fried rice with chicken

@ Gebackene Reis mit drei B Gebackener reis mit
Kostlichkeiten Huhn

3

8.45

35.YAKISOBA XING ZHOU 36.YAKISOBA THAI

995 36

C Fideos fritos Xing Zhou € Tallarines fritos Thai+
& Fried noodles Xing Zhou pollo-gambas

B Gebackener Bandnudeln Xing @ Thai Hied

Zhou noodles+chicken-shrimp

B Gebratene Thai Faden-
nudeln+Huhn-Garnelen



o

MR. SUSHI <3

775 38 875 39 9.5 e .

37.YAK! SOBA 38.TEPPANYAK! UDON 32.UDON SOBA

T Tallarines japoneses fritos I Fideos Udon a la plancha T Sopa de marisco con
+pollo-gambas +pollo-gambas udon

Q Fried japanese noodles+ .Grrilled Udon noodles + ﬂ Seatood soup with udon
chicken-shrimp chicken-shrimp B Meerestriischten

M Japanische Gebratene & Gebackene )apansiche Suppe mit
B.nudeln+Huhn-Garnelen Udon Bandnudeln+ Bandnudeln

Huhn+Garnelen

40 545 41 9.95 42 5.65

40.YAKITOR! 41.6YUU YAK]) 42 XA)IK! TER)! YAK)
S Pinchitos de pollo L Pinchitos de ternera L Pinchitos de pez

@ Skewered chicken @ Skewered beet filet espada

& Hihnchenspiess @ Rindtleischspiess & Skewered ot sword tish

- s, hwertfischspiess

4 40 ‘ 4.50 ; 46 5.40

44 N1GIR! SHAKE 45.NI1GIRI MAGURO 46 N1GIR! EBI
T Salmon g Atun Z Langostinos cocido
& Salmon & Tuna @ Boiled shrimps

B ochs & Thuntisch B Gekochte Garnelen



21

MR. SUSHI &

49 N1GIR! AVOKADO

T Aguacate

48 NIGIR) UNAG!
< Anguila

HEe & Avocado
& Avocado

47 N1GIRY TAKO

T Pulpo cocido
& Boiled Octopus
& Gekochte Oktopus & Aol

K \a o
50 450 H7

50.NIGIR! HAMACZHI 51.NIGIR! TAMAGO

S Pescado japonés < Tortilla
@ Jopanese fish & Omelette
P . @ Japanischer Fisch @& Omelett

4.50

3 525

53.NI1GIR! TATAKI

SHAKE

< Salmon flambeado
5 Flambeed salmon
& Flambierter Lachs

i

54 735 55 515

54.6UNKAN TKURA 55.GUNKAN HUEVAS

56 . HOSOMAK!

< Huevas de salmon DE CAPELAN SHAKE

& Salmon roe C Huevas de capellan T Salmon

M Lachsrogen $ Cavelin roe & Salmon
& Loderrogen B Lochs



MR. SUSH) &3

57 5.00 58 825 59 4.75__*

57.HOSOMAKI 58.HOSOMAK] 59.HOSOMAK]
MAGURO GYUR! AVOXADO

< Atan S Pepino L Aguacate

& Tuna & Cucumber & Avocado

B Thuntisch ®Curken & A okado

9.25 61A 3.?5

60.HOSOMAK) EB' 61.URAMAK] MASAGO 61A.URAMAK]

< Langostino € Huevas de capellan + CALIFORNIA

$ Prawns relleno de pepino y agua- S Sésamotaguacate
& Garnelen +pepino+palitos de

cate+palitos de cangrejos
cangrejo

@ Sesame + avocado +
cucumber+ crab fish

Capelin roet+avocado-

cucumber filling + crab fish

Lodderrogen+Avocado- & Sesam+avokado+
Gurken-Fillung+ Gurken+
Krabbenstibchen FrabbanstEiachon

62 11. 50 63 8§50 64 1250

62.URAKAMAK] 63.URAMAK] 64.URAMAK]
EB! MASAGO YASA) MR.SUSH!
L Huevas de capellan + T Sésamo+ cebolla fritat+relleno T Cebolla fritatrelleno de
aguacate+ langostino de aguacate y pepino+rabano aguacate+langostino
— amarillo rebozado+salsa especial

@ Sesame+tried onions+avocado & Onions+avocado filing+
& cucumber filing+yellow
filing + fried prawns radish

. i sSAuce
und gurkenfullung+gelber

panierte garnelen rettich fullung+panierte
garnelen+spezielle SoBe

@$lapelin roe+avocado : . .
tried shrimp+special



3

MR. SUSH!

65 9.45 66 — 1325 67 1295
65.URAMAK) MAGUROD 66.URAMAK! WAKAME 67.URAMAK] DRAGON

s ... suliass do L Salmon+wakame+relleno de T Aguacate + relleno de
- . & salmon+langostino rebozado anguila+langostino,
RGOS S +salsa teriyaki rebozado+huevas de

Sesame , avocado e
0 ‘5a!mon+wakame+salmon filling

capelantsalsa terivaki

+ tuna tiling Avocado+ee! filling+ fried

+iried shrimp+teriyaki sauce

.Sesame, avocado + .Lachs+Wa\kame+Lachs- shrimp+capelin roe4 teriyaki
thuntisch tullung Fullung+panierte Garnelen+ o =
.Avokado+Aal—Fullunq+
spezielle SoBe panierte Garnelen +

Lodderrogen+ Teriuaki SoBe

68.URAMAK! UNAGU! 67.URAMAK! SHAKE 70.URAMAK! TATAK!
T Anguila +relleno de  Salmon+gueso+sésamo +relleno de T >@Imon Hlambeado+ relleno
aguacate+langostino rebozado aguacate- salmon+salsa maracuuya de aguacatet salsa
Eel+avocado tilling+iried @ Salmonscheesessesame chilimayo
shrimp +avocadot salmon filling+passion ‘Flambéed salmontavo- cado
.AaHAvokmdo-Fﬂ"unq+ panierte fruit sauce filling4chilimayo sauce
Gamelen B | ocheiKisetSesams B £ \ombierter Lochs+ Avokado
Avocado+lachs Fillung +Maracuja  Fillung + chili- mayo SoBe

SoBe

70 . .72 20 7S Tsas

71.URAMAK! RAINBOW  72.URAMAKI MANGO 73.URAMAK! TAMAGO

""" Salmon+atun+langostino : Mango+relleno de aguacate+ T Huevo de cordoniz+ relleno
+anqu“a+re"eﬂo de salmon de aguacate-pepino-
aguacate-salmon-atun - & Mango+ovocado Hilling atiun+salsa mayonesa jap.

a Salmon+tunatshrimptee! +salmon 0 Quail eggtavocado-cu
+avocado+salmon-tuna filling .Manqo+Avokado Fillung cumber-tuna illing+ jap.

.Lachs+Thun1isch+Garne— + Lachs maYo sauce
len+Avokado+Lachs- @ \Wochtelei +Avokado-Gur
Thuntisch Fullung ken-Thuntiseh Filling+ )ap.

Mayo SoBe




MR. SUSHI

14.95

75.FUTOMAK! TEMPURA
SHAKE

74

74.FUTOMAK]
TEMPURA TOR!

g Relleno de pollo empanado

1415 75

+pepinotaguacatetkimchi+ de cangrejotsalsa teriyaki
salsa mayo jap
a Breaded chicken tilling

+cucumber+avocado kimehi

QSGTmon filing-avocado+
crobtish+teriyaki sauce
& Lachs Filllung+Avokado +
+jop mayo sauce Krabbenstabchen+ Teriyaki SoBe

Panierte Hiihrerfiillung

+Gurken+Avokado+ Kimchi+)ap.

115078 1455

78.FUTOMAK! FURAI

g Hojas de soja+langostino

77

77.FUTOMAK]

c Aguacate+pepino rabano
amarillo+palitos de cangrejo

‘ Avocado+cucumber+yellow
radish+crabfish

- Avokado+Gurken+gelbe
Radieschen+Krabben-

rebozado+aguacate+
kimchi+cebollinos
0 Soy leaves+iried shrimps
+avocado+kimchi+chives
Sojablotter+panierte
stabchen GarnelentAvokado+Kimchi

+Schnittlauch

80 1395

80.FUTOMAKI
HAPPY

81 10.95

81.5A5HIM] SHAKE
( 10 unidades)

Re"eno de atun+salmon - -
- +cebollino & Salmon
a Tuna+salmon filling+chives 0 Salmon
- Thunhschﬂachs

tullung+schnittlauch ®Lochs

: Relleno salmon+aguacate +palitos

76 14.50

76.FUTOMAK] %
TEMPURA MAGURO

: Relleno de atun picante+
pepino+esparragos

afmicq tuna filling+
cucumbertasparagus

.Scharfe Thunfischtilllung

+gurken+Spargel

]9 15.25

79.FUTOMAK]
MR.SUSH!

 Hojas de soja,langostino
rebozado+aguacate+pepino
+guakame+anguila

050!4 leaves, fried
shrimp+avocado+cucumber
+wakame+eel

.Soiabiﬁﬂer. panierte Garnelen
+ Avocado + Gurke +
Wakame + Aal

82 15.95

82.SHASHIMI
SHAKE
(15 unidades)

c Salmén

a Salmon

| ochs




MR. SUSHI

83 1095 84 1595 85b 102548

83.SHASHIM) 84.SHASHIMI 85.SHASHIM]
MAGURO MAGURO HAMACH!

( 710 unidades) (15 unudades) (10 unidades)
< Atin £ Atin < Pescado japonés
&+ Tuna & Tuna A4 lauan‘ese fish

B Thuntisch & Thuntisch @ )apanischer Fisch

86 1275 87 1575 88 2845
86.SHASHIM) 87.SHASHIM! MIX 88.SHASHIMI MIX
HAMACH! (15 unidades) (15 unidades) ( 28 unidades)

- - - F Y - - - -
% Pescado japonés = Salmontatintpescado japonés
a Japanese tish ﬁ Salmon+tuna+iapanese fish
@ )epanischer Fisch M Lochs+Tuna+)apanischer Fisch

T Salmon+atintpescado japonés
* Salmon+tuna+japanese fish
& Lochs+ Tunat)apanischer Fisch

W eay . 3
i
BN

¥ Iy
'l .
AP

15.95 9()

O1

5.50 5.75

89.TATAK! MAGURO 90.TEMAK! TOR! 71.TEMAK] SHAKE

c Atun Hambeado+salsa teriyaki z Pollo empanado+agua- : Salmon+taguacate

0 Flambeed Tuna+teriyaki sawuce catetpepinotsésamo+ salsa a Salmon+avocado

@ Flambierter Thuntfisch + teriyaki & Lachs+Avokado
Teriyaki SoBe a Breaded chickent+avocado+

cucumbert+sesame+teriyoki sauce
@ Poniertes Hanchen+Avo-

kado+ Gurken+Sesam+Teriyaki

SoBe



'f/;.l: .
. -

MR. SUSH! <

72.TEMAK! MAGURO 93.TEMAK! EB) 4. TEMAK! UNAGU!

: Atan + aguacate TEMPURA cAnquﬂo Hlambeado+
‘ Tuna+avocado : Langostino rebozado+aguacate+ aguacatetsalsa teriyaki
® 7, nfisch+Avokado sedin Sesbiendl @ Flambéed Eel+avocado
Fried shrimp + avocado + teriyaki +teriyaki sauce
Sanice Flambierter Aal+Avokado
.Pmrnlerfe Garnelen+ Avokado+ + Teriyaki SoBe

Teriyaki SoBe

®

95 15.45

95.TEMAK! CALIFORNIA  96.TATAR SHAKE 97.TATAR MAGURO

F . - . - - 3
o Palitos de canarejo+ aguacate+ g Salmon+aguacatetcebollinos+man L Atdn+aguacate+eebollinos+m
pepino+ salsa teriyaki zanat+huevas de capelan anzanathuevas de capelan

Crablish+avocadotcucumbertteriy ‘ Salmon+avocadotchivestapple+ ‘ Tuna+avocado+chives+apple

aki sauce capelin roe + capelin roe
Krabbenstubschen+Avokado+ = Lachs + Avokado+ .Thunﬁsch-thvokado-r
Gurken+Teriyaki SoBe Schinttlauch+Apfel+ Lodderrogen Schinttluach+Aptel+

Lodderrogen

13.75

98.POKE SHAKE 99.POKE MAGURO 100.POKE VEGGIE

: Salmon+agucate+wakame+ c Atuan+aguacate+kimehi c Pepino+aguacate+wakame+
edamame+ cebolla crujiente +edamametcebolla crujiente edamame+kimechit+cebolla
@ sSatmomtevocador wakeme + @ Tunaravacadorkimchitedamome crujiente

Cucumber+avocado+wakame

edamame+crispy onion +crispy onion g el

a a E ’ , +edamame+kimehiterispy
Lachs+Avokado+Wakame+ Thuntisch+Avokado+Kimchi+ Sikos
Edamame+Knusprige Zwiche! Edamame+Knusprige Zwiebel B Gurken+Avokado+Wakame

Edamame+Kimehi+Knusprige

Zviebel



MR. SUSH) S

101.MATSU SUSH!
( 12 unidades)
S 6 Nigiri+6 hosomaki variados
“ Assorted 6 Nigiri+6 hosomaki
@ Verschiedene 6 Nigiri
+6 Hosomaki

(14 unidades)

+4 Uramaki

103A19.05 104 11.25

T104.EB] DE LA CASA

103A.KYOTO

( 13 unidades) <

£ Uramaki Mr. Sushi +
'Uramoki shake +
B Futamaki tempura tori

SoBe

e &%/ O

11061395 107

L Langostino rebozado+especias

106.KOSHO EB!

: Langostino salteados+sal y
pimienta japonesas

G sauteed prawns + salt &
pepper

M soutierte Gamelen+salz und Gewiirz

pteffer

1275 102 1925 103 3450
102.TUKU)YOU SUSHI
T 10 Nigiri+4 uramaki variados

@ Assorted 10 Nigiri+4 uromaki
@ Verschiedene 10 Nigiri

3,% 10

Fried shrimp+iopanese spices
B Fiitierte Gamelent Japanischen

103.MR. SUSH!
( 24 unidades)

< 12 VNigiri variados+4 uramaki
shake+6hosomaki+2 Gunkan

@ Assorted 12 Nigiri+d uramaki
shake+6 hosomaki+2 Gunkan

@ \erschiedene 12 Nigiri+4
Uramaki Shake+6 Hasomaki+2
Gunkan

R A

105 11.25
105.EB! NIPON

= Gombas hitas+salsa

Gambas fritas+salsa thai &
Fried shrimp+thai sauce
@ Gebratene Garnelen + Thai

mayonesa japonesa.
@ Fried shrimp+japanese
mayo sauce
@ Gebratene Garnelen+
Japanischer mauyo SoBe

108.EB! TEMPURA

:‘: Langostinos
rebozados

0 Fried shrimp

& ponierte Garnelen



MR. SUSHI <

3

109 10.25 110 1125 111 135 *
109.TEMPURA 110. GUR'N MAME T111.THAI EB)

MORIAWASE © Gombas o la plancha esti
{,Gombas snltmdas+ salsa de ampas & la plancna estilo
b Gambas+verduras rebozadas thai

. x eurry
‘Fncd shrimp+vegetables 0 il diils Sl ehiiit

g ~ Soutéed shrimp+curry sauce
B Ponierte Garelen+ Gemiise . .
B soutierte Garmelen+ Curry- B Gegrilte Garnelen der

Sobe Thailandischen

114 13.95

114.0KA NIPON

CSepia salteada+salsa

112

T12.TEPANYAK! GYOKA!

T Mariscos @ la plancha + salsa

1595 113 13.95

113.EB! TEPPANYAK]

T Gambas a la plancha +salsa

joponesa japonesa japonesa

Grilled seatood + japanese sauce o Grilled prowns+japansse sauce ‘S‘ered cuttletish+japanese
- Gearillte meereshiichten + @ Gegrillte Garnelent)apanischer sauce

japanische Sobe SoBe B Sautierte Tintentischs

Japanischer SoBe

14.25

K 118 119 145

14.25

118.SHAKE 1192.MAGURO 120.TEPPANYAKI

TEPPANYAK) TEPPANYAK] HAMACZH!

c Salmon a la plancha+salsa c Atun a la plancha+salsa c Pescado japonés a la
joponesa japonesa plancha+ salsa japonesa

@ Grilled salmon+iapanese sauce
B Gegrillte Lachs+)apanischer SoBe @B Gearilte Thunfisch+
Japanischer SoBe

. Grilled tuna+iapanese souce

@ Griled jopanese tish+
japanese sauce
Gegrillte Japanischer
Fisch+ Japanischer SoBe



MR. SUSHI <3

1865 122 1165 123 q;so *

122.N'PON &YUU

TEPPANYAK] O Tiras de temera + sabor L Temera con pimientos verdes
= japonés
il :::‘0'::::0 ik aBeoﬂ strips + jopanese aBeef with green peppers
Grilled sirloin with garlic Havoured P— .
=] Gearillte Rindertilet mit Rinderstreiten + japanische Rindtleisch mit griinen Paprika
geschmach

Knoblauch

124 13865 125 1165 127 17.65

124 . AMONDO 125.MASSHURU 127.NAN YANG
GYUNIKU! GYUNIKU GYUNIKU
L Solomillo frito con T Temera con setas y bambi L Solmillo sabor Nang-yang
almendras ogeef with natural mushrooms & ‘Si'lﬂi" Nang-yang tlavored
. Fried filletsteak with bambii BRindertilet mit Nang-yang
almonds - ; " .
, inder mit Naturliche Pilze
@ Gebratene Rindertilet Kind ¥ Narhoriehe PR T
+Mandeln und bambu

N

128 1595 129 1425 130 1425

128.N1PON KAMO 129.XAMO TEPAN 130.KAMO AHIRU
T Pato al estilo japonés € Pato a la planchatiengibre S Pato a la plancha+salsa Nang-
‘]aponese style duck ‘ Grilled duck+ginger st

a Grilled duck+Nang-yang sauce

@Ente aut Japanisch - Gebratene Ente+Ingwer S i B M e



MR. SUSHI -

!a:_ : » ] a__— - O :
1311425 132 1425 133 8.25 *
131.BIRUDAKKU 132.KAMO MALASIA 133.NANG YANG TOR)

T Pato con cerveza L Pato asado T Pollo sabor Nang-yang

o Duck with beer ﬂ?oasfed Duck ‘ Chicken Nang-uyang tlavored

@ Erte mit Bier @ Gebratene Ente & Honchen mit Nang-yang
geschmack

133A 3.05 134 8.95 134“8.95

-?: Pollo Agridulce 134.AMO~DO TOR)
@ Sweet Sour Chicken T Pollo hito con almendras S Pollo salteado con almendras
& SiBsaures Hihnchen G Fried chicken with almonds a Sauteed chicken with almonds

@ Poniertes Huhn+Mandeln @B Soutiert Huhn+Mandeln

135 8.2 13 ”,25 13 8.45

135.T0R! TEPPANYAK! 136.TOR! 137.TOR)
c Pollo & la plancha+salsa EH'TACH' KARAAGE
& -
japonesa = ::';zntl:";:::os:esa & Pollo Hritotsésamo
@ GriNted chickentiopanese souce @ Fried chickentjoponese @ Fried chicken+sesame
B Gogrillte Huhn+)apanischer mayo sauce @ Fritierte Huhn+Sesam
SoBe B fiitierte Huhn+)apan.

mayo SoBe



-
i/

MR. SUSHI! o

£

137A 250 138 825 139 9.5

138.TOR! KARE 139.BUTA BARA YAKI

a. Pollo4salsa de curry .
‘ Chick & Costilla de cerdo+sabor
tekendcurry sauce |ndonesia

.Huhn+Currg-SoBe ‘ Pork ribs+Indonesion Havor
Schweinerippchen+
@ donesischer geschmack

c Alitas de pollo hitas
& Fried chicken wings
@ Gebratene Hahnchentliige!

140 425 141 875 142 850

140.BUTA BARA 141.TOFU
VERTy TEPPANYAKI _
® Costila de cerdotespecias &~ Totu a la plancha w Cerdo Agridulce
- joponesas " Grilled totu . Sweet souwr pork
B Gegrillte Tolu B SiBzaures Schweinetleisch

‘ Park ribs+japanese sauce
& Schweinerippchen+)apanischer
geschamack

143 575

143.YASA! TAME

C Verduras salteadas
Sautéed vegetables
Sartierte Gemiise




MR. SUSHI 3

MENU ESPECIAL PARA 2 PERSONAS
(OPCION A 45.95

MISU SHIRU
< Sopa Miso
& Miso Soup
& Miso Suppe

HARUMAK]
£ Mini rollos
& Mini rolls
& Vini Rolchen

GYOZAS

S Empanadillas fritas

—

EB! GYOZA

£ Empanadillas de gambas

verduras y carne
$Briied pasties meat

& veggie al vapor

& Steamed shrimp pasties
& Gedinstete Garnelen
Teigtaschen

B Gebratene gemiise, —

Heisch und URAMAK)
teigtaschen MR.SUSHI!
5 Cebolla frita+relleno de

aguacate+langostino

NIGIR! SUSH!

rebozado+salsa especial
a0nion54 avocado filing+iried

% Variados de nigiri
-\\ . ™ 9

@ Assorted nigivi
@ \erschiedene nigiri

shrimp+special sauce

@ Rostzswiebel+avocado
fullung+panierte

KAMO AHIRU garnelentspezielle SoBe

F_
« Pato a la plancha+

( 6 unidades)

NAN YANG GYUNIKU

salsa Nang-yang T Ternera sabor Nang Yang

& Griled ducksNang-yang
sSAuce

& Gegrillte Ente+
Nang-uang SoBe &YO

KA
TEPPANYAK]

@ Sirloin Nang Yang Hlavour
@ Rinderfilet mit Nang Yang

geschmack

- A TOR! KARE
= Marisco+salsa T Pollo cocido + salsa
japonesa curry

P Scatood+ japanese & Cooked chicken +curry

sauce
B.obiatene whnil urry-
SoBe

sauce
B Meerestruchte mit
japanischer SoBe

YAKIMESHI! YAKIMESH!
< Arroz tito £ Anoz frito
& Fried rice & Fried rice

@ Gebackene Reis

\

B Gebackene Reis

INCLUIDO/ INCLUDED / INKLUSIVE

-

S + COPA DE VINO / CERVEZA [ AGUA [ REFRESCO » FLAN [/ CAFE [ INFUSIONES
&+ GLASS OF WINE / BEER / MINERAL WATER / SODAS « CUSTARD / COFFEE / INFUSIONS
-

« GLAS WEIN / BIER / MINERALWASSER / LIMONADE « VANILLEPUDDING / KAFFEE [ AUFGUSSE



MR. SUSHI &3

MENU DE DIA (_NO PARA LLEVAR) §
HORARIO LUNES A VIERNES DE 12 : 30 a 16 : 30
TIMETABLE MONDAY TO FRYDAY FROM 12 : 30 TO 16 : 30

1 2 q 5 EXCEPT HOLLIDAYS q

. »

SOPA MI1SO MINIROLLOS 2 Uds NIGIRI 5 UDS YAK! TOR)
MISO SOUP MINT ROLLS 2 Pes

(

(=

MINIROLLOS 2 Uds HOSOMAK) SAKE TIRITAS DE TERNERA ARROZ FRITO
MIN! ROLLS 2 Pes BEEF STICKS

MINIROLLOS 2 Uds HOSOMAK! AVOCADO TOR! KARE ARROZ FRITO
MINI ROLLS 2 Pes

SOPA MISO NIGIR! 3 Uds/Pes PATO A LA JAPONESA ARROZ FRITO
MISO SOUP JAPANESE DUCK STYLE



*
‘?&;.

MR. SUSHI @

@t d
MENU_ PARA 1 PERSONA ( NO PARA LLEVAR) g
|
BEBIDAS Y POSTRES INCLUIDDS DRINKS & DESSERT INCLUDED
« COPA DE VINO [ CERVEZA [ AGUA | REFRESCO « GLASS OF WINE / BEER / MINERAL WATER / SODAS
. FLAN [ ¢AFE [ IWWFUSIONES « CUSTARD / COFFEE | INFUSIONS {\‘- —

MENU A

. S

—
SOPA MIS0 ENSALADA MINIROLLOS 2 Uds TEMPURA MORIAWASE FUTOMAK]
MI50 souP SALAD MINI ROLLS 2 Pes 5 Uds/5 Pes

MENU B

—
SOPA MIS0 EDAMAME MINIROLLOS 2 Uds PATO A LA JAPONESA ARROZ FRITO
MISO S0UP MINT ROLLS 2 Pes  JAPANESE DUCK STYLE

MENU £

= —
SOPA MIS0 ENSALADA MINIROLLOS 2 Uds URAMAK] SAKE ARROZ FRITO
MISO SOUP SALAD MINI ROLLS 2 Pes 4 Uds/5 Pes
ENSALADA SAMOSA 3 Uds/Pes NIGIR! 5 UDS YAKITOR! 2 UDS ARROZ FRITO

SALAD FRIED RICE



