
 

Naturfreundehaus Böhl 

Unsere Öffnungszeiten 
 

Mittwoch bis Sonntag haben wir ab 10:30 Uhr geöffnet. 
Montag und Dienstag Ruhetag 

 
Unsere Küche ist jeweils von 11:30 Uhr bis 18:45 Uhr geöffnet. 

 
 Kontakt:  06324 – 966838 

 

 



 

 

 

 
   

   

   

   
   

   

   
   

   

   

   

   
   

   

   
   

   

   

   



 

 
 

 

Gönn dir eine Kaffeepause 
1 Pott Kaffee 2,80 € 

1 Pott Tee 
(Pfefferminz, Kamille, Früchte oder schwarzer Tee) 2,50 € 

1 Espresso 1,80 € 

1 doppelter Espresso 3,00 € 

1 Cappuccino 3,00 € 

1 Milchkaffee 3,50 € 

1 Latte Macchiato  3,50 € 

Heiße Schoki 3,00 € 

Iced Coffee  
(mit Geschmacksrichtung zzgl. 0,50 € Aufpreis) 4,00 € 

  

& dazu hausgemachter Kuchen 

1 Stück Kuchen 2,50 € 

1 Stück Torte 3,00 € 

Die Allergenkarte finden Sie an unserer Theke. 



 

 

 

Da haben wir den Salat 
Beilagensalat  3,00 € 

Salatteller 
 mit Käse und Ei 
 mit Schinken, Käse und Ei 
 mit Schnitzelstreifen 
 mit Kartoffeltaschen 
 mit Rumpsteakstreifen   
 mit Garnelen 
 mit gratiniertem Ziegenkäse  

 

 

 
9,00 € 
9,00 € 
9,00 € 
9,00 € 

12,00 € 
12,00 € 
12,00 € 

   

Es geht auch fleischlos 

Käsespätzle mit Salat  9,50 € 

Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus  5,00 € 

Gebackener Schafskäse  7,50 € 

Bandnudeln  
 mit Pistazien-Pesto und Garnelen 
 mit Pilzrahmsoße 
 mit Pfannengemüse  

 und Schafskäsetopping 

 
12,50 € 

9,00 € 
10,50 € 



 

 

 

Pfälzer Gourmet-Häppchen 

 klein normal 
Portion Hausmacher 

 mit Brot 
 mit Quellkartoffeln 

 
 

8,50 € 
9,50 € 

Portion Quark 
 mit Brot und Butter 
 mit Quellkartoffeln 

 

 
6,00 € 
7,00 € 

Sahnehering „Behler Haisl Art“ 
mit Quellkartoffeln 

 9,00 € 

Gebackener Camembert mit Toast und Butter  8,50 € 

Schwartenmagensalat 
 mit Pommes 
 mit Brot 

 
8,00 € 
6,50 € 

 
9,00 € 
7,50 € 

Wurstsalat 
 mit Pommes 
 mit Brot 

 
7,50 € 
6,00 € 

 
8,50 € 
7,00 € 

Wurstsalat „Schweizer Art“ mit Pommes 8,50 € 9,50 € 

Pfälzer Salat-Duett mit Brot 
(Wurstsalat und Schwartenmagensalat)  10,00 € 

Pfälzer Triologie mit Brot 
(Wurstsalat, Schwartenmagensalat und Handkäse)  12,00 € 

„Behler Haisl“ – Brot 
(Bauernbrot mit Quark und Handkäse)  7,00 € 

Unser Tipp: Wie wärs passend dazu mit einem Pfälzer Tequila? 



 

 

 

Pfälzer Leckereien 
 klein normal 

Leberknödel mit Sauerkraut und Püree 8,50 € 10,50 € 

Bratwurst mit Sauerkraut und Püree 8,50 € 10,50 € 

„Schiefer Sack“ mit Sauerkraut und Püree 
(1 Leberknödel und 1 Bratwurst) 

 10,50 € 

„Flacher Sack“ mit Sauerkraut und Püree 
(1 Scheibe Saumagen und 1 Bratwurst)  10,50 € 

„Runder Sack“ mit Sauerkraut und Püree 
(1 Leberknödel und 1 Scheibe Saumagen)  10,50 € 

Pfälzer Teller mit Sauerkraut und Püree 
(1 Bratwurst, 1 Leberknödel und 1 Scheibe Saumagen)  12,50 € 

Portion Handkäse mit Quellkartoffeln und Quark  9,00 € 

Handkäse mit Musik 
(mit Brot und Butter) 5,00 € 8,00 € 

   

Wahlweise gibts statt Püree auch Brot für einen Minderpreis von 1,50 €. 

   

   

. 



 

 

 

Essen für kleine  

Löwinnen und Löwen 
   

Räuberteller  0,00 € 

Portion Spätzle mit Soße  3,00 € 

Portion Pommes 
(mit Ketchup oder Majo) 

 3,00 € 

Wickie 
(Schnitzel mit Pommes und Ketchup oder Majo)  5,00 € 

Pinoccio 
(Bratwurst mit Pommes und Ketchup oder Majo)  5,00 € 

Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus  5,00 € 

   

   

 

   

   



 

 

 

Was ne Sauerei 
 klein normal 

Schnitzel „Wiener Art“ 9,50 € 11,00 € 

Pilzrahmschnitzel 11,00 € 13,00 € 

Rahmschnitzel 11,00 € 13,00 € 

Pfefferrahmschnitzel 11,00 € 13,00 € 

Zwiebelschnitzel 11,00 € 13,00 € 

Kochkäseschnitzel 11,00 € 13,00 € 

Schnitzel „vun allem ebbes“ 
(mit Zwiebeln, Kräuterbutter, Knoblauch und Pfefferrahmsoße) 13,00 € 14,00 € 

Schweinerückensteak 9,50 € 11,00 € 

Cordon Bleu  14,00 € 

   
Als Beilage gibts wahlweise Pommes, Kroketten, Spätzle oder hausgemachtes Püree.  
Zu jedem Schnitzel servieren wir zusätzlich einen Beilagensalat. 

   

   



 

 

 

Rumpsteak 
 klein normal 

Rumpsteak 
 mit Zwiebeln 
 mit Kräuterbutter 
 mit frischem Knoblauch 
 mit Pfefferrahmsoße 
 „vun allem ebbes“ 

 (mit Zwiebeln, Kräuterbutter, Knoblauch und 
 Pfefferrahmsoße) 

 „Surf 'n' Turf“ – Rumpsteak mit Garnelen 

 
16,00 € 
16,00 € 
16,00 € 
16,00 € 
18,00 € 
 
 

 
18,00 € 
18,00 € 
18,00 € 
18,00 € 
19,50 € 

 

 
22,50 € 

Als Beilage gibt’s wahlweise Pommes, Kroketten, Spätzle oder hausgemachtes Püree.  
Zu jedem Rumpsteak servieren wir zusätzlich einen Beilagensalat. 

Extra Beilage  3,00 € 

Extra Soße  2,00 € 
   

 

   

   

   

   



 

 

 

Durstlöscher - Ohne Alkohol 
  0,7 l 

Flasche Mineralwasser  3,50 € 

Flasche Zitronenlimonade  4,00 € 

   
 0,25 l 0,5 l 

Mineralwasser 1,50 € 2,50 € 

Zitronenlimonade 2,00 € 3,50 € 

Cola, Fanta, Spezi 2,00 € 3,50 € 

Bitter Lemon 2,50 € 4,00 € 

Apfelsaftschorle 2,00 € 3,50 € 

Apfelsaft pur 2,50 € 4,00 € 

Schwarze-Johannisbeeren-Nektar-Schorle 2,00 € 3,50 € 

Schwarze-Johannisbeeren-Nektar pur 2,50 € 4,00 € 

Maracuja-Nektar-Schorle 2,00 € 3,50 € 

Maracuja-Nektar pur 2,50 € 4,00 € 

Orangensaftschorle 2,00 € 3,50 € 

Orangensaft pur 2,50 € 4,00 € 



 

 

 

Bier der Brauerei Eichbaum 
 0,3 l 0,5 l 

Ureich Premium Pils 2,50 € 3,50 € 

Helles 2,50 € 3,50 € 

Saisonbier: Keller- oder Räuberbier 2,50 € 3,50 € 

Radler 2,50 € 3,50 € 

   

Flasche Naturradler 0,33 l 2,50 € 

Flasche Pils, alkoholfrei 0,33 l 2,50 € 

   

Hefe-Weizen (hell)  3,50 € 

Weizen-Radler  3,50 €  

Weizen, alkoholfrei  3,50 € 

   

„Stää“ Bier 1 l 7,00 € 

   

   



 

 

 

Des Pfälzers isotonische Getränke 
   

Weißweinschorle 0,5 l 4,00 € 

Weißherbstschorle 0,5 l 4,00 € 

Rotweinschorle 0,5 l 4,50 €  

Cola-Weiß 0,5 l 4,00 € 

Cola-Rot 0,5 l 5,00 € 

   
Schorlegedeck 
(1 Flasche Wein und 2 Flaschen Wasser)  15,00 € 

   

Secco vom Weingut Holz-Weisbrodt   

Glas Secco 0,1 l 2,50 €  

Flasche Secco  0,75 l 14,00 € 

   

SPRITZIGE „SECCO-COCKTAILS“ FINDET IHR AUF UNSERER SPEZIAL-KARTE! 
   



 

 

 

Des Pfälzers Gold 
Weißwein - Schloss Friedelsheim   

Riesling trocken, Deidesheimer Hofstück 0,25 l 3,50 € 

Riesling halbtrocken, Deidesheimer Letten 0,25 l 3,50 € 

Müller Thurgau, Deidesheimer Hofstück 0,25 l 3,50 € 
   

Weißherbst – Schloss Friedelsheim   

Portugieser lieblich 0,25 l 3,50 € 
   

Rotwein – Weingut Holz-Weisbrodt   

Cuvée „Augenblick“ trocken 0,25 l 4,80 € 
   

Rotwein – Weingut Schäfer, Lachen   

Dornfelder trocken 0,25 l 4,50 €  
   

Unsere Lieblingsweine – Weingut Holz-Weisbrodt   

Sauvignon Blanc 0,25 l 4,80 € 

Merlot Blanc de Noir                                                          0,25 l 5,20 € 



 

 

Kurz und Knapp 
   

Ramazotti 2 cl 3,00 € Ficken 2 cl 2,00 € 

Landauer Willi 2 cl 2,50 € Berliner Luft 2 cl 2,00 € 

Ouzo 2 cl 2,50 € Blaumacher 
(Gletscher Wasser) 2 cl 2,00 € 

Jägermeister 2 cl 2,50 €    

      

Schnäpse von der Fein-Brennerei Prinz 

Haislschnaps (Marille) 2 cl 2,50 € Himbeerla 2 cl 3,00 € 

Alte Birne 2 cl 3,00 €    

 

Für den großen Durst 
 

Asbach-Cola 0,5 l 7,00 € Wodka-Lemon 0,5 l 7,00 € 

Havana-Cola 0,5 l 7,00 € Captain-Cola 0,5 l 7,00 € 

Bacardi-Cola 0,5 l 7,00 € Jacky-Cola 0,5 l 8,00 € 

Malibu-Maracuja 0,5 l 7,00 €    



 

 

 

 
   

   

   

   
   

   

   
   

   

   

   

   
   

   

   
   

   

   

   



 

 

 

Zusatzstoffe 
 

Gemäß Gesetzgebung sind wir verpflichtet, die von uns verwendeten Zusatzstoffe zu benennen. Wir versichern 
unseren Gästen, bei der Zubereitung von Speisen und Getränken gänzlich auf Zusatzstoffe zu verzichten, soweit 
diese nicht schon im Ausgangsprodukt enthalten sind. 

 

 Campari: Farbstoffe: Zuckerkulör 

 Baileys: Farbstoffe: Zuckerkulör 

 Whisky: Farbstoffe: Zuckerkulör 

 Coca Cola: Farbstoffe: Zuckerkulör, Säurungsmittel: Phosphorsäure, Koffein,  

 Coca Cola light: 
Farbstoffe: Zuckerkulör, Säurungsmittel: Phosphorsäure, Koffein,  
Süßstoffe: Natriumcyclamat, Acesulfam-K, Asparta  (enthält eine Phenylalaninquelle) 

 Fanta:   
Farbstoffe: Carotin, Säurungsmittel: Zitronensäure,  
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Stabilisator: Johannesbrotkernmehl 

 Bitter Lemon:  
Säurungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: L- Ascorbinsäure  
Stabilisator: Johannisbrotkernmehl, Chinin 

 Schinken gekocht: Konservierungsstoffe: Natriumnitrit, Antioxidationsmittel: Natriumcorbat 

 Schinken gekocht: Konservierungsstoffe: Natriumnitrit 

 Bratwurst:                 Stabilisator: Natriumdiphosphat    

 Leberknödel:             Stabilisator: Natriumdiphosphat    

 Saumagen:                  
Konservierungsstoffe: Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel:  Natriumcorbat 
Geschmacksverstärker: Mononatriurnglutamat, Stabilisator: Natriumdiphosphat 

 Ketchup:                           
Verdickungsmittel: Johannesbrotkernmehl, Guarkernmehl, Natriumalginat, 
Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat, Säuerungsmittel: Zitronensäure,  
Süßstoffe: Acesilfam-K, Saccharin-Natrium  

 Mayonnaise:  Säurungsmittel: Zitronensäure, Säureregulator: Natriumdiaceta, Farbstoffe: Beta-Carotin 

 Wurstsalat:  
Konservierungsstoffe: Jodiertes Nitritpökelsalz, Stabilisator: Natriumcitrat,  
Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat     

  

Bereits beim Einkauf versuchen wir die Zahl der Produkte die Zusatzstoffe enthalten soweit wie möglich 
auszugrenzen, zu unserer juristischen Absicherung erklären wir jedoch obligatorisch, dass alle unsere Speisen 
die oben genannten Zusatzstoffe enthalten. Sollten Sie Allergiker sein, oder sind Ihnen andere 
Unverträglichkeiten bekannt, empfehlen wir Ihnen vorsorglich die vorherige Rücksprache mit unserem Personal. 


