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NOS ENTREES

PATATASBRAVAS | | @ 790€
Pommes de terre frits avec sa sauce cheddar maison
PETITE SALADE AU CHOIX | . & 990€

césar, chévre, saumon, paysanne
CAMEMBERTROTI | ('@
Camembert réti au thym avec du miel et des croutons

NOS SALADES FABULEUSES

SALADECESAR U +1'*Q

1090€

Salade verte, tomates, poulet, parmesan et croditons de pain accompagné de 1690€
$a sauce césar

SAUMON GRAVLAX &1 ®

Saumon graviax accompagné de sa salade citronnée et son pain toaster 1690€
fagon pain perdu

SALADE PAYSANNE | J\ 1 ® 1790€
Salade verte, tomates, pommes de terre rissolées avec lardons et oignons !
SALADE CHEVRE CHAUD (" *@

Salade verte, tomates, toasts de chévre chaud avec du micl, oignons 1790€
rouges et lardons

OS A MOELLE ROTIAUFOUR |7 ® 1790€

Os & moelle riti au four, accompagné de salade verte, de tomates, de
crofitons et de la sauce du chef 3 la persillade.

FOIE GRASBRIOCHE . +| ¥ 1790€
Foie gras et son toast fagon pain perdu avec sa compoté de figues
SALADE SAUMON | & 1890€

Salade verte, tomates, saumon citronné, avec oeufs ct oignons
BURRATA FABULEUSE (avec ou sans salade) (300g) | @

Burrata, tomates avec sa sauce balsamique 1990€
SALADE DE SEICHE &
Seiche grillée accompagnée de salade verte, tomates, oignons rouges et 1990€
sauce du chef 3 la persillade.
SALADE DESCALOPEDEFOIEGRAS © .1 ® 2290€
Escalope de foie gras pollé sur son lit de pomme ritis, salade verte,
tomate, toast
TARTARE DE SAUMON |/ & 2290€
Tartare de saumon sur son lit de salade, sauce du chef,

&
TARTARE DE ST JACQUES 22.90€

Noix de St Jacques tartare sur son lit de salade, sauce du chef,
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NOS PLATS
NOS VIANDES
CROUSTILLANT DE POULET THAI U o\ 1790€
ESCALOPE DE POULET j (% 1990€
A la créme avec ou sans champignons
ENTRECOTE GRILLEE /\% 2390€
PAVE DE BOEUF SAUCE FOIE GRAS U/ |"® 2390€

MAGRET DE CANARD Selon disponibilité | ®

Avec son jus balsamiques miel SR
EPAULE D’AGNEAU cuisson 7h 28.90€
SOURIS DAGNEAU || @ 2890€
Sauce miel et thym ) o
NOS POISSONS @&«

PAVE DE SAUMON 2490€

DORADE ROYALE 2490€

FILET DE TRUITE 2490€

FILET DE TURBOT 2790€

NOS ACCOMPAGNEMENTS

FRITES MAISON - PATES - ECRASE DE POMMES DE TERRE - RIZ A LA
CREME - POIVRONS GRILLES - PATATES DOUCE AU FOUR- POMMES
DE TERRE GRENAILLES AU FOUR

( tout supplément a +4€)
NOS SAUCES ( FAITES MAISON) ¢

SAUCE FORESTIERE - SAUCE GORGONZOLA -
SAUCE POIVRE- SAUCE ROQUEFORTS
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N O S PAT E S (Supplément Parmesan +1€)

LINGUINES FORESTIERE Supplément Poulet +4 | | '@ ® 1490€
Linguines sauce creme, champignons frais, fait maison :

LINGUINES GORGONZOLA | | 1490€
Linguines sauce creme au gorgonzola, fait maison

LINGUINES CARBONARA |/ | 1490€
Linguines sauce creme et lardons, fait maison

LINGUINES BOLOGNAISE ||/ | '@ ® 1490€
Linguines sauce tomate, boeuf haché, fait maison

LINGUINES POULET AU CURRY | (@ 1590€
Linguines sauce curry fait maison et poulet

LINGUINES SAUMON | | | & 1690€

Linguines sauce créme au saumon, fait maison

LINGUINES FRUITDE MER |/ | " ®#' @

Sauce du chef (fumet de créme crustacés) Grevettes:  Gambas: Stlangies

1790€ 1990€ 2490€

NOS RISOTTOS

RISOTTO SAUCE AU CHOIX | ("ax* @ 1690€
Sauce creme maison : Forestiere, Saumon ou
Gorgonzola

RISOTTO FRUIT DE MER U (@@ 0@ *
Sauce du chef (fumet de créme crustacés) Crevettes Gambas St-Jacques

1T90€ 1990€ 2490€

NOS BURGERS

LE FABULEUX BURGER POULET |/ . ("@®
Pain rolls fagon croissant, croustillant de poulet, oignons
confits, cheddar maison, salade et frites maison

1790€

L'ORIGINAL BURGER || . ("@®
Pain rolls fagon croissant, steak fagon bouchere, oignions 1890€
confits, cheddar maison, salade et frites maison
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Entrée + plat : 25€
Entrée + plat + dessert : 33€
Entrées

Petite salade
Camembert roti

Plats
Croustillant de poulet
Linguines ( hors fruits de mer)
Risotto ( hors fruits de mer
Burger

Desserts
Profiteroles glacées a la vanille
Moelleux au chocolat
Creme briilée a la vanille
Cheesecake

U I N 1490€
Plats
Linguines ( bolognaise ou carbonara )
Nuggets de poulets avec des frites maison
Aiguillettes de poulet avec des frites maison
Steak hachés avec des frites maison

Desserts
Profiteroles glacées a la vanille
Moelleux au chocolat

Boissons
Sirop au choix
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NOS BOISSONS
SODAS

coca , coca zéro , coca cherry; oasis, sprite, orangina, fuzetea, ice tea 3’OO€
Janta , schwepps argumes , schwepps tonic , limonade

EAU PLATE ET EAU GAZEUSE 3.00€
evian , perrier, perrier fine bulle, san pellegrino, badoit pétillante

JUS

nectar d’abricot , cocktail tropical , ananas , orange, mangue 4,00€
REDBULL 4,00€
BIERE ( sans alcool) | 400€

desperacdos, leffe ( blondes, ruby), tourtel | citron, fraise)

VINS (sans alcool et biologique) ®
- Vins Blanc Verre 12 cl: 6€ | Bouteille 75 cl: 18,50€

Le Petit Etoile, Chardonnay, Domaine Chavin, France

- Vins Rouge et Rosé Verre 12 cl: 6€ | Bouteille 75 cl: 18,50€
Le Petit Etoile, Cabarnet Sauvignon, Domaine Chavin, France

- Champagne Verre 10 cl : 8€ | Bouteilles 75c¢l : 24,90€

Le Petit Froile, Chardonnay, Domaine Chavin, France

NOS BOISSONS CHAUDES

THE (menthe, jasmin, verveine ) 3.00€
EXPRESSO (nespresso) 2.00€
DOUBLE EXPRESSO (nespresso) 2.90€
GRAND CAPPUCCINQ (nespresso) |J 390€
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