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Ristorante

ll Padrino
ORIGINAL STEINOFttNplZZA

Sehr geehrter Gast,

wir begrtissen Sie auf das herzlichste im IL PADRINO.

Unser Team garantiert Ihnen Ihren Besuch in unserem Ristorante
einmalig und unvergesslich zu gestalten.

In der gepflegten Athmophire unseres Hauses, bei tollen
italienischen Spezialitdten mochten wir ihnen eine erholsame

und kulinarisch genussvolle Zeitbei uns ermriglichen.

Empfehlen Sie uns gerne auch weiter, wir freuen uns bereits darauf
Sie auch ktinftig als Gast im IL PADRINO begrissen zu diirfen.

lhr leam des:L PADR:‖0

Mu‖ erstra8e62a Ber‖ n Weddlng

Tielefon:030に4521058/9

Ofinungszeiten:11:00Uhr― TILL END



ANTIPASTI‐ VORSPEISEN

■

― lM10ZZARELLA CAPRESE G

mit frischen Tomaten′ Mozzarellakase und Basilikurn

5′50C

2    BRUSCHETTA 6 Stuck D 4′50C

MINttTRE ISUPPEN

３

４

　

　

５

TOMATENCREMESUPPE 14
MiNESTRONE 14
italienische Gennlsesuppe

KNOBLAUCHSUPPE C14

BROCCOLiCREMESUPPE G14

400C
400C

36

400C

4′00C

INSALATE‐ SALATA

W6hlen Sie zwischen Hausdressing
oder Balsamico Essig

６

７

８

９

lNSALATA MiSTA
gernischter Salat

iNSALATA TONNO CA

4′00C

5′00C
gemischter Saint mit Thun■ sch und Ei

lNSALATA POLLO
gemischter Salat mil:HI:ihnchenbruststreifen

:NSALA=A PECORINO G
gernischter Salat mil Fetakase

lNSALA=A RUCOLA G1719

6′50C

5′50C

10 6′00C
RuqQla Salat mjt^Cherrytomaten′ Par」naschinken
und Parntesankase  

‐

11   :NSALA=A SCAMIPIE 7′50(

CemiSChter Salat mit SCanlDi′ Rucola
洒nd Cherrytomaten    ・ ‐

12 INSALATA lL PADRINO AG17Ie

gemischter Salat mit Ei, SchafskHse und Parmaschinken

7′50ε
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A:le Ornelette werden Fnit einer Salatbeilage SerViert:

17 OMELETTE NATURALE O

Omelette natur

oMLETTE MISTA A4217le

mit Vorderschinken und Champignons

BAU ERNOMLETTE 42 17 le 14 A

ml Kartoffeln, Zwiebeln und Vorderschinken

4′50C

18 5′50C

19 6′00C

番亀曇S鎧)オ驚
1電'聰 岬REiSOER』CHTE

Alle Onnelette werden rnit einer Salatbeiiage serviert:

20 RISOTTO POLO G14

Reis mitlHlahnchenbrust■ let und
Champignon Sahnesauce

RISOTTO VEGETAR:A14

Reis mit diversen Gennlsesorten

RISOTTO SCAMPiE14

6′50C

21 6′50C

21。 1 7′50C

]請配L諄1器L御
ebein′ Knoblauch

薔 3ar勉 ね ま 餞 言 
適1 lbtt「

uttseFe ltteine量 《[」 義 ste

75

76

77

78

HAHNCHENSCHN:TZEL mit Pommes Frites DAG147

PiZZA Margherita′ Saianti oder Funghi DG1321 1719

SPHAGHETTI Napoli oder Bolognese D14

F!SCHSTABCHEN 5stk.:nit Pommes Frites CDAG147

4′50C

3′50C

3′50C

3′50C

Schwefeloxyd/Sulfi te J: enthilt S€llerie/-Erzeugnisse K: enthdlt Senf/-Erzeugnisse L: enthelt Sesmsamen/-ErzeugnisseM: enthiilt Sojabohnen/-Erreugnisse N: enthilt

Weichtiere/-Erzeugnisse Kennzeichnungspfl ichtige Zusatzstofie und Zutaten: 1: alkoholhaltig 2: chininhaltig 3: enthiilt Aspartm 4: enthilt eine Phenylalaninquelle

5: enthalt St3holiO: geschwd,rzt 7: geschwefelt 8: gewachst 9: kann bei iibemii8igem Verrehr abfiihrend wirken l0: kofieinhaltig 1l: mit Antioxidationsmittel 12:

mit Azofarbstoffen l3;mit Farbstofi 14: mit Geschmacksverstirker 15: mit Konseruierungsstoff 16: mit Nitrat 17: mit Nitritptikelsalz 18: mit Sluerungsmittel 19: mit
phosphat 20: mit SiiBungsmittel(n) 2t: mit einer Zuckerart und Sii8ungsmittel(n) 22: Sulfite 23: mit Milcheiwei8 24: mit Stabilisatoren 25: mit Taurin 26:mit erhtih-

tem ibffeingehalt 40:Voiderschinken 4l:Formfleisch-schinken 42:Formfleisch-Vorderschinken 43:Putenschinken 44:Rinderschinken 45:Truthahnschinken 46:Form-

fleisch-Truthahnschinken 47:Formfleisch-Putenschinken 50:Surimi-Krebsfl eischimitat. Anderungen und Irrttmer vorbehalten. Die visuelle Gestaltung uterliegt dem

Urheberrecht der nourmedia.de



PIZE‐ PIZZA

Alle Pizzen werden mit wiirziger Tomatensauce
und Mozzarella zubereitet(O 33 cm)

PIZZAMARGHERITA DG

mit Tomatensauce & Mozzarella
PIZZAFUNGHI DG

mit Champignons
?lzzA SALAMI D G 1321 17 1e

mit Salami
PlzzA PROSCI UTTO D G4217 le

mit Vorderschinken
PlzzA HAWAII DG21 11 18 17 le42

mit Vorderschinken und Ananas
PIzzAToNNO DGc

mil Thunfisch und Zwiebeln

4,50 €

5,50 €

5,80 €

5,80 €

6,00 €

6,50 €

Pizza frilsTA DG 11 181321771e42

mit Salami, Vorderschinken, Champignons und Pep-
peroni

PIZZA MOZZARELLA DG

mil Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

PIZZAVEGETARIA DG

mit verschiedenen gebratenen Gemiisen

PazzA lL PADRINO DG1321 171e4261811

mit Champignons, Salami, Schinken, Zwiebeln, Oli-
ven, Jalapenos und Knoblauchtil

PlzzA zINGARA DGc1118

mit Champignons, Thunfisch, Paprika, Zwiebeln, Jala-
penos und frischem Knoblauch

PIZZAMEXICO "SChaTf' DGtt 18

mit HHnchenbrustreifen, Zwiebeln, Jalapenos, Mais
und Paprika

PlzzAscAMPl DGE

mit Gambas, Cherrytomaten und Knoblauch

PlzzA SALMONE DGcA2l lr 1813

mil Lachsstreifen, Zwiebeln und Sauce Hollandaise

PIZZA FRUTTI DI MARE DGCE

mit Meeresfriichten

PtzzA QUATTRO FORMAGGIO DG

mit vier verschiedenen K5sesorten

6,80 €

6,00 €

6,00 €

9,00 €

7,OO C

7,OO€

9,50 €

9,50 €

8,50 €

8,50 €



PIZZEN FUR VEGETARIER

200 PIZZA AUBERGINE DG
mit Aubergine′ Cherrytomaten und Zwiebein

201 PIZZA ZUCCH!N:DG
mit Zucchini und E:

202 PiZZA BROCCOLiDG
mit Broccoli′ Fetakase und Zwiebein

203 PiZZA SPINACIDG
mit Spinaし 百omate′ Zwiebein und Knob:auch

7′00C

6′50C

7′00C

7′00C

PIZZEN FUR VEGANER。 OHNE KASE

210 PiZZA TOMIバ戸OD
mit百omaten′ Paprika und Auberginen

21l PIZZA PATATA D
mit Kartolrein′ Spinat und Knoblauch

212 PiZZA SPiNACID
mit Spinat getrockneten Tomaten und Zwiebeln

213 PIZZA OLiV:AD
mitOliven′ Rucola′ und Cherrytomaten

7′00C

7′00C

7′00C

7′00C

PiZZEN FUR FLEISCHLIEBHABER

214 PiZZA STEAK DGll18 9′00C
mit Rindneischstreifen′ Cherrytolmlaten′ Krauterbutter

215 P:ZZA MEXiCO DG                   8′ 50C
mit lHI:ihnchenbruststreifen′ iZuriebein′

Jalapenos′ Mais und Paprika

216 PiZZA BBQ CHiCKEN DG                     8′50C
mit BBQ Sauce′

Hahnchenbrust■ letstreifen′Broccoli′ Mozzarella

217 PiZZA CH!CKEN CURRY D21Gll18               8′ 50C
mit Hahnchenbrustlletstreifen′ Ananas und Currysauce

218 PiZZA H01・ CHiCKEN DGll182113               9′ oo c

mit BBQ sauce′ Hahnchenbrust■ letstreifen′ Broccoli′ Mozzarella



NUDELGERICHTE
Wiihlen Sie zwischen Rigatoni oder Spaghetti

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49
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52

s3

54

55

56

219

J{[pQllote
mit Tomatensauce
BOLOGJ{f$f or+,

mit Hackfleischsauce
DELLA CASA D'4

mit H6nchbruststreifen und frische Champignons
VEGETARIA D14

mit frischem Gemlise der Saison und Knoblauch in To-
matensauce
DELLA CHEF D14G

mit Fleischspitzen, Champignons und Broccoli in Sah-
nesauce
$(ffiP1 otee

mit frischem Knoblauch , Cherrytomaten, Rucola in
leichter Tomatensauce
FRUTTI Dl MARE Dl4cE

mit Meeresfrtichten und frischem Knoblauch
in leichter Tomatensauce
TORTELLINI ALLA PANNA D14G4217ls

4,80 €

6,00 €

6,80 €

6,80 €

7,OO C

9,oo €

8,00 €

7,OO C
Teigtaschen mit Schinken in Sahnesauce
TORTELLTNT GORONZOLA Dr4c

mit Gorgonzolasauce
LASAGNE D14

mit Tomaten - Hackfleischsauce
LASAGNE VEGETARIA D14

7,OO €

6,50 €

6,50 €
mit frischem Gemlise der Saison und Tomatensauce
TAGLIATELLE SALMONE D 14c

mit Lachstreifen, frischem Knoblauch
und Cherrytomaten in leichter Tomatensauce
SPAGHETTI AGLIO D14

mil frischem Knoblauch, Oliventil und pepperoni
SPAGHETTI BROCCOLI D14G

mil Broccoli und frischen Charnpignons in Sahnesauce
RIGATONI PECORINO AL FORIo O'AC

mit Schafskise und Broccoli in Sahnesauce mil Kdse
[iberbacken
RIGATONI AL fQftJrlQ ot+c

mit Hackfleischsauce und KHse tiberbacken
RIGATONI QUATTRO FORMAQ@IQ or+c

mil Broccoli und Oliven in Sahnesauce
und vier verschiedene KHsesorten
SPAGHETTI CARBONARA D 14c4217 ls

mit Schinken & Ei in Sahnesauce

8′00C

6,50 €

6,50 €

7,OO C

6,50 €

7,OO€

7,ooc
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VOM KALB
Alle Kalbfleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln

oder Pommes Frites und Salat serviert

145 SCALoPPA MILANO DAG

Wiener Schnitzel mit Zitrone

8′00C

146  SCALOPPINE ALLA 30LOGNESE G14 9′00C

147

Kalb′ Tornaten‐HackЛ eischsauce und Kase liberbacken

SCALOPPA CORDON BLEU DAC14421719         9′ 50C

Paniertes Schnitze:′ gefulit mnitVOrderschinken und Kase・

SCALOPPA ALLA GR:CL:A D14             8′ 50C

Kalb gegril:t mit Krauerbutter

SCALOPPiNE AL PEPE G14                  8′ 50C

Kalbsschnitzei mit griiner Pfelrer口 Sahnesauce

SCALOPPA GORGONZOLA G14              8′ 50C

Kalb in Corgonzolasauce

SCALOPPAAI FUNGHI G14                8′ 50C

Ka:b rnit Champignon‐Sahnesauce

148

149

150

151

VOM RIND

Alle Rindfleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln
oder Pommes Frites und Beilagensalat serviert

153 FILETTO ALLA GR:GLIA G14
Rindernlet gegrilit mit Krauterbutter

MiXED GRILL fur l Person G14

15′00C

154 19′80C

■ti轡鳴腺酬:総:認:冊 Rind′ hiし Gem‐

155  MIXED(3RILL fur 2 Personen G14 38′50C

■ti曽貯gξ眠,燎
il識躙:肌服塁Find′

Ka:b′ Gem‐

Wdhlen sie ihre Lieblingssauce zu den Gerichten:

156
157
158
159
160

CHAMIPICNONSAUCE G14
(GIRUNE PFEFFERSAUCE G14
GORONZOLASAUCE G14
SAHNESAUCE C14
ARRABIバTA 14

3′50C
3′50C
3′50C
3′50C
3′50C



POLLOME口 GEFLUGELGERICHTE
Alle Gefl iigelgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln

oder Reis und Salat serviert.

139 POLLO MILANO ADG

pan iertes Hdhnchenbrustfi let
POLLO AL FUNGHI ADG14

Htihn-chen brustfi let mit Cham pignons
in Sahnesauce

7′50C

140 8′50C

141 POLLO AL PEPE c14

Hii[nchenbrustfi let mit griinem Pleffer
in Sahnesauce
POLLO GORONZOLA c14

Hihnchenbrustfi let in Gorgonzolasauce
POLLO ZINGARA

8′50C

142 8′50C

143 8′90C

144

Hdhnchenbrustfi !et, Zwiebeln, Paorika,
Champignons, Mais und Tomatan'- 

----'

POLLO AL GRIGLIA G14

Hihnchenbrustfi let vom Grill mit KrHuterbutter
8′00C

FISCHGERICHTE‐ PESCE

Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
oder Reis und Salat serviert

161 SEEZUNGENF:LETAL VINO B:ANCO ClG
mil刊lreissweinsaucer KartolHleln und SDinat

SCAMP:ALLAGRIGLIA DAGll18E

11′00C

12′50C

13′50C

13′00C

13′00C

9,00C

10′00C

162

163
mit Remouladensauce
SCA,I Pl LIVORNESEE'4

164
GroBgarnelen, Tomatensauce mit Knoblauch
scAMPl AL VINO BIANCO El14

GroBgarnelen, in WeiBweinsauce mit Knoblauch
scAA Pl AL PEPE VERDf er+c

Ei'fffiiiflip fli+?iH::1,1fi1r"' 
i n sa h nesa uce

Iintenfisc.hringe frittiert mit Knoblauch in
Hemouraqensauce
LACHSFILET GEGRILLTC
mit Spinat und Kartoffeln

165

166

167

BEILAGEN

68   P10AAMES FRITES 7
69   BRATKARTO)FFELN
70   FOCCACIA BrOtimit oregano D
71   REIS

2′80C
2′80C
2′90C
3′00C


