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PLAH PAD KING

AYUTTHAYA



MITTAGSMENU

H1. BA MIH PAD KAI (mild) ®>28
Gebratene thailandische Eiernudeln mit Gemiise

H2. PAD PAK RUOM MID SAI TAU HOO (mild) 24>3f
Tofu mit Karotten, Zucchini, Chinakohl, Brokkoli, Blumenkohl,
Sojasprossen, Paprika und griinen Bohnen mit etwas knoblauch
in Sesamol gebraten.

H3. PANANG PAK TAO HOO (wiirzig) ®
Frische und knackige Gemiisekombination in gehaltvoller roter
Curry-Sauce, mit Basilikum, Kaffirblattern und Kokosnussmilch verfeinert.

H4. GAANG MASSA MANN GAI (Wiirzig) S
Feiner Klassiker aus Stidthailand. Hilhnerbrustwirfel, gekocht in‘einer Sauceauf
Erdniissbasis mit einem Schuss Kokosnussmilch und 20 verschiedenen Gewdrze.

H5. GAANG KIEW WAAN GAI (scharf)

Thaildndische und westliche Auberginen, Bambusspressen, Basilikum und griine

Chilipaste in Kokosnusssauce gekocht. Die Hithnerbrust-Scheiben werden kurz
angebraten und in der aromatischen Sauce gegart.

H6. GAANG PED BEDD (scharf)®

Thailandische und westliche Auberginen, Bambussprossen, Paprika und
Basilikum mit gebratener Ente in gehaltvoller roter Curry-Sauce und
Kokosnussmilch verfeinert.

H7. BEDD MAMUANG HIMMAPAHN (wiirzig) Ragcef
Enterbrust-Scheiben mit Cashewniissen, Champigons, thailandischem Sellerie,
Paprika und Lauchzwiebeln, in SiiBlich-leicht-scharfen Curry gebraten.

H8. NUA PAD PRIKSOD (wiirzig) LT
Rindfleish-Scheiben mit Lauchzwiebeln, Zwiebeln, Paprika und thailandishen
Chillis inleicht-scharfe Sauce gebraten.

H9. PLAH PAD KING (wurzig) °®
Red Tilapia Fisch Filet mit Zwiebeln, frische Ingwer, Lauchzwiebeln, Paprika,
thailandischem Sellerie und Judasohren in StiRlich-leicht-scharfen gebraten.

H10. PLAH TAB TIM PAD PRIEW WAAN (mild) ®
Red Tilapia Fisch Fllet mit Lauchzwiebeln, Zwiebeln, Gurken, Tomaten,
Paprikaund Ananas in sli-sauerlicher Sauce gebraten.

Nur Mon - Fri von 11:30-14:30 Uhr
Eine Suppe oder Friihlingsrolichen ist bei jedem Gericht dabei.
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