CARTE DES PLATS

POUR L’APERITIF

PLANCHE DE CHARCUTERIES - FROMAGES 16,00€
ALLERGENES : 2 - 4

NOS ENTREES ET SALADES
SALADE DE FOIE DE VOLAILLE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE 8,90¢€
ALLERGENES : 1

CROUSTILLANT DE DAURADE SEBASTE ET COULIS DE POIVRONS 11,50€
ALLERGENES : 1 -2 - 4

CARPACCIO DE SAUMON FRAIS MARINE A L'ANETH ET CITRON VERT 12,90€
ALLERGENES : 6

SALADE TERRE - MER 14,50€
(SALADE, AVOCAT, CHAMPIGNONS FRAIS, SAUMON MARINE, CREVETTES,

SAUMON FUME, MAGRET DE CANARD FUME)

ALLERGENES : 3- 6 - 14

FOIE GRAS DE CANARD MAISON ET MARMELADE D’'OIGNONS 16,00€
ALLERGENES : 8

NOS PLATS

« ESCALOPE DE POULET SAUCE CHAMPIGNONS 13.50€
ALLERGENES : 4- 5 - 14

e« ONGLET DE BOEUF A L'ECHALOTE (180 G) 14,50€
ALLERGENES : 1 - 4-5 - 14

* TAGLIATELLES AUX ST JACQUES ET CHORIZO 16,90€
ALLERGENES : 2 -3 -7

e SUPREME DE SANDRE AUX PLEUROTES 16,50€

ALLERGENES : 4- 6

e COEUR DE RUMSTEAK GRILLE (200 G) 16,50€
ALLERGENES : 4-5 - 14

e« COTES DAGNEAU 17.50€
ALLERGENES : 4

e« ENTRECOTE MATUREE GRILLEE (200 G)* 18,90€
ALLERGENES : 4- 5 - 14

e SUPPLEMENT SAUCES : SAUCE POIVRE VERT, 0,40€

SAUCE ROQUEFORT, SAUCE TARTARE OU SAUCE AIOLI
ALLERGENES : 4- 5 - 14

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNEES
DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES DE SAISON



CARTE DES PLATS

LE PREFERE DE NOS PETITS LOUPS

NUGGETS DE POULET MAISON
/ FRITES /
1 SOFT CANNETTE AU CHOIX

ALLERGENES : 2 - 4- 5

NOS DESSERTS

e CREME BRULEE A LA VANILLE

ALLERGENES : 5 - 4

e SACHER AU CHOCOLAT NOIR

ALLERGENES : 2 - 4 -5

o ASSIETTE DE FROMAGES
ALLERGENES : 2 - 5 -
e CHAUD FROID DE POMMES A LA CANNELLE

(BOULE DE GLACE VANILLE ET COULIS CARAMEL)
ALLERGENES : 2 - 4- 5 _

e TIRAMISU MAISON

ALLERGENES : 4- 5

LISTE DES ALLERGENES PRESENTS DANS NOS PREPARATIONS
FOURNIE SUR SIMPLE DEMANDE

NOS PRIS SSENTENDENT TAXES ET SERVICES COMPRIS

RESERVATION AU 03.87.58.73.62 LHPPng[]

BAR LOUNGE - RESTAURANT D'APPLICATION




