
CAFFETTERIA 

 
 

Caffè espresso/ decaffeinato/Latte  € 1,50 

Caffè corretto     € 2,00 

Caffè freddo shakerato    € 4,00 

Caffè Leccese ghiaccio,latte di mandorla ,caffe  € 2,50 

Caffè orzo/Ginseng/ Marocchino  € 2,00 

Caffè con panna     € 2,00 

Mokacioc cioccolata caffè cacao   € 2,50 

Cappuccino / latte macchiato   € 2,50 

Cioccolata calda/ con panna   € 3,00/€ 3,50 

Brioches      € 1,50 

Muffin / Torta / Frolle    € 2,50 

 

GLI SPECIALI 

 

Caffè Americano     € 3,00 

French press coffee    € 3,00 

Chemex coffee     € 3,00 

Caffè di Cicoria senza caffeina   € 3,00 

Tea & tisane in bustina/ foglia       da € 3,00 

Irish coffee      € 4,50 

Baileys coffee     € 4,50 

Liquori/Amari vari    € 4,00 

Punch       € 3,50 

 

 

Acqua nat/gas cl 50    € 1,50 

The freddo gusti vari    € 3,00 

Succhi di frutta gusti vari   € 3,00 

Spremute fresche     € 3,50 

Bibite varie/soft drink    € 3,00 
Bibite artigianali     € 3,50 

 



 

APERITIVI 

 

Campari soda/ Crodino / San Bitter  € 4,00 

Campari/Aperol Shakerati   € 5,00 

Shakerati con Gin / Vodka   € 7,00 

Spritz  Aperol / Campari Spumante Soda   € 5,00 

Blue Spritz  Blue curacao/Cassis Prosecco Soda € 5,00 

Green Spritz P31 Prosecco Soda   € 5,00 

White Spritz White cocoa Prosecco Soda  € 5,00 

Americano Bitter campari vermut rosso soda  € 7,00 

Negroni bitter campari vermut rosso gin   € 7,00 

Bellini succo di pesca Spumante   € 7,00 

Rossini succo di fragola Spumante   € 7,00 

Mimosa succo di arancia Spumante   € 7,00 

Bloody Mary vodka succo di pomodoro condito € 7,00 

Hugo  prosecco,St Germain, seltz e menta  € 7,00 

 

 

LA NOSTRA CANTINA 

 

Calice vino bianco      da € 4,00 

Calice vino rosso      da € 4,00 

Flute di Spumante      da € 4,50 

Flute di Satin     € 7,00 

Coppa di Champagne      da € 10,00 

 

 

BIRRE ARTIGIANALI   DAL MONDO 

 

Birra piccola alla spina    € 3,50 

Birra media alla spina       da € 5,00 

Birre in bottiglia        da € 4,00 

Birre artigianali in bottiglia      da € 5,00 

 



COCKTAILS         € 8,00 

 

Martini Cocktail gin vermut dry  

Earl Grey Martini earl grey tea gin succo di limone zucchero 

Gin tonic / Lemon gin tonica/ lemonsoda    

Vodka Tonic / Lemon Vodka Tonica / Lemonsoda  

Vodka Sour  Vodka sciroppo di zucchero succo di limone 

Cubano amaretto di saronno e succo d’arancia 

Bras Monkey vodka rum e succo d’arancia  

Daiquiri rum bianco succo di lime * 

Moscow Mule  vodka ginger beer succo di lime 

Margarita  tequila cointreau succo di lime 

Pina Colada  rum bianco latte di cocco succo d’ananas * 

Caipirina  cachaca zucchero di canna e lime 

Mojito  rum bianco zucchero di canna menta lime seltz 

Mojito melone midori zucchero di canna menta lime seltz 

Cuba Libre  Rum  scuro zucchero di canna e cola 

Vodka Martini 007 belvedere SPECTRE vermuth dry  € 10,00 

Vesper Martini 007 London dry gin vodka Lillet blanc € 10,00 

Japanese vodka rum bianco gin midori zucchero lemonsoda € 10,00 

Long Island gin vodka rum tequila triple sec coca cola  € 10,00 

Sex on the Beach vodka liquore alla pesca succo arancia e mirtillo € 10,00 
 

Mojito con Rum selezione speciale    da € 8,00 

Gin selezione speciale       da € 8,00 
 

* Variante Frozen        € 9,00 

 

COCKTAIL ANALCOLICI      € 6,00 

 

Cocktail analcolici alla frutta della casa 

Gin tonic analcolico gin analcolico tonica limone 

Spritz analcolico liquore all’arancia analcolico e soda 

 

 

CHUPITOS            € 3,00 



 

VINI BIANCHI 

 
      Bottiglia  Calice 

 

CHARDONNAY Trentino  € 17,00  € 4,00 

MULLER THURGAU Alto Adige € 17,00  € 4,00 

ZIBIBBO SECCO  Sicilia  € 17,00  € 4,00 

LUGANA Veneto   € 18,00  € 4,00 

FALANGHINA Campania  € 18,00  € 4,00 

RIBOLLA GIALLA Friuli  € 18,00  € 4,50 

TOCAI FRIULANO Friuli  € 18,00  € 4,50 

TURBIANA FAUSTO Lombardia € 20,00  € 4,50 

GEWURZTRAMINER Friuli  € 20,00  € 4,50 

ROERO ARNEIS DOC Piemonte € 23,00  € 4,50 

BASTIAN CONTRARIO Affinato in botti  € 45,00  ------- 

 

 

BOLLICINE 

 

PROSECCO VALDOBBIADENE Veneto € 18,00  € 4,50 

PROSECCO TREVISO DOC         Veneto € 18,00  € 4,50 

SPUMANTE MILLESIMATO  € 25,00  ------- 

SATIN  Franciacorta  € 35,00  € 7,00 

CHAMPAGNE Francia      da € 50,00  € 10,00 

 

 

VINI ROSATI 
 

CHIARETTO Veneto  ------   € 4,00 

NEGROAMARO ROSATO Puglia ------   € 4,50 

SUSSUMANIELLO ROSE Puglia € 20,00  € 5,00 

SATIN ROSE Franciacorta  € 40,00  ------- 

 

 



 

VINI ROSSI 

 
 

SYRANO  Sicilia   € 17,00  € 4,00 

NERO D’AVOLA  Sicilia   € 18,00  € 4,00 

MORELLINO Toscana  € 18,00  € 4,00 

DOLCETTO D’ALBA  Piemonte € 18,00  € 4,00 

BARBERA D’ALBA Piemonte € 18,00  € 4,00 

NEBBIOLO  Piemonte € 18,00  € 4,50 

ADAGIO MARZEMINO Lombardia € 20,00  € 4,50 

SUSSUMANIELLO Puglia  € 22,50  € 5,00 

ROSSO DI MONTALCINO Toscana € 25,00  € 5,00 

RIPASSO SUPERIORE Veneto  € 28,50  € 6,50  

BARBARESCO Piemonte  € 29,00  € 7,00 

BAROLO  Piemonte  € 30,00  € 7,00 

RISERVA DEGLI ANGELI  € 35,00  ------- 

AMARONE Veneto   € 39,50  € 8,50 

BRUNELLO DI MONTALCINO € 40,00  € 9,00 
 

 

 

VINI SPECIALI A BOTTIGLIA 

 

 
SPUMANTE MILLESIMATO RISERVA   € 25.00 

SATIN        € 35,00 

SATIN ROSE       € 40,00 

DOM PERIGNON BOTTIGLI A    € 235,00 

 

 

 

 

 



 

PANINI  PIADINE   FOCACCE 
 

GRECALE:         € 6,00 

roastbeef brie funghi trifolati salsa bernese (glutine uova) 

 

OSTRO:         € 6,00 

bresaola caprino rucola citronette di limone (glutine latte) 

 

MAESTRALE:        € 6,50 

Crudo di Parma rucola cocktail di gamberi (glutine crostacei) 

 

LIBECCIO:        € 5,00 

Cotto brie rucola salsa rosa (glutine latte) 

 

LEVANTE:        € 5,00 

cotto mozzarella pomodoro lattuga maionese (glutine uova latte) 

 

PONENTE:        € 6,00 

 Roastbeef miele brie insalata fresca (glutine latte) 

 

SCIROCCO:        € 6,00 

carne salata fontina zucchine grigliate* salsa bernese (glutine uova latte) 

 

TRAMONTANA:        € 6,00 

cotoletta di pollo* pomodoro rucola salsa rosa (glutine uova) 

 

MEDITERRANEO:       € 5,00 

Tonno pomodoro lattuga maionese zest di limone (glutine uova) 

 

BURRASCA ( glutine latte)     

Spianata piccante formaggio stagionato carciofini   € 6,00 

 
CONTADINO: (glutine latte) 

Coppa piacentina brie salsa di pesto ligure    € 5,00 
 

In alcuni alimenti presenti in questo menu’ possono esserci ingredienti 

considerati ALLERGENI ..se avete dubbi chiedete al personale… 

* il prodotto potrebbe essere surgelato 



INSALATONE  E PIATTI UNICI: 
 

CAESAR SALAD: ( glutine latte)     

Insalata tacchino grigliato scaglie di grana crostini di pane  € 7,00 

 

TUNAFISH: ( pesce)       

Insalata tonno pomodoro olive mais     € 7,00  

 

BREZZA MARINA: ( crostacei) 

Insalata mista pomodoro mais gamberetti    € 7,00 

 

BOSCAIOLA: (latte) 

Bresaola rucola e scaglie di grana funghetti    € 7,00 
 

COUS COUS: (crostacei) 

Cous Cous con gamberi e verdure miste    € 7,00 

 

CARPACCIO: (glutine latte) 

Carpaccio di Manzo o Roastbeef con rucola e limone  € 7,00 

 

CAPRESE: (latte) 

Mozzarella di bufala pomodoro basilico fresco   € 9,00 

 

TAGLIERE RUSTICO: ( glutine)     
 

Affettati misti, e focaccia calda     € 9,00 

 

SALMONE: (latte)     

Salmone scozzese con rucola e pomodorini    € 10,00
   

TOAST ( semplice o farcito) ( glutine latte)       € 4,50/5,00 

 
 

PRIMI PIATTI* (secondo disponibilità)   € 5,50 

In alcuni alimenti presenti in questo menu’ possono esserci ingredienti 

considerati ALLERGENI ..se avete dubbi chiedete al personale… 

* il prodotto potrebbe essere surgelato      


