1.50€
Crugiente de arroz y lenteja /
Lentil & rice cracker with dips
2. Paneer tikka.

Queso marinado al horno /
Marinated grilled cheesse

3. Veggie Samosa .
Empanadas rellenas de verduras/

vegetable filled pastry

4. Onion bhaji .

Tortitas de cebolla frita con harina de garbanzos /
Deep fried onion fritters in cheakpeas batter.

5. Vegetable Pakora.

Rebozado de verduras/

mix vegetables deep fried.

6. Garlic Chilli Paneer.

Queso marinado con ajo y chili/

marinated cheese in garlic and chilies.

7. Tandoori Mushroom. 5.50€
Champifion marinado en especias y cocinado en tandoor/
Marinated mushrooms cooked in tandoor

5.50€

5.50€

4.95€

4.95€

5.50€

8. Aloo chaat. 5.50€
Patata, mexcla de especcias y verduras con salsas /

Potatoes mix with vegetables and sweet and sour

sauce and others.

9. Vegetal Platter / Plato Vegetal. 10.95€

ENTRANTES DE CARNE / MEAT STARTERS

10. Supreme grilled. 5.95€
Pollo Supreme con cebolla caramelizada/

chicken & caramelize onion.

11. Tandoori mince Lamb (Sheek Kebab).

Picadillo de Cordero con especias al horno /
Mince lamb & spices cooked in tandoori oven.

12. Chicken Tikka.

Trozos de Pollo marinado con yogurt /

yogurt marinated chicken and spices.

13. Chicken Pakora.

Pollo rebozado con harina de garbanzos /
cheakpea battered fried chicken.

14. Chicken cheese tikka.

Pollo marinado en yogurt, relleno de queso /
marinated in yogurt and spices pieces

of chicken filled with cheese

15. Croquetas de pollo.

Chicken croquetts.

16. Gamba/Prawn Battura.

Conos de Gamba en salsa de tomate y especias /
Prawn in a tomato and herbs sauce.

17. Fish Pakora.

Pescado rebozado en harina de garbanzo/

Fish mix with spices and garam flour batter & fried.
18. Prawn pakora. 5.95€
Gamba rebozada en harina de garbanzo y especias /
prawn battered fried in gram flour and spices.

20. Chicken Chaat.

Pollo marinado con pepino, cebolla y

tomate en salsa agridulce/

marinated chicken in cucumber, onion and tomato
and chili, sweet and sour sauce.

21. Meat Samosa.

Empanadas de carne y species/

pastry filled with mince meat and espices.

22. Tandoori Mince Beef (Sheek Kebab). 6,95€
Picada de ternera especiada y cocinada al horno tandoor/
Mince beef mix spices and cook in tandoor.

23. Malai Tikka.

Pollo marinado con species, frutos secos y yogurt/
chicken marinated with spices yogurt and nuts and basil.

6.95€

5.95€

4.95€

6.95€

4.50€

6.95€

5.50€

5,95€

5,95€

5,95€

24. Mix Platter. (Namaste) 16,50€
Surtido Mixto/ mixed assortment
25.Mix Grill Starters. (Namaste) 17.95€

Surtido Mixto/ mixed assortment

ENSALADAS / SALADS

26. House mix salad. 7.50
mezcla de lechugas y reduccion de vinagre de Médena
Mix leaves & mix vegetables with balsamic vinegar.

27. Tikka. 8.50
Pollo tikka, mezcla de lechugas y vinagre de Modena
(nueces) /

chicken tikka, mix leaves and balsamic vinegar sauce
(nuts)

28. Avocado.

Picadillo de aguacate, Verduras y lechugas /
Avocado, mix leaves and Vegetables.

TANDOORI SIZZLER

29. Chicken tikka. 11.90€
Trozos de pollo marinados en salsa de yogurt & especias
chicken marinated in yogurt and spices.

30. Chiken cheesse tikka. 12.95€
Trozos de pollo rellenos de queso marinados en salsa

de yogurt & especias aromaticas /

chicken filled with cheese and marinated in yogurt
and spices.

311. Mince lamb.

Carne Picada de cordero con especias al horno /
mince lamb with spices and cooked in tandoori oven.

32. Mix grill. 19.95€
Cordero, pollo tikka y pesto, langostinos y ternera/
mince lamb, beef, chicken different marination and

King prawn.

8.50€

12.95€

33. Tandoori prawns. 13.95€
Langostinos marinados en especias/

King prawn marinated with spices and cooked

in tandoori oven.

34. Paneer tikka. 11.95€

Queso casero marinado en especias y cocinado en
horno tandoor /

homemade cheese cooked in tandoor.

35. Mince beef. 12.95€
Rollitos de ternera picada con especias cocinada al
horno tandoor /

Mince beef with fresh herbs and spices cooked in tandoor.

36. Chicken Shashlik 12.50€
Brocheta de pollo tikka y vegetales/

chicken tikka bruscheta and vegetables.

37. Brocheta mixta.

Mix de carnes y vegetales / 14.95€

Mix meat and vegetables.

DRY C
All curries can be made with followings

Chicken /Pollo 10.50€
Chicken Tikka / Pollo Tikka 11.50€
Lamb / Cordero 12.50€
Prawns / Gambas 12.95€

38. Tikka masala.
Tomate, anacardos, almendras y especias /
Mix of nuts and spices.

39. Korma.

Anacardo, almendras dulces y especias/

mix nuts and spices.

40. Karahi.

Tomate, cebolla, pimientos y especias/

tomato, onion, peppers & spices

41. Curry Del chef.

Garam Masala, onion and tomato base curry sauce
42. Bhuna.

Tomates, cebolla, jengibre, ajo /

fresh tomatoes, onion, ginger & garlic cook on high
flame

43. Vindaloo.

Cocinado en salsa tradicional India muy picante.
Cooked in extremely hot sauce traditional Indian.
44. Madras.

Cocinado en salsa de tomate y especias
tradicionales picante /

Cooked in hot tomato sauce and tradicional spices.
45. Jalfrezi.

Mezcla de especias regionales con pimientos

y tomate y chili fresco/

Cooked in medium to hot with chilies, peppers and
tomatoes.

46. Saag.

Con espinacas y tomates / Cooked

with spinach, tomatoes and spices

47. Dhansak.

Cocinado con lentejas y salsa curry /

Chicken cooked with lentils and fresh herbs

in curry sauce

48. Mango

Cocinado con salsa de mango /

Cooked in mango sauce traditionally

enjoyed mild

49. Rogan Josh.

Salsa de tomate intensa enriquecida con
especias /

rich gravy tomato sauce with special spices/
50. Balti.

Cebollas,Tomate, pimentos, finas hierbas en
wok /

Onions, tomato, green peppers, special herbs
in wok.

51. Malabar.

Coco tostado cocinado con mix de especias/
regional curry made of roasted coconut and
spices.

CHOOSE YOUR SPICY LEVEL
ELIJE ATU GUSTO ESCALA DE PICANTE

MILD / SUAVE
MEDIUM / MEDIO PICANTE
HOT / PICANTE

La mayoria de los currys y salsas son sin picante le afiadiremos seguin
su gusto, si tiene alguna alergia por favor consulte los platos
con su camarero y estara encantado de aconsejarle.

Most curries and sauces are not hot, we added on request,
any allergy or concern about food please ask one of our staff
we will be happy to advise you.

VEGETAL / VEGETERIAN

52. Aloo matar.

Patata con guisantes en curry/
Potatoes cooked with green peas in curry sauce.

53. Aloo Gobi. 8.50€
Patata y coliflor cocinado en salsa de cebolla/
potatoes and cauliflower and onion sauce.

54. Chana masala. 8.50€
Garbanzos cocinados con mix vegetales y curry /
Cheakpeas cooked with onion tomatoes and
dry herbs.

55. Tikka Masala.

Tomate, cebolla, anacardo y almendras/
tomato, onion, cashenut & almond.

8.50€

8.50€

56. Korma. 8.50¢€
Anacardo, almendras dulces y especias/

mix nuts and spices.

57. Bhuna. 8.50€
Fresh tomatoes, onion, ginger & garlic cook on
high flame

58 . Saag Aloo. 8.50€

Espinacas con patatas/ Spinach with Potatoes

59. Matter Panner 8.50€
Queso con Guisantes/ Cheese with Peas
60. Panner Karahi 8.50€

Queso con salsa de Karahi/ Queso con salsa

de Guisantes

61. Shahi Paneer. 8.50€
Queso con salsa de almendras y anacardos /
Cheese in a sweet almond sauce with Cashewnuts.
62. Saag Paneer. 8.50€
Queso con espinacas /

Cheese with Spinach.

63. Karahi Mix Vegetal.

Mix de Vegetales en salsa Karahi /
Veggie Mix with Karahi sauce

64. Bombay Aloo.

Patata al curry / 8.50€
Potato cooked with thick onion based sauce &
Bombay spices.

65. Daal Fry.

Lentejas india en salsa/

Lentils cooked with garlic, onion,ginger and
mustard seed.

66. Bangan bhaji .

Berenjena, tomates y especias/

Aubergine cooked with tomatos and spices.

8.50€

8.50€

8.50€

67. Vegetable Biryani 9.95€
Arroz con Verduras y especias tradicional.
68. Chicken biryani / 10.95€
Arroz con Pollo y especias tradicional.
69. Lamb Biryani .95€
Arroz con Cordero y especias tradicional.
70. Mix Hyderabadi Biryani 12.95€
Arroz con Gambas y especias tradicional.
71. Prawns Biryani 14.95€
Arroz con Biryani mixto y
especias tradicional.
ARROZ / RICE
72. Plane Rice / Arroz solo basmati 2.95€
73. Pilau (whole Spiced) / 3.50€
Arroz especiado
74. Veggie Rice / Arroz Vegetal 4.95€
75. Mushrooms rice / 4.95€
Arroz con champifion.
76. Fried Rice/ 4.95€
Arroz frito con huevo y guisantes.
77. Coconuts rice 4.95€
Arroz con coco mango y frutos secos.
78. Keema Rice/ 5.95€

Arroz con cordero picado y especias.

79. Puri
80. Butter Naan / Pan con Mantequilla
81. Naan / Pan indio
82. Garlic Naan / Pan de ajo
83. Peshwari Sweet Naan

Pan dulce, Coco, frutos secos...
84. Cheese Naan / Pan de queso.

85. Cheese & Garlic Naan. Pan de queso y ajo. 3.95€
86. Tandoori roti. Pan integral. 2.50€
87. Stuffed pratha. 3.50€
Pan relleno de patata/stuffed bread with potato
88. Kulcha naan. 3.95€
Pan relleno de onion, patata y pimientos/
filled with onion, potato & mix peppers.
89. Keema naan. 4.50€

Relleno de cordero / Filled with mince lamb.

MIX CURRY 13.50€

(LAMB,CHICKEN AND PRAWN)
90.MIX CURRY

Garam masala, Onion and tomatoes,

with curry sauce/Garam masala, cebolla y tomate,

con salsa de curry

91.MIX GARLIC CHILLI

Marinated in soja sauce cooked with tomato and mix peppers/
Marinado en salsa de soja cocinado con tomate

y mezclar pimientos

92.MIX KARAHI

Special Karahi style, cooked tomatoes, onion,

peppers and spices/Especial estilo Karahi, tomates

cocidos, cebolla,pimientos y especias

93.MIX TIKKA MASALA

Tomato, Onion, Cashewnut & Almond Special
sauce/Especial Tomate, Cebolla, Anacardo y Almendra salsa
94.MIX KORMA

Special sauce with mix nuts and traditional spices/
Salsa especial con mix de frutos secos y especias tradicionales

L CHEF'S SPECIALS 12.95€

95. Garlic chili chicken.

Marinado en soja con salsa de pimientos y ajo /
Marinated in soya sauce cooked with tomato and
mix peppers.

96. Special Butter chicken.

Pollo tikka cocinado con salsa de mantequilla /
Chicken tikka cooked in butter sauce based on
dry fruits.

97. DoPiaza

Pollo adobado en cebolla y salsa cremosa/
Marinated Chicken made in special onion

based creamy sauce

98. Achari

Cocido en salsa de cebolla y tomate con

pepinillo indio especial/Cooked in onion and
tomato sauce with addition of special Indian Pickle

99. Methi Malai

Salsa cremosa a base de fenogreco con
especias tradicionales/ Fenugreek based
creamy sauce with traditional spices

100.G.Chilli Hot Pot /
Albondigas en salsa especial de tomate
Meat balls cooked in special tomato sauce

101.Tawa Keema /
Carne picada con Guisantes
Minced Meats with Peas

102. Garlic chili Prawn.
Marinated in soya sauce cooked with tomato and
mix peppers.

103. Goa Curry de pescado
Goa Fish curry (no served with chips or salad)
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105. Entrecot de ternera 21.95€ i
Beef Sirloin steak
106. Hamburguesa casera de Pollo  11.95€ CERV EZAS/ BEERS
Chicken Burger
107. Hamburguesa casera de Ternera 12.95€ Tintos Pinta victoria 3.50€
Beef Burger COPA/BOTELLA Clara 1.60€
*Platos servidos con patatas y ensalada / Cana 1.80€
all dishes served with salad and chips. House Wine 3.50€ 13.00€ Victoria botella 2.70€
Faustino VII (Rioja) 4.00€ 18.00€ Alhambra bo 3.00€
INFANTIL / CHILDREN Portia (Ribera del Duero) 4.50€ 19.00€ Victoria 0'0 2.70€
108. Nuggets with Chips or Rice 4.95€ ] ] ) Cobra botella 3.50€
109. Fingers de pollo / Chicken pakoda 5.00€ Portia Crianza (Ribera del Duero) 25.00€ Daura (sin gluten) 3.00€
110. Fish fingers / Fish pakoda 5.00€ San miguel 3.00€
111. C.roquetas de pollo 4.50€ Radler 2.80€
112. Tikka masala / korma 6.95€ Blancos
*p| id bl
Dishes are sorves with remch fios o whits ew* COPA/BOTELLA
House Wine 3.50€ 13.00€
FAUSTINO VII 4.00€  16.00€ ESPECIAL
EXTRAS / SIDE DISH i PR
Finca Trenzones (Verdejo) 4.50€  18.00€ Strongbow 3.50€
113. Large chips / Patatas fritas 3.00€ . Tinto de verano 3.50€
ARR Y By WINE (Semi dulce) 4.00€ 18.00€ e 3.50€
(Salsa de yogurt con pepino, tomates y cebolla) Portia (100 % \/e rdejo) 24.00€ Sangria 1l. 13.95€
115. Salsa picante / Hot sauce 2.00€ ) Cava botella 17.95€
116. Extra curry sauce / Salsa curry extra 3.95€ Licor 4.50€
117. French fries with cheese / 3.95€ . '
C
Patatas fritas con salsa de queso Rosados Sor‘?f:::ﬂc!ots Sl
118. Side salad. Small Indian salad 3.50€ COPA/BOTELLA piri Ixture 6.95€
House Wine 3.50€  13.00€ REFRESCOS/SOFT DRINK
Mateus Rose 4.50€ 16.00€ Refrescos 2.70€
Tonica 2.70€
Campillo Rioja 24.00€ ZUumos 2.70€
Agua 2.70€
Agua con gas 2.70€
Mango Lassi 3.50€
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