
Carte Estivale
ENTREE S

Tataki  de  thon au sésame /  Sa lade de  wakamé
  
Sa lade de  tomates  anciennes  & Burrata  /  Pesto-Bas i l ic
 
Oeuf  parfa i t  /  Duo d ’asperges  /  Fr icassée  de  mori l les

Salade césar  /  Poulet  pané au cornf lakes

P LAT S

Fi let  de  boeuf  Français  /  Légumes  /  Fr i tes  /  Béarnaise  

Rumsteck d ’agneau rosé  /  Houmous de  pois  chiche /
Légumes  de  sa i son /  Semoule  & Jus  réduit

Fi let  de  maigre  snacké /  Crémeux d ’art ichaut  /
Poêlée  de  g i ro l les  f ra iches  /  Beurre  b lanc au thym

DE S S ER T S

Tarte lette  choco-cacahuète  dans  l ’ e spr i t  d ’un snickers  /  
Glace  cacahuète

Biscuit  p i s tache maison /  Chanti l ly  mascarpone /  
Fra ises  & Rhubarbe

Fraicheur  f ruits  rouges  /  Sorbet  c i t ron vert  yuzu /  
Gelée  légère  au cremant  rosé  d ’Alsace  /  Fruits  rouges

Gauffres  croust i l lante  /  Cer i ses  /  Glace  yaourt

Coupe g lacée  :  2 , 50€ la  boule
1€  chanti l ly  maison /  3€  sauce  chocolat  maison

Pour  toute  entrée  commandée à partager ,  un supplément  de  5€  sera appl iqué

13€/20€

12€/19€

12€

12€/19€

29€

25€

25€

10€

10€

9€

7€

Origines  :   Boeuf  France /  Agneau Nouvel le  Zélande


