
SALADE CESAR

BURRATA

TARTARE DE SAUMON

SALADE CHÈVRE CHAUD

N O S  E N T R É E S

EMINCÉS DE POULET PANÉ COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES CERISES, OIGNONS

FRITS, ET SAUCE CÉSAR MAISON

12€

CHÈVRE PANÉ, BILLE DE CHÈVRE FIGUE-MIEL, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES CERISES,

LAMELLES D'OIGNONS ROUGES, GRISINI

13€

BURRATA, JULIENNE DE CHORIZO SÉCHÉE, MOUSSE DE PETITS POIS,

TOMATES CERISES DE COULEUR, PESTO MAISON, BALSAMIQUE

14€

SAUMON, GUACAMOLE, FETA AUX HERBES, MOUSSE DE PETITS POIS

14€

ASSIETTE FOIE GRAS
FOIE GRAS, CONFITURE DE FIGUE, PAIN D'EPICES TOASTÉ

12€

SALADE LANDAISE

FOIE GRAS, MAGRET FUMÉ, GÉSIERS DE CANARD, TOMATES CERISES, CONFITURE DE FIGUES, COPEAUX DE
PARMESAN, PAIN D'EPICES TOASTÉ

18€



PAVÉ DE SAUMON DÉCLINÉ AU SÉSAME 200G ET SON

ÉMULSION AUX 3 FROMAGES D'ITALIE

ACCOMPAGNEMENTS

5€

GAMBAS ROYALES MARINÉES AUX HERBES ET

SA CRÈME DE PERSIL

N O S  P O I S S O N S

14€

25€

POMMES DE TERRE RISSOLÉES

PAVÉ DE POMMES DE TERRE CROUSTILLANT

QUENELLE D'ÉCRASÉE DE POMMES DE TERRE

POÉLÉE DE LEGUMES 

RISOTTO CRÉMEUX AUX CÈPES

SAUCES MAISON
3€

SAUCE AU POIVRE 
SAUCE AUX CÈPES

SAUCE AUX 3 FROMAGES D'ITALIE
SAUCE AU FOIE GRAS

CRÈME DE PERSIL

SERVI AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX



ENTRÉE

PLAT

F O R M U L E  2 5 €

CÉSAR

ÉMINCÉS DE POULET PANÉ, COPEAUX DE PARMESAN,

TOMATES CERISES, OIGNONS FRITS, SAUCE CÉSAR MAISON 

OU

CHÈVRE CHAUD 

CHÈVRE PANÉ, BILLES DE CHÈVRE FIGUE-MIEL, COPEAUX DE

PARMESAN, TOMATES CERISES, LAMELLES D'OIGNONS ROUGE,

GRISINI

BALLOTINE DE VOLAILLE AUX CÈPES ET SON EMULSION DE FOIE

GRAS 

ACCOMPAGNÉ DE QUENELLES D'ECRASÉE DE POMMES DE TERRE

OU PAVÉ DE SAUMON DÉCLINÉ AU SÉSAME 200G ET SON

ÉMULSION AUX 3 FROMAGES D'ITALIE 

ACCOMPAGNÉ D'UN RISOTTO CRÉMEUX AUX CÈPES

MENU ENFANT
10 euros (-13 ans)

EVIAN SERVI AVEC UN SIROP AU CHOIX

TENDERS FAIT MAISON AVEC ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
OU

BURGER MAISON AVEC SON ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX 



PRESTIGES

N O S  V I A N D E S

BALLOTINE DE VOLAILLE AUX CÈPES ET SON ÉMULSION DE

FOIE GRAS

16€

THE BREAD BLACK

PAIN A L'ENCRE DE SEICHE, VIANDE HACHÉE CHAROLAISE

200G, FOIE GRAS, CHEDDAR AFFINÉ, PARMESAN, TOMATES

CONFITES ET SA SAUCE DU CHEF

17€

MAGRET DE CANARD ENTIER ET SA SAUCE CITRON MIEL

18€

FILET DE BOEUF ROSSINI 200G ET SON ÉMULSION DE FOIE

GRAS 

20€

T-BONE MATURÉE 300G
(LIMOUSIN OU BLACK ANGUS)

25€

ENTRECOTE MATURÉE 300G

28€

CÔTE DE BOEUF MATURÉE 1KG
(LIMOUSIN OU BLACK ANGUS)

(2 ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX)

85€

 

SERVI AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX 
TOUTES NOS VIANDES SONT DE PROVENANCE EUROPÉENNE


