Bella Mia,

Pizzeria



ovitives - Goodl Coweias - Beots

TWEETY 6.00€ SIDRA 3.50€
SPRITZ 6.00€ ESTRELLA DAMM (0.33L)  2.50€
AMERICANO 6.00€ ESTRELLA DAMM (0.50L)  3.50€
NEGRON]1 6.00€ VOLL/BOCK DAMM (0.25L) = 2.50€
NEGRONI SBAGLIATO 6.00€ FREE DAMM (0.25L) 2.00€
PORTO TONICO 6.00€ ESTRELLA INEDIT (0.33L)  4.00e

| . I _ t m CORONA (0.331) 4.00€

LEFFE BLONDE (0.33L) 450€
PEPS] (NORMAL OU ZERO) ~ 2.50€ HEINEKEN (0.25L) 250€
7-UP 2.50€ FRANZISKANER (0.5L) 5.50€
ggj\\ﬁg% s%aﬁé%énmw 2.50€ GUINESS DRAUGHT (0.44L) 5.00€
1CED TEA (PESSEGO, LIMAQ) 2.50€ RIEEESEE 4.50€
PE}ACH OR LEMON NASTRO AZZURRO (0.33L)  4.00€
Q%“ ab - Watens PERONI G. RESERVA (0.33L) 5.00€
e e 0
gﬁ%ﬁ&g%ﬁé}f /(gé%ingON i A s LARANJA (Natural) cat
AGUA COM GAS (0.75L) s CMUODUADEL el oz
SPARKLING WATER / AGUA CON GAS / EAU GAZEUSE SUMO DE PERA 2506
o oL, 06 swoDErtsi0 2506
AGUA TONICA (0.20L) 2.50€ SUMO DE MANGA =BT
TONIC WATER
Vinhe Tints * | Qinhe Brnes * |
Red Wine White, Wine

PIGNOLO RAGUTA 21.00€  CHARDONNAY VITESE 20.00€
RIPASSO VALPOLICELLA 25.00€ PROSECCO 16.00€
CHIANTI DOC 16.00€ CAVA (220ML) 8.00€
VILA REAL RESERVA 4.00€ 13.00€ FIANO PUGLIA 13.00€
NERO D’AVOLA 17.00€ VILA REAL RESERVA 4.00€ 13.00€
LAMBRUSCO 1.00€
PRIMITIVO 6.00€ 19.00€

Os pregos incluem IVA & taxa legal em vigor.



gm, @ sc

LIMONCELLO 3.00€
PORTO BIANCO 4.00€
PORTO RUBY 5.00€
S 5006 -
MARTINT ROSSO 4.00€
MARTINI BIANCO 4.00€
CAMPART ROSSO 5.00€
LICOR BEIRAO 3.50€
GIN BOMBAY 5.00€
GIN GORDON 5.00€
GIN HENDRICK’S 7.00€ 6gbm - egbt% House,
GIN TANQUERAY 5.50€

EXPRESSO 1.50€
RUM BACARD]1 WHITE 5.00€

EXPRESSO DUPLO 3.00€
RUM PAMPERO 6.00€

) EXPRESSO AMERICANO 1.50€

RUM BARCELO 7.00€

DESCAFEINADO 1.50€
RUM BRUGAL 6.00€

PINGO- MACCHIATO 1.80€
CARDHU 7.00€

MEIA DE LEITE 2.50€
JACK DANIELS 6.00€

CAPPUCCINO 3.50€
J-W. RED LABEL 5.00€

LATTE MACHIATTO 3.00€
BAILEYS 6.00€

CHA/TEA 2.50€
GRAPPA DEL VECCHIO 3.50€ Green,

Earl Grey,
GRAPPA POLI 7.00€ E. Breakfast,

Red Fruits,
CRF 5.00€ Camomille
ABSOLUT VODKA 5.00€
SAMBUCA 4.00€

Os pregos incluem IVA & taxa legal em vigor.
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LA PATE DE NOS P1ZZAS EST TRES DIGESTE,
FERMENTANT LENTEMENT PENDANT AU MOINS
24 HEURES.

LA TABLE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE
POUR CONSULTATION SUR DEMANDE
DU CLIENT.

14.00€

Buuals

Burrata italienne fraiche (150 gr), Roquette,
Tomates Confites au four et huile de truffe.

(nsalale,

SALADIER DE PAIN FRAICHEMENT SORTI DU
FOUR ET...

(DQ,A, 14.50€

Laitue, roquette,ﬁ'omage Grana Padano DOP,
Tomate cerise, Fromage scamovzafumé, Noix,
Tomates séchées, Oignons frits croustillants, Pomme,
Créme de vinaigre balsamique 1GP.

Bella Mia!  1450€

Laitue, Roquette, Stracciate“a,]ambon S. Daniele,
Tomate cerise et Olives.

(n(md,l,oa, 16.50€

Laitue, Epinavds ba’oy, Saumon mariné a ['aneth,
Noix, Rouleau de chévre, Oignons ﬁfits croquant, Miel,
Huile V.E. et Vinaigre de cidre.

O
_PUU ]
v
FOCACCIA
OLIVES

5.00€
3.50€

@nhnabih

Tomates sechees au soleil, Poivrons rouges rotis,
Aubergines en conserve, Courgettes a [a scapece,
Olives, Fromages et Charcuterie.

% 13.00€ M 19.00€
I

Planches

TOUTES NOS TABLES SONT SERVIES AVEC DU PAIN

FRAICHEMENT PREPARE!

COPPA 12.00€
VENTRICCINA PICCANTE 12.00€

PORCHETTA 1GP 12.00€
SPECK IGP 12.00€
MORTADELLA 1GP 12.00€

Platew 3 q-'wm.aq,w

(au choix du chef)

Platen 3 Chancutenie

(au choix du chef)

PROSCIUTTO COTTO  12.00€
SALAME FINOCCHIONA 12.00€

PANCETTA 12.00€
BRESAOLA 14.00€
S.DANIELE 15.00€
14.00€
14.00€

Platen, 9 q-'mmag,w + 9 Chancubenie 16.00€

(au choix du chef)

Bologn

Focacce

@M Mortad%e Stracciatella et Pistaches. 7.00€
Panng Cotle, - soe  Bari -  6.00€
Créme, Fruits rouges, Pommes et Granola. Oignons confits, Thon, Olives noires et Capres.
Tinamisd 600 Daniele 8.00€
Fromage mascarpone, Eufs, Savoiardi, Café, Chocolat Roquette, Stracciatella, Jambon S. Daniele.
et poudre de cacao. .

Meditennanes 9.00€

Nubele @

Nutella, Noix, Fleur de sel.

10.00€

Saumon, Mascarpone et Courgettes a [a scapece.

Consommation minimale : un 'p'at 'pﬁnci‘pa[ Ppar personne (au choix : pizzas, salades, 'p[ateaux ou burrata) ; o_ﬂzre non valable pour les enfémts demoins de 12 ans. Les prix incluent la TVA au taux légal envigueur.
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NOUS AVONS DE LA MOZZARELLA VEGAN ET SANS LACTOSE @

Les pizzas rouges sont & base de tomate S. Marzano
DOP et Mozzarella.

Tescana 15.00€
Salami “Finocchiona” AOP et fromage Pecorino Toscano

AOP.

em,b?,w, ‘R 15.00€

Créme, Mortadella' 1GP et Pistaches Grillées.

DYal (D ’ 60«&[7@ 14.00€

Jambon cuit et champignons frais.

Manche 13.00€

Aubevgines conﬁtes maison e’tﬁ'omage provolone.

Sandegna 15.00€
Alcachofds et Poutargue “Mugil”.

Molise ¢ 14.00€

Salami “Ventricina” 1GP épicée et ﬁ'omage provolone.

u@/ 16.00€
tte, Burrata Pughese et tomates séchées.

(BGM?,LOG}I;@ 14.00€

Fromage Scamorza Fumé et “Coppa” (capocollo).

Calalsnia ¥ ¢ 14.00€

“Nduja calabrese” (saucisse de porc épicée), Fromage
provolone.

gb&bab(b 13.00€

Anchois, Tomates séchées, Capres et olives.

@a nid 12.00€

Fromage Grana Padano et Basilic ﬁais.

@lﬁf 15.00€

Guancidlé, Oignon, Fromage Pecorino Romano AOP

et Poivre notir.
ql,u,ua, 16.00€

Fouli-1

jambon S.Daniele’AOP et fromage Parmigiano DOP

24 Mois.

‘Ud‘l?dhna 16.00€

Bresaola (jambon de beeuf), Roquette,Fromage
Parmigiano et Jus de citron.

Qaticane 17.00€
Mascarpone, Saumon mariné a ['aneth et Courgette a [a
scapece.

San Manine 17.00€

Pancetta ltalienne, Créme, Fromage Grana Padano rapé

et Epinaro{s baby.

///

Les pizzas blanches sont & base de créme et
Mozzarella.

ﬁmlwz,d,w, 14.00€

Fromages Gorgonzola DOP, Grana Padano DOP et

Scamorza fumée.

I,?(L 13.00€

Tomates semi- secheeSJaunes et rouges, Pesto et Noix.

‘l)omta 13.00€
Radicchio rouge, fromage Tallegio et Noix.
Piemaente 15.00€

Salami & la Truffe, Huile de Truffe, Roquette et
Fromage Grana Padano AOP.

Lanl 14.00€
Gua ciale,ﬁ*omage Pecorino Romano AOP, (Euf
et Poivre noir.

-
Tnentine - Glie Gdi 14.00€

Fromage Scamorza Fumé, S eck et Créme d'asperges.

Umbria 14.00€
Fromage Scamorza Fumé, Porchetta (Cuit au Four
de porc désossé), Pommes de terre et Romarin.

Suppléments

— +2.00€ — +3.00€
Purée de tomates Basilic
Mozzare“aﬁor di latte Artichauts
Champlgnons Charcuteme
Olives Asperges a la créme
(Euf Tomates S.Marzano
Créme Aubev%tmes
Oignons ﬁ'ais Roque
Oignons frits Noix
Pomme de terre Anchois
Huile truﬁe blanche Mozzarella Bufa
Gorgonzo[a
Grana Padano
— +4.00€ ————— | Taleggio
Fromage Provolone
Stracciatella 100 gr. Scamorzafume

Tomate cerise
Radicchio rouge
Poivrons rouges

Parmmglano Reggiano
Pecorino Toscano
Pecorino Romano
Pistaches

Tomates séchées
Coppa

Prosciutto S.Daniele
Bresaola

Pesto Genovese
Bottarga

Thon

Consommation minimale : un 'plat 'pﬁnci'pal par personne (au choix : pizzas, salades, p[ateaux ou burrata) ; qﬂi’e nonvalable pour les enfants de moins de 12 ans. Les prix incluent la TVA au taux [égal envigueur.
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(0 despensa

Rua Condo doOlizeln 147, 5050 -640, Fonto

PORTO, 2022
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PASTA, PIZZA E VINO

Rua de Cedofeita I, 4050-166 Porto

e Tamfama
MERCADD BEIRA RID - AV. RAMOS PINTO 148, 4400-26), V.N. GAIA



