L acarle

Cuisine maison ¢laborée a parcir de produits frais et de saison

A PARTAGER
PlanCRE e CRaTCUECTIC oot s e ee e e s se e s ee e eeeeeeeseseeeesesee 18,50
Planche de Fromage AFFITIES ettt 13
Planche mixte charcuteries & Fromages ................................................................................................................................ 30
Escargots de Bourgogne (12 piéces), beurre persillé ........................................................................................................... 2
R BRI 00 P25 EcYe ) o VOSSOSO 5
ENTREES
SAINE Marcelin TOth, [aTAOmNS CT TIOTX vttt eeee s ee e seeeeee s eeeee s eseeeseeseseseseeesessesens 9,50
Escargots de Bourgogne (12 picces), beurre persille.... s 2
Terrine de saumon et Chevre frais, TESCIUL . ... I
PLATS
Contfit de canard, jus corse, purée de pomme O EOTTC e 19
Pavé de cabillaud roti, chou cuisiné au vin blanc, beurre BIanc ..o 19

Burger au cheddar, sauce Américaine, steak (option végetarien), lard, cornichons, oignons carameliscs,

T LS ettt et e et s e e s oot ee e e s e e ee e e eeeeeee s 20
GRILLADES
Entrecote grillée, T T LS T ATSOT ettt s e e e s s e s s e ee e esese e s se s eseseseeseeeseeseseseesesenne 28
Faux-Filet grillé, T T LS TIYATSOM ettt e e e e e e s e e s ee s eseee e s se e seeeseseseseesaeeseeseeeseeseseneeeen 19,90
DESSERTS
Le cigare T AINIDOTSC. oot 12
L P AP AYET e 14
Café gourmand ......................................................................................................................................................................... 12,50
Baba au rhum, g]ace T U TSIt e e e e e ee et eee s e e e esaee e s seeeseeees 9
POTTE T ATIN oottt ettt a e s st e s e e e st s e e s s ae s s s e s s s et n et n s s enaneanas 2
CTCINIE DIULCC et s e e e e s e e st ee e seseseesaesseeseseseesess e s seeeeseeeeeenane 8,50
L POIIIMIC . 4

Dessercs signatures du chef

Prix nets en €uros



	La carte
	À PARTAGER
	Planche de charcuterie...........................................................................................................................................................18,50
	Planche de fromage affinés.........................................................................................................................................................13
	Planche mixte charcuteries & fromages................................................................................................................................30
	Escargots de Bourgogne (12 pièces), beurre persillé...........................................................................................................12
	Frites maison.....................................................................................................................................................................................5

	ENTRÉES
	Saint Marcelin rôti, lardons et noix...................................................................................................................................9,50
	Escargots de Bourgogne (12 pièces), beurre persillé..........................................................................................................12
	Terrine de saumon et chèvre frais, mesclun.........................................................................................................................11

	PLATS
	Confit de canard, jus corsé, purée de pomme de terre.....................................................................................................19
	Pavé de cabillaud rôti, chou cuisiné au vin blanc, beurre blanc....................................................................................19
	Burger au cheddar, sauce Américaine, steak (option végétarien), lard, cornichons, oignons caramelisés, frites...................................................................................................................................................................................................20

	GRILLADES
	Entrecôte grillée, frites maison...............................................................................................................................................28 Faux-Filet grillé, frites maison...........................................................................................................................................19,90

	DESSERTS
	Le cigare framboise......................................................................................................................................................................12 Le papayer.......................................................................................................................................................................................14 Café gourmand.........................................................................................................................................................................12,50 Baba au rhum, glace rhum-raisin..............................................................................................................................................9 Poire Tatin......................................................................................................................................................................................12 Crème brulée............................................................................................................................................................................ 8,50 La pomme........................................................................................................................................................................................14



