Menu na tyden od 2.3. do 6.3.2026

Pondélt: polévka: Brokolicov4 se zakysanou smetanou
1) Rizoto s vepfovym masem a zeleninou se syrem, okurek 130,

2) Uzend krkovice na grilu, $ouchané brambory, salét z ¢erveného zel( 135,-
3) Kuvect prsa na grilu se Zampionovym ragt, hranolky, trhany saldt 145,

Utery: polévka: Fazolov4 s parkem

1) Bramborové ¥itky s mékem, povidly a maslem 130,
2) Pedené kutrect stehno, omé¥ka z pedenych paprik, houskovy knedltk 135,-
3) Hovéz{ gul4¥ s cibulkou, doméct bramboratky 145,
St¥eda: polévka: Hovéz{ vyvar s jatrovou ry¥

1) Boloviské ¥pagety se syrem Gran Moravia 130,-
2) Peené veptové raminko na ho¥¥ici a bylinkach, br. ka¥e, cibulka 135,
3) Tortilla s kutectm masem, zeleninou a dresinkem, hranolky 145,
Cturtek: polévka: Guld3ovd z hltvy tstiitné

1) Bramborové noky s pancettou, smetanou a penstem 130,-
2) Vep¥ova peten, kapusta, va¥ené brambory, opeten cibulka 135,-

3) Krkovice na grilu, sizené vejce, steakové hranolky, trhany salat 145,

Pétek: polévka: Vala¥sk4 kyselice
2) SmaZen4 treska, bramborové ka¥e, okurkovy sal4t 135,-
3) Frankfurtskd hovézt peten, dudend ry¥e 145,

Menu 4: (podévéme kaXdy den)
Polévka dle dennt nabidky
SmaZeny kuiect ¥zek, va¥ené brambory s méslem, trhany sal4t 145,

VIP menw: (podévéme kaZdy den)
Polévka dle denn nabidky
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