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LASTROBAR PIPA

* Pade cocadel Maresme amb = Calamarde platjaa
Ml . .
tomacquet ) landalusa amb maionesa 17,904
i : citric
* Olives Kalamata 30 £
* Les nostres braves : + Tartar de tonyina Bluelin
tradicionals i sobre coca, crema d’alvocat [7.90¢
* Braves al pesto genovés G.50 ¢ i maionesa de chipotle
* Pebrots del Padrdn 8.501
- = Taula de pernil ibéric 9,904
= Tiresde pollastre S p :
i . *(1,/2 racio) 12,904
arrebossades amb panko i 2,904
salsa barbacoa v
* Lanostraseleccio de 0
= Torreznos de Soriaamb 145t formatges ;
(18] T
pebrots del Padro -
* Provolone fos amb
= Qus estrellats amb encenalls sobrassada de Mallorea, mel 12 90¢
1. 90 4¢ e =
de pernil ibéric i cibulet i torradetes
+ Croquetes:
= Steak tartar de lilet de vedella Lo - de pollastre rostit a la
tallat a ganivet amb rosta =Lt catalana o)
5 1 I
- de bacalla
d il ibar: 0 o
= Lanostra ensaladilla russa S Hern b eric 0 €/t
amb ventresca de tonyina, ous 15,50¢ 7 ‘_ﬂc calamars amb la seva ) R0 €/
desalmoi rosea Biia
» Lingots d'alberginia C
= Carpaccio de llom alt de vaca . arrebossada amb salsa
TR AHranT 3 H k 14,50
frisona amb encenalls de 16 504 bearnesa, guanciale i S
parmesi, riicula, oli d'oliva, demiglace
torradetes i mantega =
£ * Graellada de verdures a la ol
L, ol
. e brasa amh salsa romesco Shaet
= Cassoleta de gambes a lall 13,50¢
+ Carpaccio d'alberginia
= Zamburinyes al losper amb fumada amb sobrassada,
salsa bearnesa i vel de 17,50€ encenalls de parmesa, 14,00€
guanciale . ametlla torrada i vinagreta
de mostassa i mel
= Gamba vermella allistada al AR * Tomiquet premium, ceba
a“lys |
losper. (Gu.) tendra, ventresea de tonyina  15.50¢ -
- itaperes 1
= Burrata amb ricula, pesto
genoves, pinyons 13,50€ ** Brots verds amb alvoeat, L1906
caramellitzats i tomaquets formatge brie i encenalls de =y
| 5¢Cs pernil ibérie

*Slots aldérgic o intolerant a algumnaliment demana la nostra carta de al-lérgens al cambrer

*El servei a la terrassa té un suplement del 10%

L - YES FARA NOMES UN TIQUET PER TAULA si han de Pagar per separat, el tiqguet el podem
dividir en pares iquals s

RS T T TPTTe




PEIXOS I MARISCS

En totes les paelles el preu sera per persona i
1,004 un minim de 2 persones

» Llobarro al'esquena fet al Josper
amb all laminat i bitxo

« Corvina salvatge fet al Josper T

3 s S rod bt 3 Arine fe b

amb refregit d'alls i bitxo « Paella marinera amb gamba
vermella

« Tatakide tonyina vermella
Bluefin amb romesco blanci 18,500 » Arros melos amb llamantol
alvocat

» Paella amb costella de porciceps |
a 'aroma de romani

» Llamantol a la brasa amb patates
i ous ferrats

s+ Paella de botifarra del perol,

* Turbot sencer fet al Josper amb ] :
trompetes de la mort i guanciale

MW.000€
verdures a la brasa

CARNS

s Hamburguesa de vaca vella = Costella de porc amb salsa BBQ i bix
= X 9.50¢
madurada 30 dies amb parmentier de patata
. ) P T g 14,90 2
melmelada de bacd, formatge i « Llom de vaca vella frisona 200 g,
e o - ~ W iy Az .. >
Scamorza fumat, cogombrets amb 30 dies de maduracié, al 19.50€
v = 1 I - s
agredolgos i salsa Emmy Josper amb guarnicié
» Aneclaquejat amb ceba tendra, 2 e » Txuletd de vaca vella frisona amb
salsa hoisin i creps al vapor 50 dies de maduracid, al Josper 68,00€

B amb guarnicio
» Lomo saltado (daus de filet de i d
* Milanesa adells TP
vedella saltats amb ceba e . ei\;t.della a la napolitana,
x EARR a 2 oy S vr
vermella, pebrots del Padro, mb encenalls de pernil ibéric i 18904
burrata fosa

patata, soja, Perrins i tabasco)

® Cachopo de vedella farcit de
formatge brie i encenalls de pernil
iberic, amb patates i pebrots del
Padro '

s Tagliata de picanha de vaca (250
&) madurada 45 dies al Josper 19,00¢
amb guarnicio

28,50€

#Si ets al-lergic o intolerant a algun aliment demana la nostra carta de al-lérgens al cambrer
*El servei a la terrassa té un suplement del 10%

*ES FARA NOMES UN TIQUET PER TAULA si han de pagar per separat, el tiquet el
podem dividir en parts iquals

AN i




