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JESTESMY TU DLA CIEBIE

TRATTORIA CORNO D'ORO

TRATTORIA TO COS WIECEJ NIZ ZWYKEA RESTAURACJA. TO MIEJSCE, W KTORYM CODZIENNE
ZYCIE LACZY SIE Z MILOSCIA DO PROSTEGO, DOBREGO JEDZENIA. TUTAJ NIE CHODZI TYLKO O
TO, CO MASZ NA TALERZU - CHOC SMAK MA DLA NAS OGROMNE ZNACZENIE. CHODZI TEZ O
ATMOSFERE, LUDZI I WSPOLNE CHWILE SPEDZONE PRZY STOLE. TRATTORIA TO PRZESTRZEN,
GDZIE NIE TRZEBA SIE SPIESZYC. MOZNA USIASC, ODETCHNAC, POROZMAWIAC. TU ZYCIE
PLYNIE WOLNIEJ — TAK JAK WE WELOSKICH MIASTECZKACH, GDZIE PRZYJACIELE SPOTYKAJA
SIE NA OBIEDZIE, KTORY PRZECIAGA SIE DO KOLACJI, A KIELISZEK WINA ZAWSZE ZNAJDZIE

SIE DLA KOLEJNEGO GOSCIA.

0 naszej obshudze
z uSmiechem, bez
sztywnych regul

W naszej trattorii obstuga to wiecej
niz tylko podawanie jedzenia — to
cze$¢ wyjatkowej atmosfery, ktéra
tworzymy razem z gos¢mi.

Nie nosimy uniforméw ani nie
trzymamy sie sztywnych zasad. Liczy
sie przede wszystkim serdecznos¢,
u$miech 1 prawdziwy kontakt.
Chetnie doradzimy, opowiemy

o daniach i zawsze podamy wszystko
z zyczliwo$cia. Wiemy, kiedy by¢
blisko, a kiedy da¢ Ci czas dla siebie.
Wielu gosci wraca wilasnie dla tej
swobodnej i przyjaznej atmosfery —
bo mozna tu by¢ soba, zjes¢ dobrze i
poczué sie jak wsrdd przyjaciét. Dla
nas jeste$ nie klientem, a gosciem
przy wspélnym stole. I to sprawia, ze
to miejsce jest wyjatkowe.

Przytulny wystroj
Z wloskim sercem

Wystéj naszej trattorii jest prosty i
przytulny, z cieplymi kolorami i
naturalnymi materiatami. Drewniane
stoly, rustykalne dodatki i wloskie
akcenty tworza domowa atmosfere, w
ktorej chce sie spedzac czas. To miejsce
pelne ciepla, bez zbednej elegancji,
idealne do wspdlnych rozméw i
radosnych chwil.

Twoje zdanie sie liczy

Opinie naszych gosci sa dla nas bardzo wazne —
dzieki nim mozemy sie rozwija¢. Kazda uwaga,
zaréwno pochwala, jak i konstruktywna krytyka,
jest przez nas uwaznie stuchana.

Jesli co$ nie spelni Twoich oczekiwan, prosimy,
powiedz nam o tym spokojnie. Wszyscy jesteSmy
tylko ludZmi i czasem zdarzaja sie drobne bledy,
ale zawsze staramy sie naprawic sytuacje.

Zalezy nam, zebys czul sie u nas dobrze i chetnie
wracal. Dziekujemy, Ze jeste$ czeScia naszej
trattorii!

Jako$¢, ktorej mozesz
zaufac

W naszej trattorii stawiamy na
prawdziwa jako$¢ i autentycznosé,
dlatego korzystamy wylacznie z
oryginalnych wloskich seréw i
wedlin. Nie serwujemy zamiennikéw
ani produktéw niskiej jakosci — u nas
wszystko jest tak, jak by¢ powinno,
bez zadnej Sciemy. Kazde danie
powstaje u nas od podstaw, od
przygotowania $wiezych sosow po
staranne laczenie skladnikow.
Dbamy o to, by kazdy element
zachowal swdj naturalny smak i
aromat, bo wierzymy, ze to one
tworzg niepowtarzalny charakter
wloskiej kuchni. W naszej kuchni nie
ma miejsca na poélprodukty czy
sztuczne dodatki — tylko czysta pasja
i mito$¢ do gotowania.

WYKAZ ALERGENOW DOSTEPNY U OBSLUGI

ZOBACZ CO DLA CIEBIE MAMY....

—— NATYM ZNAMY SIE NAJLEPIE] ———

I.TRYDENT

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, grana padano

2.KAMPANIA

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, salami napoli

3.FRIULI

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, pieczarki

4. MOLISE =¥

s0s z pomidoréw, mozzarella fior di latte,salami spianata piccante, pieczarki, jalapefio

5. MARCHE <

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, kurczak, kukurydza, jalapefio

6. UMBRIA X

s0s z pomidoréw, mozzarella fior di latte, cukinia, papryka, pomidory koktajlowe, bazylia

7.EMILIA ROMANIA

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, szynka parmenska, rukola, pomidory suszone, grana padano

8.ABRUZJA ¥

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, gorgonzola, ser kozi, camembert, grana padano

2.SARDYNIA

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, anchois, pomidory koktajlowe, grana padano

1O LG REA

s0s z pomidoréw, mozzarella fior di latte, turiczyk, czerwona cebula, oliwki nostraline alla calabrese

IT.BASILICATA

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, salsiccia fresca, czerwona cebula, czosnek

I12.KALABRIA <

s0s z pomidoréw, mozzarella fior di latte, nduja, salami spianata picante, czerwona cebula, peperoncini

13.SYCYLIA

sos bialy, mozzarella fior di latte, pancetta, cukinia, pomidory koktajlowe, grana padano

4. TOSCANIA

sos bialy, mozarella fior di latte, salami napoli, feta, czerwona cebula, kapary, peperoncini

I15.LACJUM

sos bialy, mozzarella fior di latte, pancetta, czerwona cebula, grubo mielony pieprz, grana padano

16.PIEMONT

sos bialy, mozzarella fior di latte, kurczak, pieczarki, papryka, czerwona cebula, gorgonzola

ke D@L NARA® SR

sos bialy, mozzarella fior di latte, gruszka, orzechy, rukola, gorgonzola, camembert

I8.VENETO

s0s z pomidoréw, mozzarella fior di latte, krewetki na masle i winie, czosnek, pietruszka

19.APULIA

sos z pomidoréw, mozzarella fior di latte, pancetta, salami spianata piccante, cotto, cebula

20.LOMBARDIA

sos z pomidoréw , mozzarella fior di latte, bresaola, burrata, rukola, kapary, sos balsamiczny, pesto ,grana padano
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A MOZE CO$ NA MALEGO NA POCZATEK? —

FOCACCIA

Cof ala chlebek, pieczony z tego samego ciasta, z ktérego robimy nasza pizze. Delikatna, lekko chrupiaca, z oliwkami
i rozmarynem. Najlepiej smakuje, gdy zanurzysz ja w dobrej oliwie.

BRUSCHETTA

Do wyboru: klasyczna z soczystymi pomidorami i pesto bazyliowym albo kremowa wersja z serkiem $mietankowym,
$wieza rukola i szynkg parmeriska.

KREM Z POMIDOROW

Prosta zupa, bez udziwnieri. Klasyczny smak, troche §mietany, parmezan na gérze i grzanki z boku

——JAK WOLISZ ZIELONE TO PROSZE ———

CAPRESE

Klasyczne polaczenie pomidoréw i mozzarelli z pesto bazyliowym i sosem balsamicznym

INSALATA VERDE

Rukola, gruszka, feta, suszone pomidory i orzechy wloskie, wszystko polane sosem balsamicznym i oliwg

—— MAKARON NA PIERWSZYM PLANIE ———

CARBONARA
Danie, ktdre wyglada jakby ktos zapomniat dodac skladnikéw, a potem stwierdzik:

12

”A niech bedzie, 1 tak jest pyszne!”. Makaron, jajka, guanciale 1 grana padano a na koniec troche pieprzu.

AMATRICIANA

Guanciale chrupie, pomidory pelati nadaja soczystosci, a peperoncini piccanti wchodza na sceng jak wloski
temperament — ostro i bez ostrzezenia. Na koniec grana padano, bo przeciez we Wloszech ser jest
obowiazkowy, tak jak espresso po obiedzie.

AGLIO OLIO E PEPERONCINO

Klasyka w trzech skladnikach. Czosnek nadaje aromat, peperoncino dodaje ognia, a oliwa wszystko laczy.
Dopieszczona grana padano i pietruszka,

PASTA VODKA

Kremowy sos z wédka Altamura to luksus sam w sobie, pomidory pelati dodaja mu delikatnej stodyczy, a
’nduja? Po prostu pali. Calos¢ tagodzi aksamitne mascarpone.

ALLA SALSICCIA

Sos z pomidoréw pelati, papryki, cebulki i czosnku tworzy idealne tho dla kielbaski salsiccia fresca, ktéra daje
porzadny miesny smak. Do tego mascarpone i oczywiscie parmezan — bo jak bez niego?

TUNA PASTA

Sos z pomidoréw pelati, papryki, cebulki 1 czosnku tworzy idealne tlo dla kielbaski salsiccia fresca,
ktéra daje porzadny migsny smak. Do tego mascarpone 1 oczywiscie parmezan — bo jak bez niego?
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PELATI PASTA

Soczyste pomidory pelati robig caly sos — prosto, klasycznie, bez zbgdnych dodatkéw. Na koniec grana
padano, ktéry wpada jak gwiazda wieczoru 1 laczy wszystko w idealna calosé.

KREWETKA W MAKARONIE

Soczyste krewetki smazone na masle, czosnku 1 bialym winie, podkrecone szczypta chilli 1 pietruszki.
Tak dobre, Ze nawet makaron zrobit si¢ czarny z zazdrosci.

BINZ 1

50 Zt

— TEGO TEZ WARTO SPROBOWAC —

PANINI DI PARMA

Wioska kanapka na cieplo z ciagnaca si¢ mozzarella, chrupiaca rukola, szynka parmeriska 1
stodkim pomidorem.

BUIR'G ERAROSWEOSIGLS

Wioski burger na maslanej bulce — 200g grillowanej wolowiny, swieza rukola, plasterki
pomidora i ogérka, delikatna mozzarella, calo$¢ zwiericzona naszym autorskim sosem

KREWETKI Z CHILLI

Tygrysie krewetki (6 szt) smazone na masle z dodatkiem bialego wina, aromatycznego
czosnku, odrobiny chilli 1 $wieZzej pietruszki.

STINCO DI MAIALE

Wioska golonka pieczona w piecu, podana z wloskg ciapkapusta — kremowym puree
ziemniaczanym z rukola.

ZEBERKA

Soczyste, pieczone Zeberka wieprzowe, podawane z wloska ciapkapusta — kremowym puree
ziemniaczanym z rukola.
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— JAK CHCESZ SOS DO PIZZY TEZ MAMY ——

SOSEC ZOSNKONE
SOS POMIDOROWY

4 Zt
4 Zt

— O DESER MUSISZ SIE ZAPYTAC ———

ZMIENIAMY JE , WIEC NAJLEPIEJ ZAPYTAJ KELNERA,
CO DZIS SEODKIEGO DLA CIEBIE
PRZYGOTOWALISMY



——— MOCNE STRONY MENU ——

WODKA STUMBRAS 40ML

WODKA STUMBRAS 500ML

WHISKY NATTERJACK 40ML

WHISKY NATTERJACK PREMIUM 40ML
JACK DANIELS 40ML

LIKIER AMARO 40ML

LIMONCELLO 40ML

GIN 40ML

WINO

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO D.O.P 150ML/IL

Czerwone wytrawne

PECORINO COLLINE PESCARESI |I.G.P 150ML/IL

Biale wytrawne

PROSECCO DOC 150ML/BUTELKA
Biale wytrawne musujace

NASZE MIESZANKI

ESPRESSO MARTINI

Espresso, amaretto, wédka

APEROL SPRITZ

Eleven aperitivo, prosecco, woda gazowana

HUGO SPRITZ

Sambuco, prosecco, woda gazowana

ROSE EDEN

Sprisetto, 7up, grenadyna, mrozone maliny
LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, prosecco, woda gazowana

SEX ON SAN VITO

‘Widka, likier brzoskwiniowy, sok pomarariczowy, grenadyna
AL PACINO

‘Whisky, triple sec, sok pomarariczowy

PORNSTAR MARTINI

Pure z marakui, wédka waniliowa, sok z cytryny, prosecco
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—— PIWO PROSTO Z BECZKI ——

BIRRA MORETTI 0,4L 4,6%

BERNARD 12 0,5L 4,9%

LITOVEL CIEMNY CYTRYNOWY 0,5L 4,0%
GUINESS 0,5L 4,2%

OPCJE 0%

BERNARD 0% 0,33L
BERNARD 0% SLIWKOWY 0,51
APEROL 0%

HUGO 0%
DRINK LIMONCELLO 0%

NA CIEPLO

ESPRESSO

AMERCIANO

FLAT WHITE

CAPPUCCINO

LATTE

HERBATA CZARNA LUB OWOCOWA

PO PROSTU NAPOJE

PEPSI 0,2L

PEPSI ZERO CUKRU 0,21

MIRINDA O SMAKU POMARANCZOWYM 0,21
7 UP ZERO CUKRU 0,21

SCHWEPPES 0,2L
Indian Toonic

LIPTON ICE TEA 0,2L

Lemon, Peach, Green

SOK TOMA 0,21

TIoo % pomarariczowy, 100% jablkowy, nektar z czarnej porzeczki

WODA AQUA CARPATICA 0,33L

gazowana/ niegazowana

WODA FILTROWANA 1L
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