
MENU 
De Pâques 

42€

Les premières bouchées ...

Fontainebleau, fraises de pays en textures, chocolat blanc, praliné
pistache 

Asperges blanches, œuf mollet frit du Mas Platon,
vinaigrette onctueuse, soja et ail confit

Agneau des Alpilles en deux cuissons, cromesquis d’épaule façon
kefta, sauce légère au yaourt de brebis, carré rôti, millefeuille de

pommes de terre, légumes de saison, jus d’agneau intense

... Quelques douceurs .

Poisson de Méditerranée snacké, polenta au citron confit, légumes
printaniers, sauce vierge et hollandaise crémeuse 

OU


	MENU
	De Pâques
	42€
	Les premières bouchées ...
	Asperges blanches, œuf mollet frit du Mas Platon, vinaigrette onctueuse, soja et ail confit
	Agneau des Alpilles en deux cuissons, cromesquis d’épaule façon kefta, sauce légère au yaourt de brebis, carré rôti, millefeuille de pommes de terre, légumes de saison, jus d’agneau intense
	Poisson de Méditerranée snacké, polenta au citron confit, légumes printaniers, sauce vierge et hollandaise crémeuse
	Fontainebleau, fraises de pays en textures, chocolat blanc, praliné pistache
	... Quelques douceurs .



