
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

*** MISE EN BOUCHE *** 
 

Verrine au magret fumé, sablé parmesan et chutney d’oignons 

 
***ENTRÉES *** 

 
Salade de mâche au saumon fumé, petites Saint-Jacques et sa vinaigrette citronnée 

ou 
Tranchette de foie gras, pain d’épices et pommes confites (supplément 2€) 

ou 
Pâté croûte au chapon et trompettes de la mort, salade aux 2 endives et noix de pécan 

 

*** PLATS *** 
 

Suprême de pintade fermière aux cèpes et bolets, pommes de terre grenailles, butternut et 
champignons sautés 

ou 
Pavé de saumon aux écrevisses, tagliatelles noires et carottes des sables glacées 

ou 
Souris d’agneau braisée, jus au miel & marrons, écrasé de pommes de terre et duo de choux 

 
 

*** DESSERTS *** 
 

Bûche pralinée noisette et sauce au chocolat 
ou 

Salade de fruits et sa petite madeleine 
ou 

Blanc manger aux fruits rouges et son macaron 
 

 
*** CHAMPAGNES, VINS ET COFFRETS CADEAUX  

À DÉCOUVRIR EN BOUTIQUE *** 

TRAITEUR LA PRINCIERE 
46 AVENUE JEAN JAURÈS 30900 NÎMES 

Tél : 04.66.64.25.92 
Courriel : laprinciere30@gmail.com 

TRAITEUR LA PRINCIERE SPECIAL 2025 
 

MENU ENTREPRISE OU REPAS DE FAMILLE 
(Minimum 10 personnes) 

29,90 € / 
personne DATE LIMITE DE COMMANDE : 

7 JOURS AVANT L’ÉVENEMENT 


