
Öffnungszeiten: Montag, Dienstag, Donnerstag, Freitag  15:00 bis 21:00 
 Samstag 13:00 bis 21:00 und Sonntag 11:00 bis 21:00 

www.lili-schoeneck.eatbu.com 
0159 – 0133 20 50 

 

Wir möchten Sie herzlcih willkommen heißen in unserem 
schönen Bistro & Café. 

 

Sie können gerne auch bei uns Ihre Veranstaltung buchen oder 
eine leckere Torte oder Motivtorte bestellen,oder auch ein 
Catering für Ihre private Veranstaltung. Frühstück ist 

ebenfalls ab 6 Personen möglich. 

 

Unsere Philisophie ist es Gastfreundschaft täglich zu leben. 
 

Wir beziehen unser Fleisch von der Metzgerei Kropp. Auch 
legen wir Wert darauf unsere Lebenmittel regional zu beziehen.  



 
Allergene: 1) Glutenhaltiges Getreide; 2) Eier; 3) Milchprodukte; 4) Senf;  5) Koffein, 6) Nüsse,Samen 

 

 

Kleine Gerichte : 

 

Großer Marktsalat (Honig-Senf-Balsamico-Dressing) u. selbstgem. Brot 1) 6) 

- mit Schafskäse 3)          8,70 

- mit Ziegenkäse und Honig 3)       8,70 

- mit Putenbruststreifen        9,50 

- mit Cevapcici                 9,50 

Grüne Soße mit (Bio) Eiern und Kartoffeln       7,60 

Meza (Antipasti Balkan-Art) 1) 3)       6,80 

Käse-Trio mit Brot 1) 3)         5,80 

Folienkartoffel mit Kräuterquark-Sauerrahm  3)                5,70 

Kropp´s Bratwurst mit Kartoffelstampf  3)  und Dunkelbiersoße  1)            7,70 

Käsespätzle mit Röstzwiebel  2) 3)                  6,90 

Handkäse   1)         

- Klassisch (mit Musik)        4,50 

- Modern interpretiert (rote Zwiebel & Walnüsse)    4,90 

Ustipci (Teigkissen) mit Dip 1) 3)       4,70 

Omelett oder Rührei (Bio)  2) 3)        4,30 

- mit Käse          5,30 

- mit Schinken         5,30 

- mit Gemüse         5,30 

Beilagensalat  6)          2,80 
 

Burger mit Rinder-Patty, Pommes Frittes & Coleslaw    

- Classic  3) 4)                             7,90 

- Cheeseburger  3) 4)                            8,90  

- Italian Style 3) 4) (Mozzarella 3), Pesto 6) & Rucola)                       9,30  

- Farmer Style 3) 4)  (Spiegelei 2) (Bio) & Bacon)                        9,50  

Vegetarischer Burger  (Mozarella 3) , Gemüse, Rucola & Pesto 3) 6))                  7,50 



 
Allergene: 1) Glutenhaltiges Getreide; 2) Eier; 3) Milchprodukte; 4) Senf;  5) Koffein, 6) Nüsse,Samen 

 

Hauptgerichte : 
 

Schnitzel (Wiener Art) 1) mit Bratkartoffeln und Salat 6)             11,80 

- mit Champignon-Rahm-Soße 3)                        13,80 

- mit Handkässoße 3)                          13,80 

- mit Paprikasoße 3)                          13,80 

- Cordon Bleu   3)                           13,80 

- mit Grüner Soße                 13,80 

- Berliner Schnitzel (mit Spiegelei)  

Geschnetzeltes mit Kroketten    1) 3)                      11,80 

Garnelenspieße mit Tomatensugo & Gnocchi   1) 3)                    11,80 

Pljeskavica gefüllt mit Schafskäse 3) oder Gouda 3)                    10,70 

Cevapcici mit Pommes Frites und Djuvec-Reis (normale Größe)                      9,70 

Cevapcici mit Pommes Frites(kleine Portion)                      7,50 

Sataras (Tomaten-Paprika-Sugo)  

    - mit Putenbruststreifen und Reis               11,30 

     -  mit pochierten Bio-Eiern und hausgem. Brot               8,30 

Elsässer Flammkuchen 1) (Zwiebel und Speck)                    6,80 

Flammkuchen 1) mit Zwiebel, Champignong und scharfer Salami             6,80 

Flammkuchen 1) mit Mozzarella 1), Tomaten, Pesto & Rucola             6,70 

Flammkuchen 1) mit mediterranem Gemüse                 6,50 

 

Süßes: 

Crepes mit selbstgemachter Marmelade (Pflaume oder Feige) 3)                      3,90 

Crepes mit Nutella 3) 6)                             3,70 

Waffeln (mit roter Grütze)  3)                                4,50 

Heiße Liebe ( Vanilleeis mit heißen Himbeeren)  3)                           5,50 

Heiße Verführung ( Vanilleeis mit heißen Kirschen & Zimt)  3)   5,50 

Verschiedene Kuchen   1) 3)  teilw. 6)                            3,00 / 3,50 

Ganzer selbstgemachter Kuchen (auf Vorbestellung)             28 -36 



 
Allergene: 1) Glutenhaltiges Getreide; 2) Eier; 3) Milchprodukte; 4) Senf;  5) Koffein, 6) Nüsse,Samen 

 

Alkoholische Getränke: 

 

Diverse Biere     

- 0,33  (Helles, Alkoholfreies, Radler alkoholfrei)   2,60 

- 0,50  (Hefe Hell, Hefe Dunkel, Radler)                   3,60 

Chiemseer Bier (Helles) 0,50         3,80  

Erdinger Weizen 0,50 (Alkoholfrei)       3,80 

Wein 0,20  (Riesling, Rosé, Merlot)       3,60 

Wein Flasche Hausmarke (Zilavka; Blatina)                 22,00         

Walther Apfelwein( Naturtrüb, Speierling)      

- 0,25           2,30 

- 0,50           3,90 

- 1-er Bembel          6,80 

- 2-er Bembel                                          13,20 

 

 

 

 

Spirituosen: 

 

Secco-Mixgetränke     

- Black Hugo (mit Johannisbeernektar)             5,50 

- Hugo Classic                5,00 

- Aperol Spritz                5,00 

Gin-Tonic (Bombay Sapphire)              6,50 

Rhabarber-Fritz (Liquer 43, limette, Fritz-Rhabarberschorle)          5,80 

div. Brände 0,02 (Prinz,Pircher,Schladerer,Slivovic)                          2,80  

 



 
Allergene: 1) Glutenhaltiges Getreide; 2) Eier; 3) Milchprodukte; 4) Senf;  5) Koffein, 6) Nüsse,Samen 

 

Alkoholfreie Getränke: 

 

Saftschorle Walther (Apfel, Maracuja, Johannisbeere)     

- 0,20           2,50 

- 0,40           4,30 

Bionade 0,33 (Holunder)         3,30 

Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite  0,33       2,90 

Fritz Rhabarberschorle, Orange  0,33       3,30 

Almdudler 0,35          3,50 

Fuze Tea Eistee (Zitrone und Pfirsich)  0,30      2,80 

Homemade Lemonade (Sparkle Berry, Holunder, Grenadine) 

- 0,20           2,60 

- 0,40           4,30 

Wasser Taunusquelle( Classic oder Still)      

- 0,25           1,70 

- 0,75           3,60 

 

 

 

Heißgetränke: 

 

Latte Macciato 5)         3,80 

Cappuccino  5)         3,50 

Kaffee   5)         2,50 

Espresso  5)         2,30 

Eiskaffee  5)         4,50 

Flavor (Vanille)          0,50 

Tee (Grüner Tee Jasmin,Ingwer-Kurkuma,Dreierlei Minze und Ruhiger Moment)      2,50 


