
« Prix service compris »
Carte évolutive suivant saison & arrivage produits

L’AUTRE TEMPS - Carte de Saison Février à Mars 2026
12 Rue Joseph Morel – 59167 Lallaing

LES ENTREES
Cassolette d’escargots « fermiers de Râches »

au Vieux-Lille 9.10 €

Tarte aux poireaux & saumon fumé « maison » 7.80 €

Terrine de « L’Autre Temps » 7.90 €

Œuf cocotte au maroilles 7.20 €

LES PLATS
Steak Tartare préparé 18.50 €

Effiloché de lapin à la moutarde sur lit de tagliatelles 19.40 €

Blanquette de saumon 19.20 €

Salade campagnarde (salade, magret fumé « maison », lardons,

Croûtons, pommes caramélisées, noix, pickles de carottes) 17.70 €

Carbonade flamande 17.50 €

Sauté de poulet au maroilles sur lit de tagliatelles 18.90 €

Frites fraiches maison au gras de bœuf & salade

Nos viandes et volailles sont d’origine française
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Suggestion Fromage : Toasts au maroilles sur salade 7.50 €

DESSERTS
Mousse au chocolat 7.30 €

Tarte à la cassonade et sa boule de glace vanille 7.90 €

Crème Brulée à la noisette 7.50 €

Brioche perdue sauce caramel 8.10 €

Tiramisu poire – praliné façon l’Autre Temps 7.90 €

Colonel (sorbet citron & vodka) 7.90 €

Adjudant (sorbet pomme & Genièvre de Houlle) 8.20 €

Dame Blanche 7.90 €

Chocolat liégeois / Café liégeois 7.90 €

Profiteroles 9.10 €

Café Gourmand 8.30 €

Thé Gourmand 9.00 €

Irish Gourmand 14.30 €

MENU ENFANT / 10.50 €
Jusqu’à 10 ans

½ plat de la carte – frites  ou steak haché – frites ou saucisse - frites

1 boule de glace (vanille, fraise ou chocolat)

PLAT DU JOUR / 14.50€
(uniquement le midi du lundi au vendredi, sauf jours fériés)
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Retrouvez la suggestion du moment sur notre page Facebook


