PRIMI

Pasta all’ortolana

Pasta alla carbonara

Gnocchi ai formaggi con vellutata di zucca e speck
Minestrone di verdure

SECONDI 5%
Braciole alle erbe di montagna

Involtini pancettati con cotto e formaggio

Polenta e funghi

Tomino speck,miele e noci

CONTORNI §
Patate al forno g

Fagioli e cipolle
Polenta rustica

PRIMO + ACQUA € 9
SECONDO + CONTORNO + ACQUA + CALICE DI VINO DELLA CASA € 11
CONTORNO € 4

MENU COMPLETO + ACQUA+CALICE VINO DELLA CASA € 14

DOLCI A PARTIRE DA € 5

comunicare tempestivamente
allergie e intolleranze alimentari
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