
Au Petit Marché

Suggestion vin de la semaine: : 

IGP “ Hélysique” Marselan Pays d’Oc 2023

au verre: 5€90  la bouteille: 25,90€

Entrée, plat, dessert 24€90  entrée, plat ou plat dessert 19€90

Entrée 

Salade fraîcheur du marché, tomates, concombre, mozzarella perlée,
pickles de radis et œuf dur

Beignets de courgettes, crème citronnée

Croustillant de thon aux poivrons colorés, pesto maison

Plats

Parmentier de bœuf *confit à l'ancienne, salade mêlée

Linguine alla Vongole

Linguine du jardin, sauce tomate maison et légumes de saison

Faux-filet*/frites maison sauce gorgonzola ou poivre ( supp. 2€)

Desserts 

Panna cotta vanillée, coulis d'ananas exotique

Mousse au chocolat intense, éclats de spéculoos

Coupe glacée citron, abricots parfumés au basilic et baies roses 

Café ou thé gourmand (supp.3€)

*Viande Française 
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