
 

Les entrées 
 

Petits pots d’escargots au beurre persillé 
6 pièces : 11€ / La douzaine : 20€ 

 

Tatin de boudin et pomme Chantecler de Bessenay  
Doucette à l’huile de noisette 14€ 

 
Velouté de potimarron et Saint Jacques rôties 18€ 

 
Salade d’endives, roquefort, noix et 
Chiffonnade de jambon truffé 13€ 

 
 

En attendant les plats 
 

Terrine maison du moment en bocaux 14€ 
 

Foie gras de canard terrine, chutney de fruits de saison et 
Pain de campagne 18€ 

 
Os à moelle gratinés au sel de Guérande (3 pièces) 24€ 

 



 

Les plats 
 

Côte de cochon (origine Rhône Alpes), jus au miel et romarin, 
mousseline de carottes 21€ 

 
Onglet de bœuf Hereford (origine GB), sauce beaujolaise, 

Gratin de macaroni 26€ 
 

La broche du jour selon arrivage – voir ardoise 
 

La cocotte du jour – voir ardoise 25€ 
 

Tartare de bœuf (origine France) coupé au couteau,  
Pommes grenailles et salade 19€ 

 
Filet de bar, fondue de poireaux, vierge de citron et 

Caviar Osciètre 29€ 
 

Les fromages 
 

Faisselle crème ou coulis 6€ 
 

Assortiment de fromages secs 9€ 



 

Les desserts 
 

Tatin de pommes de Bessenay  
 Glace vanille 7.50€ 

 
Baba à la chartreuse et shooter de chartreuse verte 10.50€ 

 
Poire pochée, crémeux vanille et chocolat chaud 7.50€ 

 
Moelleux chocolat, glace menthe chocolat 8€ 

 
Coupe des pères Chartreux (génépi et glace génépi) 7.50€ 

 
Café gourmand 7.50€ / Thé gourmand 8.50€ 

 
Café gourmand chartreuse (glace chartreuse, shooter de 
chartreuse jaune et shooter de chartreuse verte) 10.50€ 

 
Café Vivi (café accompagné d’une boule de glace vanille) 4€ 


