
•SECRETO IBERICO A BAJA TEMPERATURA Y
BRASEADO CON PURE DE CASTAÑA .......21,00€
•COSTILLA DE BUEY SAYAGUES A BAJA
TEMPERATURA...................................................................22,50€
MAGRET DE PATO BRASEADO.......................22,50€
•SOLOMILLO DE VACA...........................................23,50€
•SOLOMILLO DE VACA CON QUESO..24,90€
•SOLOMILLO CON FOIE FRESCO.............29,50€
•SOLOMILLO DE BUEY..........................................33,50€
•LOMO BAJO ................................................................49,00€/KG
•LOMO BAJO SAYAGUES.................................69,50€/KG
•LOMO BAJO DE BUEY MESTIZO.........81,00€/KG
•CHULETA VACA VIEJA.....................................49,00€/KG
•CHULETA DE SAYAGUES...............................69,50€/KG
•CHULETA BUEY MESTIZO............................81,00€/KG
             
                GUARNICIONES EXTRA        
•PATATAS FRITAS CASERAS..........................4,50€
•PIMIENTOS ASADOS AL CARBON......6,50€
•ENSALADA VERDE................................................6,50€
Todas nuestras carnes son de ganado nacional y
trabajamos con maduraciones entre 30 y 90 días.

PARA COMPARTIR                                                                     1/2
•RABAS DE PELUDIN.........................................13,90€....9,50€
•RABAS DE CALAMAR FRESCO.............18,50€....12,00€
•MOLLEJAS EMPANADAS...........................15,90€....10,50€ 
•CROQUETAS DE VARIADAS VACA..11,50€.....6,75€
•CROQUETAS DE CHULETA.....................15,50€......7,90€
•EMBUTIDO CASERO LOMO BAJO..18,90€...12,45€
•CECINA DE CEBON PREMIUN...........18,90€....12,45€
•TABLA DE EMBUTIDO 100% VACUNO...........21,50€
•TARTAR DE VACA...................................................................21,50€
•TARTAR DE ATUN ROJO BALFEGO..................23,50€
•ALCACHOFAS BRASEADAS CON VELO DE 
PAPADA IBERICA Y YEMA CURADA............22,50€
•CALLOS DE VACA VIEJA Y YEMA...............17,90€
•MOLLEJAS ESTOFADAS..........................................19,50€
•ALMEJAS XL A LA SARTEN.................................23,90€
•PERCEBE GALLEGO 250G.....................................25,50€
•PUERROS DE TEMPORADA.................................16,50€
      BRASEADOS CON PAPADA IBERICA Y MAYO DE TRUFA NEGRA DE TEMPORADA 

•FOIE FRESCO A LA PLANCHA...................22,50€
        CON PATATAS PANADERA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y HUEVOS ROTOS

•ENSALADA DE CECINA Y QUESO..........14,50€
•ENSALADA DE VENTRESCA..........................13,90€
•TABLA DE QUESOS CANTABROS.......18,50€.12,50€
 

      

•CHIPIRONES A LA BRASA CON PATATA
PANADERA, CEBOLLA CARAMELIZADA Y ALI-
OLI GRATINADO.............................................................17,50€
•LUBINA SALVAJE AHUMADA ................... 22,90€
•RODABALLO AL HORNO...............................24,50€
•JARGO A LA ESPALDA BRASEADO 1 KG...42,50€

CARTA

HUERTA,ARROZ Y PUCHERO

COMIDAS 13.30 - 15.45 | CENAS  20:30- 22.45

▪ARROZ CON VERDURAS........................................15,90€
▪TIMBAL DE VERDURA Y QUESO DE CABRA EL
BARDAL............................................................................................12,50€
▪PLATO DE CUCHARA.................................................13,90€
▪ARROZ DE PATO Y SETAS Y VIERA..........17,90€
DE NUESTRO MAR CANTABRICO

DE NUESTROS PASTOS

NUESTROS POSTRES CASEROS

•MINI TABLA DE QUESO CANTABRO..6,00€
•NUESTRO ARROZ CON LECHE.................5,00€
•TARTA DE 3 QUESOS CANTABROS........6,00€
•TIRAMISU KM0...............................................................6,50€
•TORRIJA DE SOBAO PASIEGO.....................5,50€
•HOJALDRE CON DULCE DE LECHE Y
HELADO DE MANTECADO...................................6,00€
•TARTA DE CHOCOLATE NEGRO Y AVELLANA
CON HELADO DE AVELLANA.........................6,00€
•HELADOS ARTESANOS (SOUSA).............4,00€

PAN VARIADO ARTESANO 1,50€/PAX    

Todos los platos con el símbolo
 son libres de gluten

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN I.V.A


