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VORSPEISEN sTARTERS

V9
V10
V11
V12

Edamame gekochte & gesalzene Sojabohnen ®

Edamame cooked and salted soybeans

Yasai Gyoza Gemiise-Teigtaschen *

Yasai Gyoza vegetable dumplings

Vegetarische Friihlingsrollen7 Stk. knusprig gebacken mit Sii-Sauer-Dip*
Vegetarian spring rolls 7 pieces, baked crispy with sweet and sour dip

Ente Gyoza Teigtaschen mit Ente ** 'NEU

Duck Gyoza Dumplings with Duck

Ebi Tempura panierte Gamelen **

Ebi Tempura breaded shrimp

Yakitori 3 Hahnchen-SpieGe in Teriyaki-Sauce ®

Yakitori 3 chicken skewers in terivaki sauce

Vietnamesische Friihlingsrollen (hausgemacht)

mit Schweinehackfleisch, Glasnudeln & Gemiise

Vietnamese spring rolls (homemade) with pork, glass noodles and vegetables
Gyoza Teigtaschen gefiillt mit Hiihnerfleisch *

Gyoza dumnplings filled with chicken

Mango Age gebackene Surimi & Mango in Seetang und Tempurateig **
Mango Age baked surimi & manga in seaweed and tempura batter

Imo Age gebackene Siikartofell & Mango in Seetang und Tempurateig *
Imo Age biaked sweet potata skin & mange in seaweed and tempura batter
California Age gebackene Surimi & Avocadoin Seetang und Tempurateig **

California Age baked surimi and avacada in seaweed and tempura batter

Tsukune Hiihnerhackfleisch Ballchen mit Teriyaki & Sesam am Spiefs 2

Tsubune minced chickan balls with teriyaki and sesame on skewers

5,00 €
5,00 €
4,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

6,00 €

6,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

6,50 €



SUMMER ROLLS

Vietnamesische Sommerrollen in Reispapier ummantelt mit Salat und Hoisin - Dip®
Vietnamese summer rolls wrapped in rice paper with lettuce and hoisin - Dip

9  Avocado Sommerrolle Avocado summer roll 500€
10 Hiihnerbrust Sommerrolle chiden breast summer roll 5,0-0 €
11 Scampi Sommerrolle scampi summer roll 6,00 €
12 panierte Garnelen breaded shrimp 7,00 €
14 mit Entenbrust with duck breast 7,00 €

SALAD
13 Wakame wiirziger Seealgensalat' Wakame seaweed salad 5,00 €
15  Kimuchi scharfes koreanisches Kimchi Kimuchi spicy korean cabbage iR 5,00€
SOUP

Thai Suppe Sauer-scharf Suppe mit Lemangras, Gemilise, Koriander, Friihlingszwiebeln & Kokosmilch

Thai soup Sour-spicy soup with lemongrass, vegetables, coriander, Spring onions and coconut milk

16 Tom Kar Gai mit Hiihnerfleisch Tom Kar Gai with chicken 6,00 €
17 Tom Kar Gﬂﬂg mit Garnelen Tom Kar Gung with shrimps 1 ?,W €

Miso Suppe Sojabohnensuppe mit Algen, Lauch Miso soup soybean soup with seaweed, leek

18  Miso Tofu Tofu mit Pilzen ° Miso tofu tofu with mushroams 5,00€
19 Miso Sake mit Pilzen & Lachs ™ Miso sake with mushrooms and salmon ?_.ﬂ'n €



HAUPTSPEISEN mAIN COURSES

SOUP SPECIALTIES

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudeln in einer krdftigen Briihe

vom Suppenhuhn & Rind, verfeinert mit Friihlingszwiebeln & Koriander Traditional Vietnamese flat rice

20
21
P1

22
25
pL

ﬁ_].il5.|:II|!'[I|55.!3'HJ Uhrlappenpqlz, E, SEE[al'Ig ACR Japanese ramen noodle soup with chicken broth, spring onions, v

Bean

25
26a
26b

27
28a
28b

29
30a
30b

le5 in a strong broth from soup chicken & beef, refined with spring anions & coriander
Phé Bo mit argentinisches Hiiftsteak Phi 84 with Argentinian mp steak
Phd Ga mit Hiihnerbrust Phés 6 with chicken breast
Phd Tofu mit Tofu Phé Tofu with tofu
Japanische Weizennudeln Suppe mit Seetang, Gemiise, Pilzen *
ese wheat noodle soup with seawesd, -.'E'I_;I"..!:Z:l"‘-. MUSHngoms

Inari Udon frittierter Tofutasche  Inari Udon fried wofu pocket
Tori Udon Hihnchen Teriyaki ® Tori Udon Chicken Teriyaki
Tempura Udon Gamelen Tempura * Tempura udon shimp tempur

Japanische Ramen- Nudelsuppe mit Hihnerbrilhe, Lauchzwiebeln, Gemiise,

sprowts, ear lobe funqus, ego, seaweed
Tonkotsu Teriyaki Ramen mit Hahnchen Teriyaki vith Chicken Teriyaki
Tonkotsu Ebi Ramen mit Garnelen ® vith <vimps
Tonkotsu Kamo Ramen mit Ente i duc. NEU
Shoyu Teriyaki Ramen mit Hahnchen Teriyaki vith Chicken Teriyati
Shoyu Ebi Ramen mit Gamelen ® it <himp:
Shoyu Kamo Ramen mit Ente i duck NEU
Miso Teriyaki Ramen mit Hihnchen Teriyaki vt Chicken Teriyak
Miso Ebi Ramen mit Gamelen ® with shrimps
Miso Kamo Ramen mit Ente vith duck  NEU

15,00 €
15,00 €
14,00 €

12,00 €
14,00 €
14,00 €

eqetables

14,00 €
16,00 €
16,00 €
14,00 €
16,00 €
16,00 €
14,00 €
16,00 €
16,00 €

Tonkotsu: Feit, cremig, vellmundig
wnd fast sahnige Brilhe

Sheyu: Sopsaucen Ramen, eine klase,
Ieicht salzige Brithe

Miso: fermentierte apanische
Sojapaste, herzhalt und leicht sif



RICE NOODLE
Auf warmen Reisnudeln mit frischem Salat, Ristzwiebeln & Erdniissen in Lemon-Dressing /¢

O warm rice noodles with fresh salad, fried anions and peanuts in lemon dressing

31a Bun Nem mit Schweinefleisch-Friihlingsrollen with pork spring rolls 14,00 €
31b  Ban Nem mit vegetarischen Friihlingsrollen with vegetarian spring rolls NEU 14,00 €
32a Bun Bomit argentinisches Hiiftsteak with Argentinian rump steak 15,00 €
32b  Bin Vit mit Ente * with duck 'NEU 16,00 €
33a Ban Ga mit Hihnerfleisch with Chicken 14,00 €
33k Biin Ga Xii mit paniertem Hahnchen "with breaded chicken 15,00 €
33c  Bun Tom mit Garnelen *vth shrimp 16,00 €

\

Cremige Kokos-Curry-Sauce mit Gemiise und Salat auf vietnamesischen Reisbandnudeln *°

Creamy cocomut curmy sauce with vegetables and salad on Vietnames: flat rice noodles

P2 PhéCurry Tofumitofu it i 12,00€ P6 PhdCumyTom 16,00 €
P3 PhéCumryGa 14,00 € mit Gamelen ® it shimp

mit Hiihnerfleisch with Chicken P7 mmwﬁ 18,00 €
P4 PhéCumyBdmitargentinisches Hifisteak 15,00 € it Lachsfilet it Samon il

with Argentinian rump steak PB erﬂﬁt -lﬁm £
PS5 PhiGaXiimitpaniertem Hatndren' 15,00 € mitEne® vtk

with beeaded chicken

Flat rice noodles with vegetables, salad and dark sauce

Bersbandnudeln mit Gemitse, Salat und dunkler Sauce **

M2 Phd TofumitTofu e o 1200€  M6& PhéTom 16,00 €
M3 Phd G mit Hihnerfleisch with cricken 14,00 € xﬁﬁm*wilwwnp
M4 PhdBbd irisches Hifttesk 1500¢ M7 Pheta 18,00€
with Arge 1.':?{?: steak A mit Lachsfilet* with salmon filet
M5 PhéGa X 1500€ M8 Phavit 16,00€
it Ende *with duck

it paniertem Hahnchen “with breaded chicken



Udon Noodles with dark Sawge **

U2 Udon Tofu mitTofu v 12,00 € U6 Udon Shrimps 16,00 €
U3 Udon Chicken mit Hihnerfleisch with chicken 14,00 € mit Garmelen *with srimp
U4 Udon Beef mit argentinisches Hiiftsteak 1500€¢ U7 UdonCrispy Salmon 18,00€
with Argentinian rumyp steak it kusprigern Lachsfilet * with dirspy satmon Bl
US  Udon Crispy Chicken 1500€  US UdonDuck 16,00 €
mit paniertem Hahnchen * it breaded dhicker mit Ente wich duck
REISGERICHTE RICE DISHES
34 Tori Teriyaki ° gegrilltes Hahnchen, Teriyaki Sauce, mit Salatbeilage & Reis 15,00 €
qrilled chicken, teriyaki sauce, with side salad & rice
35 Duck Teriyaki " knusprige Ente, Teriyaki Sauce, mit Salatbeilage & Reis 16,00 €
crispy duck, teriyaki sauce, with side salad & rice
36 Sake Teriyaki ™ gebratenes Lachsfilet, Teriyaki Sauce, mit Salatbeilage & Reis 18,00 €
fried salmon fillet, terivaki sauce, with side salad & rice
mit Gemiise und Salat, Reis ™ pARK SAUCE with veqgetables and salad, rice
W2 Tofu Dark mit Tofu Tofu dark Sauce with tofu 12,00 €
W3 Chicken Dark mit Hihnerfleisch Chicken dark Sauce with chicken 13,00 €
W4 Beef Dark mit argentinisches Hiiftsteak with Argentinian rump steak 15,00 €
W5 Duck Dark mit Ente Duck dark Sauce with duck 16,00 €
We Scampi Dark mit Gamelen Shrimp dark Sauce with shrimp 16,00 €
W7 Crispr Chicken Dark mit paniertem Hahnchen Crispy Chicken dark Sauce with breaded chicken 15,00 €
W8 Salmon Dark mit Lachsfilet Salmon dark Sauce with salmen 18,00 €



- Cremige Kokosmilch, rotes Curry, Zitronengras, Gemiise und Salat, Reis ™
RED CURRY Creamy coconut milk, red curry, lemongrass, vegetables and salad, rice

37 Tofu Curry mit Tofu with o

38 Chicken Curry mit Hiihnerfleisch with chicken

39 Beef Curry mit argentinisches Hiiftsteak with Arentinian rump steak
40 Duck Curry mit Ente with duck

41 Scampi Curry mit Gamelen ® with shrirmp

K2 Crispy Chicken Curry mit paniertem Hahnchen *with breaded chicken
K3 Salmon Curry mit Lachsfilet ®with salman

42
43
44
45
46
K4
KS

12,00 €
13,00 €
15,00 €
16,00 €
16,00 €
15,00 €
18,00 €

Cremige Kokosmilch, Salat & Gemilse, Erdnuss Curry, Erdniisse, Reis %
Peanut curry Creamy coconut milk, salad & vegetables, peanut curry, peanuts, rice

Tofu Peanut mit Tofu with iofu

Chicken Peanut mit Hiihnerfleisch with chicken

Beef Peanut mit argentinisches Hiiftsteak with Argentinian rump steak
Duck Peanut mit Ente with duck

Scampi Peanutmit Garelen ®vith shrimp

Crispy Chicken Peanut mit paniertem Hahnchen * it breaded chicken
Salmon Peanut mit Lachsfilet ®vith salmon fillet

12,00 €
13,00 €
15,00 €
16,00 €
16,00 €
15,00 €
18,00 €



47
48
49
50
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56
57

58
59

61
62
63
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71

SUSHI

JE 2 STUCK 2 pieces each
Maguro mter Thunfisch *red 1una 5,50 €
Sake Lachs ®ed 550€
Ebi gekochte Gamele * cocked shrimp 550€
Ebi Gunkan gehackte Gamele * chopped shimp 6,00 €
Tobiko Gunkan Flugfisch Kaviar &Flying fish cniar 5,00 €
Tuna Gunkan gekochter Thunfisch * cooked tuna 5,50€
Unagi oegrilter Flussaal “® arlled rer el 6,50 €
Abo Avocado svocado 450 €
Sake Yaki Gunkan 550€
gekodhter Lachs* ooked salman
Aburi Sake fiambierter Lachs " Fambéed salmon 6,00 €
Aburi Maguro flambierter Thunfisch ** 6,00 €
Flamnbéed tuna
ﬁ JE 6 STUCK 6 pieces each
w Ebi gehackte Gamele ™ chopped chrimp 5,50€
Kappa Maki Gurke Cocumber 4,50€
Avocado Maki mvocada 2vocado 4,50€
Oshinko eingelegter Rettich pickled radish 450€
Kampyo eingeleqter Kiirbis  Pickled Pumpkin 450€
Negi Salmon gekochter Lachs * cooked salmon 550€
Sake Maki Lachs®<lmon 550€
Hawaii Maki Lachs, fvocado ®sa4non, svocado 550€
Tekka Maki roter Thunfisch e wna 5.50€
Ebi Abo Gamelen, Avocadn® hvimp, avocado 550€
New York Maki Riucherlachs, Frischise 550¢€

Smoked salmon, cream cheese
Negi Tuna gekochter Thunfisch * coked tuna 550¢€

with Sesame
(Ocber mit Tobikn' + 1,00 € / Rolle Aufpreis
Orwith Tobiko -+ €1.00/ mll surcharge
JE 8 STUCK 2 pieces each
72 Kappaphila Gurke, Frischiise  (ucumber, cream dheese 8,00 €
73 Mlﬂﬂ\mFmIM‘tHddﬂ.[ﬁ'&In(lﬂPﬁP 8,00€
74 Okinawa Mango, Frischicise & Rucala “Manga, cream cheese and arugula 8,00 €
75 Veggie Gurle, Avocada Kirbe, Frichkase™® Giormbe anedy pumpkin ceamceese | 8,00 €
76 Green Mix Avocado Gurke, Paprka, Rucola ™ fuocado cucumber poprka gl 8,00 €
77 Califormia Surimi, Avocado, Gurke, Mayo ™ Surmi, avecado, coumber, mayo 10,00 €
78  Alaska Lachs, Gurke, Avocado *5almon, cucumber, avocado 10,00 €
79 Yakitori Hahnchenterigaki ®Chicker teriyaki : 10,00 €
80  Atlantic Thunfisch, Avocada, Gurke®Tuna, avocada cucummber - 10,00€
81 Spicy Salmon Lachs, Gurke, Lauch, Chilli-Mayo™ | L 10,00€
salman, cucumber, leek, Chill mayo &3
82 m DlmI.ad'as,Ffbd':ﬁse,Mang:”Sah:u:n,m-.uzu-:mw, mango 10,00 €
83 Spicy Tuna Thunfisch, Gurke, Lauch, Chil-Mayo® | 10,00 €
fuma, cucumber, beek, Chili mayo
84 Salmon Salad gekochter Lachs, Avocado, Gurke® 10,00 €
cooked salmon, avacado, (ucumber
85  0saka Lads, Avocado, Frischkise ™ Salmon, avocad, ceam cheese 10,00 €
86 Salmonruco Lachs, Gurke, Frischiise, Rucola 10,00 €
Salmon, cuoumber, ream cheese, ansqula
87 Cali Ebi Sampi, Lachs, Avoadn, Mayonnaise ™ scampl, salmon, avocado may— 10,00€
84 Tempora Roll panierte Gamelen, Avocado, Chili-Mayonnaise ¢ | 10,00 €
breaded shrimp, Avocade, chill mayonnaise
89 Tuna Salad qekochter Thunfisch, Avocada, Gurke ® 10,00 €

coaked tuna, Avocado, cucumber



Gekochte und vegetarische Sushi Rolls mit Ristzwiebelmantel, Mayo & Teriyaki SoBe

Cooked and wegetarian sushi rolls with fried onian coating, mayo & teriyaki sauce JES HDCK 8 pieces each
F1 Veggi fried Paprika, Gurke, Avocado Paprika, cucumber, avocado 9,00 €
F2 Green fried Paprika, Gurke, Avocado, Frischkase, Rucola 9,00 €
Paprika, cucumber, avocado, cream cheess, ansgula
F3 Tuna fried gekochter Thunfisch, Gurke, Avocada cocked tuna, cucumber, avocads | 11,00 €
F4 Salmon fried gekachter Lachs, Gurke, Avocada cooked salmon, cucumber, avocada 11,00 €
F5 Kani fried Surimi, Gurke, Avocado Surimi, cocumber avocado 11,00 €
F& Yakitori fried Hihnerfleisch, Avocado Chicken, avocads 11,00€
F7 Ebi fried panierte Gamelen, Avocada breaded shrimp, avocado 11,00 €
F& Salmon Apple Lachs, Apfel *Salmon, Apple 11,00 €

SPECIAL HOMEMADE ROLLS

mit Gurke, Koriander, Teriyaki, Rostzwiebeln und knusprige Nuss-Panade-Mantel, (leicht scharf) und:
with cucurnber, coriander, terfyaki, fried onions and arispy nut breading Coat, (slightly spicy) and:

JE 8 STUCK 8 pieces each
F9 Crunchy Green Mix Avocado, Paprika avocads, paprika 13,00€
90 Crunchy Vegan fvocado avocads | 13,00 €
91 Crunchy Salmon Lachs®salmen. | 14,00 €
92 Crunchy Tuna Thunfisch® e 14,00 €

93 Crunchy Ebi cGamelen®hvimp | 14,00 €



94

a5

96

97

98

99

100

101

105

102
103
104

JE 8 STUCK & pieces each

Ebi Royal gehackte, marinierte Gamelen mit Avacado im Feuerlachs Mantel, leicht scharf <2 '\

chaopped, marinated shrimp with avecado in & fire salmon coating, slightly spicy

Rainbow Surimi, Mango, Gurke umillt von zartem Lachs, Thunfisch, Avocado und Tobiko 22444

Surimi, mango, cucumber wrapped in tender salmon, tund, awocada and tobiko

Ebi Fancy camelen, Gurke, eingelegte Rettich, Koriander & Riszwisheln, bedeckt mit Avocada, leicht scharf 22|
Shrime, cucumber, pickled radish, coriander & fried onions, covered with avocado, slighty spicy

Crispy Tiger Gamelen im Tempuramantel mit Mango, Gurke und Frischikdse im Lachs-Mante] *4<

Shrimg in a termpuira coating with mange, cucumber and cream cheese in a salmon coating

Helen Fire Panierte Gamelen mit Avocado im Feverlachs-Mantel, beicht scharf A5220

Beeaded shrimp with avecadoin a fire alman coating, slightly spicy

Smoked Salmon Gegrillter Flussaal, Frischkise, Lachs, Gurke und Tokiko im gerduchertem Lachsmantel <20
Grilled river el cream cheese, salmon, cucumiber and tokiko in a smoked salmon coxting

Dragon Roll Panierte Garnelen mit Mayonatse, Avocada und Gurke, umbiilit mit gegrilitem Flussaal **<%% |
Breaded shrimp with mayonnaise, avacado and cucumber, coated with grilled river eel

Apple Smoked Salmon “*** NEU

Apfel, Gurke, gerducherter Lachs, im Lachsmantel Apple, cucumbes, smoked salman, in a salmon coating

Softshell Gebackene Weichschalenkrabbe mit Chili-Mayo, Avocada im Aalmantel, leicht scharf 25 |
Baked soft-shedl crab with chili mayo, avocada in eel coating, slightly spicy

16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €
16,50 €

16,50 €

THICK SUSHIROLLS  JE 5 STUCK 5 pieces each

Futo Maki gemischte Zutaten ®rived ingredients
Futo Ebi panierte Gamele mit Chili-Mayo, Avacado *¢ breaded shrimg with chill maye, avocada |
Futo Chicken gebackenes Hiihnchen & Gurke, Chilli Mayo ** baked chicken and cucumber, chilimaya |

8,00€
8,00€
8,00€



106
107
108
109
E2
E3
E4
ES

110
111
112
114
i

groBe fritterte Spezial Rolle im Tempuramantel lare fried special roll n 2 tempura coating

JE 10 STUCK 10 pieces each
Veggie Baked Aovado, Manga mit Frischkise “** Avocado, mango with cream cheese 13,00 €
Salmon Baked Lachs, Avocado mit Frischkase ““82 Salman, avocada with cream chesse 15,00 €
Torpedo Baked panierte Gamelen & Avocada *“* beeaded shrimp and avocado |, 15,00 €
Tuna Baked Gekochter Thunfisch, Frischkase, Avacado *%8% Cooked tuna, ceam cheese, avocado 15,00 €
Duck Baked Ente Barbecue, Manga, Avocad ““*% Duck barbecus, manan, avocado | 15,00 €
Chidken Baked Hihnchenfleisch, Avocadn A% Chicken, avocado | 15,00 €
Negi Ebi Baked gehackte Gamelen, Avocado *“** chopped shrimp, avocado 15,00 €
Sake Yaki Baked gekochter Lachs, Mango, Avocado *“2 cooked salmon, mango, svocado 15,00 €

Meeresfriichte ohne Reis. - Roh oder flambiert Seafood without rice. - Raw or flambéed

JE 9 SCHEIBEM 9slices each

Sashimi Salmon Lachs *s2imen

Sashimi Tuna Thunfisch * runa

Sake Maguro Lachs & Thunfisch *salmon & tuna

Sashimi Salmon Aburi Fambierter Lachs " Flambéed shmon
Sashimi Tuna Aburi Flambierter Thunfisch “* Flambéed tuna

20,00 €
24,00 €
22,00€
20,00 €
24,00 €



SUSHI KOMBINATIONEN

116 Miwa 6 Maki: Lachs, Gurke, 4 California, 1 Lachsnigiri **~' & maki: salmon, cucumber, 4 Califomia, 1 salman nigii 12,00 €

117 Sansai 12 Maki : Gurke, Avocado, Rettich, Kiirbis, Inside-Out: 8 Gurke- Avocado- Frischkise-Rucola =° 13,00 €
12 Makk: cucumber, avocado, rdish, pumnpkin, Inside-0ut: 8 cucumber-avocado-meam cheese-rucola

118 Salmon Mix 6 Hawaii Maki, 2 Lachsnigirl, 4 Salmonruco 6 Hawaii Maki, 2 Salmon Nigin, 4 Salmon Ruc 14,00 €

119 Mara 12 Maki: Hawai, Surimi-Avocado, Sake, Tuna, 3 Nigiri: Lachs, Thunfisch, Gamele ** 17,00 €
12 Maki: Hawail, surimi avocada, sake, tuna, 3 Migin: salmon, funa, shrimp

120 Osaka 6 Maki: Lachs, Gurke & & California Roll, 2 Nigiri: Lachs, Thunfisch 1234 17,00 €
i Malki: Salmon, Cucumber & 8 California Rol, 2 Nigi: Salmon, Tuna

121 Makiset 12 Maki: Lachs, Thunfisch, Avocada, Gurke, Inside-Out: 4 Alaska - , 4 California Tobiko 12¢ 17,00 €
12 Makk: salmen, tuna, avecado, asumber, inside-out: 4 Alxska - 4 Califomia Tobiko

122 Edo 5 Nigiri: Sake, Feuerlachs, Tuna, Ebi, Unagl, & Inside Out: Califomia2 -, Alaska Tobiko "¢ 20,00 €
5 Nigiri: Salke, Fire Salmon, Tuna, Ebi, Unagi, 8 Inside Out: CaliforniaZ -, Alaska Tobikn

123 Kuro (fiir 2 Personen) 48 Stick gemischt aus Maki und Inside Qut ‘42 38,00 €

{fior 2 people) 48 pheces mized from Maki and Inside Dut

124 Nagano (fiir 2 Personen) & Scheiben Lachs-Tuna Sashimi, 12 Stilck Maki, & St. Nigiri, 16 Stk. Inside Qut +*2<" 55,00 €
for 2 people) 8 slices of salmaon tuna sashimi, 12 pieces of maki, 6 pieces of nigir, 15 piees of inside out

125 Bento Classic Algensalat, Hihnchen Teriyaki, 1 Ebinigii, 1 Sakeniqiri, 3 Lachsmaki, 3 Avocadomald, 4 California 18,00 €
Tobiko, 1 Mochi 2<% 5 ayseed salad, chicken terivald, 1 ebinigin, 1 sakenigir, 3 salmon maki, 3 avocado maki, 4 California tobilo, 1 machi

126 Bento DelLuxe Algensalat, Hihnchen Teriyaki, 3 Lachsmakd, 3 Tuna Mak, 4 California Tobiko, 1 Sake Nigini, 1Tuna 24,00 €
Nigiri, & Lachs-Tuna Sashimi, 2 Mochi 8% Saawessd salad, chicken teriyaki, 3 salmon makd, 3 tuna maki, 4 Califormia tabikn,
1sake nigiri, 1 tuna nigiri, 6 salman tuna sashimi, 2 mochi

139 Sushi for 3 12 5tk. Mak, 24 Stk. Inside Out, 12 Stk. Nigi, 12 Scheiben Lachs-Tuna Sashini, 1 Baked Roll 1218¢0 90,00 €
12 pieces maki, 24 pleces inside out, 12 pleces nigin, 12 lices of salmon tuna sshimi, 1 baked moll

Mlergene: A=Weizen, B=Frich & Ksebstiere, C=Eier, D=S0ja, E=Milch, F=bandeln, G=Erdninse, 1=5enl, J=Samamen, M=Austem & Muicheln, F2={ashewniss «

Dwistritofle: 1=Fabaolle, 2 =Knebllenhimital su Fridsmmskelenweil geformt, 3=SiBangumitie], d=Phenylalaninquelle, S=lotleinhaltiq T =mit Konervienmgriiofen, B=mit Antioddatiosimittel, Ti={hininhaltiq.

Preise iakl. hwt, usd Bedierang. Drockfehier vorbehainen,
Allesgern: A='Wheal, B=izh & (nitaceans, (=Eg, =50y, E=Nilk, F=Aimonds, G=Peanuts, I=Mustand, J=5eims wedi, M=0ywers &muitel, Fl=Crhew muts -

Additives: 1 =migring,  simitation crab meat formed from fish mesde progein, Jssweetene, 4= souse of phenylabning, $ soontaim, caffeine, 7=contains preservatives, &= contains antizedant, 1s containg qeining,

Prices inchocks VAT ared senvice. Subiect 12 printing ersars



Chicken Nuggets* 55tk. 5 pecs 6,00€ 127 Mochi jap Reiskuchen mit remigerFillung ™'~ 5,00 €
Japanese rice cake with creamy filling
129 Panierte Bananen mit Honig & Mandeln** 5,00 €
Breaded bananas with haney and almonds
ball i illung
L 1,00€ 130 ?E!iilm II:fﬂ?lrlr:rt nmlr Bohnenfillung ™ 5,00 €
Extra Sauce verschiedene Saucen diffrent sauces 1,00 € 131 Apfel Gyoza* 6,00 €
DRINKS

Alkoholfreie von-alcholic ﬂj L Hﬁ beer ﬂj 1
Cola’ 3,00 € Bier (- 3,50€
Cola Zero "*4* 3,00 € Asiatisches Bier =0 beer 4,00€
Fanta'?# 3,00 € Radler 4,006
Eistee ") 3,Dﬂ €
Sprudel Wasser s it 2,50¢  Wein o 02L
Stilles Wasser vt 2,50¢€ Rotwein rwdvine 7.00€
Flasche Wasser < tarke 0,7 550€ WeiBwein it wine 7,00€
Stilles Wasser v 071 5,50 € Flasche Wein 0,75 L Botle of waen 751 21,00 €

Vietnam Wolka 0,21 3,00€
Safte i Pl arme Getrinke
Apfelsaft ipple i 4,00 € +LAIME LEXIANKE e s
hprlSﬂft!d'll}ﬂE Apple juice with sparkling water 4,00 € Kaffee ‘. 3,00€
Lycheesaft e sce 400¢ VietnamesischerKaffeerisuni  4,50€
L}'Chﬂﬂﬂ' Schorle Lyches juicewith sparklingwater 4,00 € Cappuccino ) 3,50€
Mangosaft 1090 4,00€ Latte Macchiato 4,50 €
Hangusaﬂs:hude Mango juice with sparkling water 4,00 € Minze Tee i 1:: 3,00€
Maracujasaft ‘o e 4,00€ '“E“f Tee gingertea 3,00€

Griiner Tee gren e 3,00€

mmwme'-'.r.m:a:n wihgadngwater 4,00 €






(02832 - 97 516 66
Bahn Straf3e 4 « 47623 Kevelaer

www.xin-chao-sushi.eatbu.com

f xinchaorestaurant.kev (@ @xinchaorestaurant.kev



